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SHOW US WHAT YOU'RE

MAKING

We hope this has been helpful to you. We
can't wait to see your beautiful results, and
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we think you'll want to share glam shots! Our
community awaits your uploads—just pick

your platform of choice below.

Snap, tag, and hashtag away, COSORI chef!

Specifications

o)

Model | CAF-LI212
Power Supply | AC 220-240V, 50/60Hz
Rated Power | S00W
Capacity | 20L/21qt
Temperature 75°_205°C
Range
Time Range | 1-60 min
Dimensions
(including | 30.4D x 21.1W x 26.7H
handle and | cm/
strain relief | 12.0D x 83W x 10.5H in
clamp)
Dimensions
(not including | 20.3D x 21.1W x 26.7H
handle and | cm/
strain relief | 8.0D x 83W x 10.5H in
clamp)

Weight | 2.3kg/5.07 b
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READ AND SAVE THESE
INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions when using your air fryer. Read all instructions.

Key Safety Points

Do not touch hot surfaces.
Use handle. [Figure 3]

Use caution when turning the basket
over after cooking, as the hot crisper

plate may fall out and create a safety

hazard. [Figure 4]

Do not block any ventilation
openings. Hot steam is released
through openings. Keep your hands
and face clear of openings.

General Safety

To protect against electric shock,
do not immerse the air fryer cord,
plug, or housing in water or other
liquids.

Close supervision is necessary
when the air fryer is used by or near
children.

Unplug when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off parts.

Do not use your air fryer if it

has a damaged cord or plug, if

it malfunctions, or if it has been
damaged in any way. Contact
Customer Support (see page 10).

Using accessory attachments not
recommended by COSORI may
cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not place the air fryer or any of its
parts on a stove, near gas or electric
burners, or in a heated oven.

Be extremely cautious when moving
your air fryer (or removing the
basket) if it contains hot oil or other
hotliquids.

Always place the crisper plate on a
heat-resistant surface after removing
it from the basket.

Do not clean with metal scouring
pads. Metal fragments can break off
the pad and touch electrical parts,
creating a risk of electric shock.

This air fryer can be used by children
8 years and older as well as persons
with reduced physical, sensory,

or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the air
fryer in a safe way and understand
the hazards involved.

Do not allow children to clean or
perform maintenance on the air
fryer unless they are older than 8 and
supervised.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
air fryer.

This air fryer is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control

system.

Do not use the air fryer for any
purpose other than its intended use.

Not for commercial use. Household
use only.

Note: See Care & Maintenance (page 9) for
guidelines on how to clean accessories.



While Air Frying

Use on a flat, stable, heat-resistant
surface away from heat sources or
liquids.

An air fryer works with hot air only.
Never fill the basket with oil or fat.
[Figure 5]

CAUTION: To avoid risk of electric
shock, cook only in the removable
basket.

To avoid risk of fire or electric shock,
do not place oversized foods or
metal utensils into the air fryer.

Do not overfill the air fryer basket.
Heaping amounts of food may touch
the heating coils and cause a fire
hazard.

Do not touch the basket or crisper
plate during or immediately after air
frying.

Do not cover any part of the air fryer
with metal foil, except for the basket
as directed.

Do not place paper, cardboard,
non-heat-resistant plastic, or similar
materials into your air fryer.

Never put baking or parchment
paper into the air fryer without food
on top. Alr circulation can cause
paper to lift and touch heating coils.

Always use heat-safe containers.
Be extremely cautious if using
containers that aren't metal or glass.

To avoid risk of fire, do not cover or
allow the air fryer to touch flammable
materials (curtains, draperies, walls,
etc.) when it is turned on.

Do not place items on top of the air
fryer when it is turned on.

Do not store any materials other than
COSORI's recommended accessories
in the air fryer when not in use.

« To turn the air fryer off, press (') once.
The air fryer will beep, () will turn
orange, and other buttons will turn
off.

« Immediately turn off and unplug your
air fryer if you see dark smoke coming
out. White smoke is normal, caused
by heating fat or food splashing,
but dark smoke means that food is
burning or there is a circuit problem.
Wait for smoke to clear before pulling
the basket out. If the cause was
not burnt food, contact Customer
Support (page 10).

« Do not leave your air fryer unattended
while in use.

Power & Cord

« Turn off the air fryer before removing
the plug from the outlet.

« Do not let the power cord (or any
extension cord) hang over the edge
of a table or counter, or touch hot
surfaces.

+ Remove and discard the protective
cover fitted over the power plug
of the air fryer to prevent choking
hazards.

« Never use an outlet below the
counter when plugging in your air
fryer.

» If the power supply cord is damaged,
it must be replaced by Arovast
Corporation or similarly qualified
persons in order to avoid an electric
or fire hazard. Please contact
Customer Support (page 10).

» Keep the air fryer and its cord out of
reach of children less than 8 years
old.



« Your air fryer should only be used
with 220-240V, 50/60Hz electrical
systems. Do not plug into another
type of outlet. [Figure 6]

Extension Cords

» A short power-supply cord is
provided to reduce the risk resulting
from becoming entangled in or
tripping over a longer cord.

» Longer extension cords are available
and may be used if care is exercised
in their use. If a longer extension
cord is used:

» The marked electrical rating of the
cord set or extension cord should
be at least as great as the electrical
rating of the air fryer.

» The cord should be arranged
so that it will not drape over the
countertop or tabletop where it
can be pulled on by children or
tripped over unintentionally.

« If the appliance is of the grounded
type, the cord set or extension
cord should be a grounding-type
3-wire cord.

i

Electromagnetic Fields (EMF)

The COSORI Air Fryer complies with all
standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and
according to the instructions in this
user manual, the appliance is safe

to use based on scientific evidence
available today.

Note: Iltems marked with the following symbol may
reach high temperatures and should be handled
carefully.

SAVE THESE
INSTRUCTIONS

This symbol means the product must not be discarded as household waste, and
should be delivered to an appropriate collection facility for recycling. Proper disposal
and recycling helps protect natural resources, human health and the environment.

For more information on disposal and recycling of this product, contact your local

municipality, disposal service, or the shop where you bought this product.

This product is RoHS compliant.

This product is in compliance with Directive 2011/65/EU, and its amendments, on
the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic

equipment.



GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER

Your COSORI Alr Fryer uses rapid 360° air circulation technology to cook with little to no oil,
for quick, crispy, delicious food. With a nonstick basket and an easy-to-use, safe design, the
COSORI Alr Fryer is the star of your kitchen.
Note:

e Do not try to open the top of the air fryer. It is not a lid.

« The basket and crisper plate are made of aluminium metal with nonstick coating that is BPA free and made
without PFOA.

Air Fryer Diagram (Figure 1)

@® AirInlet @ AirOutlet @ Basket
@ Control Screen @ Strain Relief Clamp Basket Handle
@ Crisper Plate @ Power Cord

Display Diagram (Figure 2)
Note: An orange dot will appear next to the selected cooking function to show that it's active.

Control Panel

A. Power Button

B. Start/Pause Button

C. Cooking Functions

D. Cooking Function Button

Decrease or Increase Temperature/Time
Temperature/Time Button

Temperature Display

Time Display

oo mm

Note:

« To save or reset presets, see Cooking Functions (see page 6).
e Press and hold (I) for 10 seconds to reset your air fryer.

BEFORE FIRST USE

Setting Up

1. Remove all packaging from the air fryer, including any temporary stickers and the
protective cover fitted over the power plug.

2. Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface. Keep away from areas that can be
damaged by steam (such as walls or cupboards).

Note: Leave 13 cm / 5 inches of space behind and above the air fryer. [Figure 7] Leave enough room to

remove the basket.

3. Pull the handle to remove the basket. Remove all plastic from the basket.

4. Wash the basket and crisper plate thoroughly, using either a dishwasher or a non-abrasive
sponge.

5. Wipe the inside and outside of the air fryer with a slightly moist cloth. Dry with a towel.

6. Insertthe crisper plate back into the basket, and place the basket inside the air fryer.



Test Run

A test run will help you become familiar with your air fryer, make sure it's working correctly,

and clean it of possible residues in the process.

1. Make sure the air fryer basket is empty and plug in the air fryer.

2. Press 88 to select the Chicken function. The display will show "200°C" and “18 MIN".
3. Press ¢4 to adjust the time. Press — to change the time to 5 minutes.

4. Press Pl to begin. When finished, the air fryer will beep.

5. Remove the basket. Let the basket cool completely for 10-30 minutes.

Note:

« Any air fryer may have a plastic smell from the manufacturing process. This is normal. If the plastic smell
does not decrease after a test run, contact Customer Support (see page 10).

« Use caution when turning the basket over after cooking, as the hot crisper plate may fall out and create

a safety hazard.

e Do not unscrew the basket handle from the basket.

USING YOUR AIR FRYER

Note:

e Do not place anything on top of your air fryer. The objects may fall off and damage your air fryer. [Figure 8]
« Anair fryer is not a deep fryer. Do not fill the basket with oil, frying fat, or any liquid.
«  When taking the basket out of the air fryer, be careful of hot steam.

Cooking Functions

Using a cooking function is the easiest
way to air fry. Cooking functions are
programmed with an ideal time and
temperature for cooking different foods.

1. Press 38 to cycle through cooking
functions (QD, 2, ﬂ or &). The
air fryer will automatically change to the
function’s default settings.

2. You can change a function's time (1-60
minutes) and temperature (75-205°C)
by pressing % to select temperature
or time, and using + or — to increase or
decrease the temperature/time.

Note: Press and hold + or = to rapidly increase
or decrease the temperature/time.

3. The @ function’s temperature and
time are just for reference. You can set
your favorite temperature and time and
easily use the settings later (refer to the
following operations).

» To modify a cooking function:

a. Press

Qo

go to select a cooking
function, and adjust the time and
temperature.

b. Pressandhold 88 for 3 seconds.

« Toresetall cooking functions:

a. Pressand hold (') for 10 seconds.

Default Default
Function Temperature Time
p (Minutes)
@ 180°C 20
Favorite
p 200°C 18
Chicken
ﬂ 195 °C 20
Fries
& 180°C 5
Vegetable




Air Frying

1

Place the crisper plate into the basket.
The crisper plate allows excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

Note: The crisper plate may not be used for
certain recipes, such as muffins and breads

Add food to the basket.

Select a cooking function (see page 6).

a. [fno cooking function is selected,
the air fryer will default to previously
used settings.

b. Optionally, you can set a custom
time and temperature without
choosing a cooking function.

c. Press ¢§ and use + or — to increase
or decrease the temperature
(75-205°C) or time (1-60 minutes).

Press Pp|| to begin air frying.

Note: You can change the temperature and
time anytime during cooking. Press ¢ and
use + Or — to change the settings.

Certain recipes may require you to shake
food halfway through the cooking time
(see Shaking Food, page 7).

a. Take the basket out of the air fryer (be
careful of hot steam). The air fryer
will pause cooking automatically
and the display will turn off until the
basket is replaced.

Shake or flip the food.

c. Putthe basket back into the air fryer
to continue cooking.

The air fryer will beep 3 times when
finished. The display will show "End".

Take the basket out of the air fryer, being
careful of hot steam. Use tongs or heat-
safe utensils to remove the food from the
basket.

Allow to cool before cleaning.

Shaking Food

How to Shake

During cooking, take the basket out of the air

fryer and shake, mix, or flip the food.

a. To shake food:

1. For safety purposes, hold the
basket just above a heat-resistant
surface.

2. Shake the basket.

Note: Do not use this method if there is a
risk of hot liquids splashing.

b. If the basket is too heavy to shake or
there are hot liquids present:

1. Place the basket on a heat-
resistant holder or surface.

2. Use tongs to mix or flip the food.

When you remove the basket, the air fryer
will pause cooking automatically, and

the display will show [- - - - - ]until the
basket is replaced.

When you replace the basket, cooking will
automatically resume.

Avoid shaking longer than 30 seconds, as
the air fryer may start to cool down.

What to Shake

Small foods that are stacked will usually
need shaking, such as fries or nuggets.

Without shaking, foods may not be crispy
or evenly cooked.

You can flip other foods, such as steak, to
ensure even browning.

When to Shake

Shake or flip food once halfway through
cooking, or more if desired.



Cooking Guide

Overfilling

o [f the basket is overfilled, food will cook
unevenly. Do not pack in food.

Using Oil

» Adding a small amount of oil to your food
will make it crispier. Use no more than
30 mL /2 US tbsp of oil.

« Oil sprays are excellent for applying small
amounts of oil evenly to all food items.

Food Tips

* You can air fry any frozen foods or goods
that can be baked in an oven.

» Tomake cakes, hand pies, or any food
with filling or batter, place food in a heat-

safe container before placing in the basket.

« Alr frying high-fat foods will cause fat to
drip to the bottom of the basket. To avoid
excess smoke while cooking, pour out fat
drippings after cooking.

» Liquid-marinated foods create splatter and

excess smoke. Pat these foods dry before
air frying.

French Fries

» Add 8-15mlL /%2-1US tbsp oil for
crispiness.

+  When making fries from raw potatoes,
soak uncooked fries in water for
15 minutes to remove starch prior to
air frying. Pat dry with a towel before
adding oil.

« Cutuncooked fries smaller for crispier
results.

« Try cutting fries into 0.6-cm by 7.6-cm /
Y4-inch by 3-inch strips.

More Functions
Pausing

« Press Pl to pause cooking. The air fryer
will stop heating, and Pl will blink until
you press Pl again to resume cooking.

» After 30 minutes of inactivity, the air fryer
will turn off.

« This function allows you to pause the
programme without removing the basket
from the air fryer.

Automatically Resume Cooking

« If you pull out the basket, the air fryer
will pause cooking automatically and the
display will show [--- --1

* When you return the basket, the air fryer
will automatically resume cooking based
Or your previous settings.

Automatic Shutoff

« If the air fryer has no active programme,
it will clear all settings and turn off after
5 minutes of inactivity.

« If the basket is removed, the air fryer
will clear all settings and turn off after
30 minutes of inactivity.

Overheat Protection

« If the air fryer overheats, it will
automatically shut down as a safety
feature.

» Letthe air fryer cool down completely
before using it again.



CARE & MAINTENANCE

Note:

e Always clean the air fryer basket and crisper plate after every use.
e Lining the basket with foil (except the crisper plate) may make cleanup easier.

1. Turn off and unplug the air fryer. Allow it to cool completely before cleaning. Pull out
the basket for faster cooling.

Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth, if necessary.

The basket and crisper plate are dishwasher-safe. You can also wash the basket and crisper
plate with hot, soapy water and a non-abrasive sponge. Soak if necessary.

Note: The basket and crisper plate have a nonstick coating. Avold using metal utensils and abrasive cleaning matenals.

4. For stubborn grease:

a. Inasmallbowl, mix 30 g/ 2 US tbsp of baking soda and 15 mL / 1 US tbsp of water to
form a spreadable paste.

b. Use a sponge to spread the paste on the basket and crisper plate and scrub. Let the
basket and crisper plate sit for 15 minutes before rinsing.

c. Wash basket with soap and water before using.

5. Clean the inside of the air fryer with a slightly moist, non-abrasive sponge or cloth. Do not
immerse in water. If needed, clean the heating coil to remove food debris.

6. Dry before using.

Note: Make sure the heating coil is completely dry before turning on the air fryer.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Solution

The air fryer will not turn
on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the basket securely into the air fryer.

Food is not completely
cooked.

Place smaller batches of food into the basket. If the basket is overstuffed,
then food will be undercooked.

Increase cooking temperature or time.

Food is cooked unevenly.

Foods that are stacked on top of each other or close to each other need to
be shaken or flipped during cooking (see Shaking Food, page 7).

Food is not crispy after air
frying.

Spraying or brushing a small amount of oil can increase crispiness (see
Cooking Guide, page 8).

French fries are not cooked
correctly.

See French Fries, page 8.

Basket will not slide into the
air fryer securely.

Make sure the basket is not overfilled with food.




Problem Possible Solution

The air fryer may produce some white smoke when you use it for the
first time. This is normal.

Make sure the basket and the inside of the air fryer are properly cleaned
White smoke is coming out and not greasy.
of the air fryer.

Cooking greasy foods will cause oil to collect beneath the crisper plate.
This oil will produce white smoke, and the basket may be hotter than
usual. This is normal, and should not affect cooking. Handle the basket
with care.

Immediately unplug your air fryer. Dark smoke means that food is

Dark smoke is coming out of | burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before

the air fryer. pulling the basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer
Support (see page 10).

Any air fryer may have a plastic smell from the manufacturing process.

The air fryer has a plastic This is normal. Follow the instructions for a Test Run (page 6) to

smell. decrease the plastic smell. If the plastic smell does not decrease, contact
Customer Support (see page 10).

Display shows Error Code There is an open circuit in the temperature monitor. Contact Customer

"E1". Support (see page 10).

Display shows Error Code There is a short circuit in the temperature monitor. Contact Customer

"E2". Support (see page 10).

The air fryer's overheat protection has activated. Turn off and unplug the
air fryer and allow it to cool completely. If the display continues to show
"E3", contact Customer Support (see page 10).

Display shows Error Code
ugzgn

If your problem is not listed, please contact Customer Support (see page 10).

WARRANTY INFORMATION

Arovast Corporation warrants all products to be of the highest quality in material, craftsmanship, and service,
effective from the date of purchase to the end of the 2-year warranty period.

This warranty does not limit your rights under the applicable local consumer protection laws. If the applicable
local consumer protection laws requires the manufacturer to provide a longer warranty period, the warranty
period shall be extended to the shortest period required by the laws.

If you have any questions or concerns about your new product, please contact our helpful Customer Support
Team.

CUSTOMER SUPPORT

If you have any questions or concerns about your new product, please contact our helpful
Customer Support Team.

Arovast Corporation
1202 N. Miller St., Suite A, Anaheim, CA 92806, USA

Email: support.europe@cosori.com

*Please have your invoice and order ID ready before contacting Customer Support.
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Verpackungsinhalt

x Lite 2,0 Liter Mini Pro-HeiRluftfritteuse
x Rostplatte

x Kurzanleitung

x Bedienungsanleitung

x Spickzettel-Aufkleber
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ZEIGEN SIE UNS, WAS SIE
GEZAUBERT HABEN

Wir hoffen, dass wir Ihnen hiermit
weitergeholfen haben. Wir freuen uns schon
auf Ihre herrlichen Kreationen, und hoffen,
dass Sie Ihre Fotos mit uns teilen mochten!
Unsere Community wartet bereits auf Ihre
Uploads — wahlen Sie unten einfach Ihre
bevorzugte Plattform aus.

Aufnehmen, Hashtag und los geht's,
COSORI-Koch!

Technische Daten

Modell | CAF-LI212
Stromversorgun AC220-240V,
IUNI | 50,60 Hz
Nennleistung | 900 W
Fassungsvermogen | 2,01/2,1qt
Temperaturbereich | 75-205 °C
Betriebszeitbereich | 1-60 min
Abmessungen | T304 xB211x
(EinschlieRlich Griff | H 26,7 cm/
und Zugentlastungss- | T12,0xB 8,3 x
chelle) | H10,5 Zoll
Abmessungen | T20,3xB 211
(Ohne Griffund Zu- | xH?26,7cm/
gentlastungsschelle) | T80xB8,3x
H 10,5 Zoll
Gewicht | 2,3 kg/5,07 bs
@CosoriCooks
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LESEN SIE DIESE ANLEITUNG UND
BEWAHREN SIE SIE AUF

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung
Threr HeiBluftfritteuse. Lesen Sie samtliche Anweisungen.

Wesentliche Sicherheitshinweise

HeilRe Oberflachen nicht berthren.
Benutzen Sie den Criff. [Abbildung 3]

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den
Korb nach dem Garen umdrehen, da
die heilie Rostplatte herausfallen und
ein Sicherheitsrisiko darstellen kann.
[Abbildung 4]

Blockieren Sie keine der
Luftungsoffnungen. Aus den Offnungen
tritt heiler Dampf aus. Halten Sie Ihre Hande
und Ihr Gesicht von den Offnungen fern.

Allgemeine Sicherheit

Tauchen Sie das Gehduse, den Stecker
und das Kabel der HeiRluftfritteuse nicht
in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Lassen Sie Kinder in der Nahe der
HeiRluftfritteuse nicht unbeaufsichtigt.

Ziehen Sie den Stecker vor der Reinigung
ab und wenn das Gerat nicht benutzt
wird. Lassen Sie das Gerat abkuhlen,
bevor Sie Teile anbringen oder entfernen.

Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht,
wenn sie beschadigt ist, nicht funktioniert
oder der Stecker beschadigt ist. Wenden
Sie sich an unseren Kundendienst

(siehe Seite 10).

Verwenden Sie ausschlieRlich
Originalzubehor von COSORI. Zubehor
und Ersatzteile von Drittanbietern konnen
zu Verletzungen fuhren.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Stellen Sie weder die Heil3luftfritteuse noch
einzelne Gerateteile auf eine Herdplatte, in
die Nahe von Gas- oder Elektrobrennem
oder in einen erhitzten Ofen.

Gehen Sie beim Bewegen der
HeiRluftfritteuse (oder Herausnehmen der
Korbe) besonders vorsichtig vor, wenn sie
heiRes Ol oder andere heilRe Fliissigkeiten
enthalt.

Legen Sie die Rostplatte immer auf einer
hitzebestandigen Unterlage ab, wenn Sie
sie aus dem Korb herausgenommen haben.

Reinigen Sie die Fritteuse nicht mit
Metallschwammchen. Metalliragmente
koénnen vom Schwamm abbrechen und mit
elektrischen Teilen in Beruhrung kommen,
wodurch Stromschlaggefahr entsteht.

Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren sowie von Personen

mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen uber die
sichere Verwendung des Luftreinigers
erhalten haben und die damit.

Erlauben Sie Kindern nicht, die
HeiRRluftfritteuse zu reinigen oder zu
warten, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden dabei beaufsichtigt.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit der
HeiRBluftfritteuse spielen.

Diese HeiRluftfritteuse ist nicht

fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Verwenden Sie die HeifSluftfritteuse nur
fr den vorgesehenen Zweck.

Nicht fur den kommerziellen Gebrauch.
Nur fur den Hausgebrauch.

Hinweis: Unter Pflege und Wartung (Seite 9)
finden Sie Hinweise fir die Reinigung des Zubehdrs.



Beim Frittieren mit Heif3luft

« Verwenden Sie das Gerat auf einer flachen,
stabilen, hitzebestandigen Oberflache, die
sich nicht in der Nahe von Warmequellen
oder Flussigkeiten befindet.

« Eine HeiRluftfritteuse arbeitet nur mit
HeiRluft. Fullen Sie den Korb niemals mit
Ol oder Fett. [Abbildung 5]

« ACHTUNG: Zur Vermeidung der Gefahr
eines elektrischen Schlags kochen Sie nur
in dem herausnehmbaren Korb.

e Zur Vermeldung von Brandgefahr oder
der Gefahr eines elektrischen Schlags
legen Sie kein UbergrofRes Kochgut oder
Metallutensilien in die HeiRluftfritteuse.

« Uberflillen Sie den Korb der HeiRluftfritteuse
nicht. GroRe Mengen an Kochgut konnen
die Heizspiralen berihren und somit eine
Brandgefahr darstellen.

« Beruhren Sie den Korb oder die Rostplatte
nicht wahrend oder unmittelbar nach
dem HeiRluftfrittieren.

« Bedecken Sie keinen Teil der
HeiRluftfritteuse mit Metallfolie, auller
dem Korb, wie angegeben.

« Legen Sie keinen Papier, Karton, nicht
hitzebestandigen Kunststoff oder ahnliche
Materialien in die HeiRluftfritteuse.

« Back-oder Pergamentpapier darf nur in
der Heilfluft-HeilJluftfritteuse verwendet
werden, wenn Lebensmittel darauf liegen.
Denn die Luftzirkulation kann dazu fuhren,
dass sich das Papier anhebt und evtl. die
Heizschlangen beruhrt.

« Verwenden Sie immer hitzebestandige
Behalter. Seien Sie besonders vorsichtig
bei der Verwendung von Behaltern, die
nicht aus Metall oder Glas sind.

e Zur Vermeldung von Brandgefahr
decken Sie die HeiRluftfritteuse nicht
ab und achten Sie darauf, dass sie nicht
mit brennbaren Materialien (Vorhange,
Gardinen, Wande usw.) in Beriuhrung
kommt, wenn sie eingeschaltet ist.

¢ Legen Sie keine Gegenstande auf die
eingeschaltete HeiRluftfritteuse.

« Bewahren Sie keine anderen Materialien
als das von COSORIempfohlene Zubehor

in der HeiRluftfritteuse auf, wenn sie nicht
benutzt wird.

« Drucken Sie zum Ausschalten der
HeiRluftfritteuse (1) einmal. Die
HeiRluftfritteuse gibt einen Signalton ab,

(') leuchtet orange, und die anderen Tasten
leuchten nicht.

e Schalten Sie [hre HeiRluftfritteuse
umgehend aus und trennen Sie sie von
der Stromversorgung, wenn dunkler
Rauch austritt. Weilter Rauch wird durch
das Erhitzen von Fett oder spritzendem
Kochgut verursacht und ist normal,
dunkler Rauch deutet hingegen auf
verbranntes Kochgut oder einen Fehler
im Stromkreis hin. Warten Sie, bis sich der
Rauch vollstandig verfluchtigt hat, bevor
Sie den Korb herausnehmen. Wenn der
Rauch nicht durch verbranntes Kochgut
verursacht wurde, kontaktieren Sie den
Kundendienst (Seite 10).

« Lassen Sie Ihre HeiRluftfritteuse wahrend
des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Stromversorgung und Kabel

« Schalten Sie die HeilSluftfritteuse aus, bevor
Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

» Lassen Sie das Kabel (oder ein verwendetes
Verlangerungskabel) nicht Uiber die Seite
eines Tischs oder einer Theke hangen
oder mit heillen Flachen in Berihrung
kommen.

« Entfernen Sie die Schutzabdeckung uber
dem Netzstecker der HeiRluftfritteuse
und entsorgen Sie sie, um
Erstickungsgefahren zu vermeiden.

« Verwenden Sie niemals eine Steckdose
unter der Arbeitsplatte fur den
Stromanschluss Threr HeiRluftfritteuse.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss
es von der Arovast Corporation oder
einer einem qualifizierten Fachmann
ersetzt werden, um Gefahren durch
Stromschlag oder Brand zu vermeiden.
Bitte kontaktieren Sie den Kundendienst
(Seite 10).

« Halten Sie die HeiRluftfritteuse und ihr
Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.



» Die HeiRluftfritteuse darf nur an
Stromnetzen mit 220-240 V, 50/60 Hz
betrieben werden. Die HeiRluftfritteuse
darf nicht an andere Steckdosentypen
angeschlossen werden. [Abbildung 6]

Verlangerungskabel

« Ein kurzes Netzkabel verringert die Gefahr
des Verhedderns und Stolperns, die bei
einem langeren Kabel besteht.

« Langere Verlangerungskabel sind
erhaltlich und kénnen verwendet werden,
wenn sie mit sachgemaller Sorgfalt
eingesetzt werden. Wenn ein langeres
Verlangerungskabel verwendet wird:

« Die angegebene elektrische Leistung
der verbundenen Kabel oder des
Verlangerungskabels muss mindestens
so hoch sein wie die elektrische
Leistung der Heilluftfritteuse.

» Das Kabel muss so verlegt werden,
dass es nicht uber eine Arbeits- oder
Tischplatte hangt, wo Kinder daran
ziehen oder unbeabsichtigt daruber
stolpern kénnen.

» Wenn es sich um ein geerdetes Gerat
handelt, muss das Kabel oder das
Verlangerungskabel ein geerdetes
3-adriges Kabel sein.

X

Elektromagnetische Felder
(EMF)

Die COSORI HeiRluftfritteuse erfullt alle
Normen hinsichtlich elektromagnetischer
Felder (EMF). Bei sachgemafer Handhabung
gemal? den Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung ist das Gerat auf
Grundlage der derzeit verfugbaren
wissenschaftlichen Erkenntnisse bediensicher.

Hinweis: Gegenstande, die mit dem folgenden
Symbol gekennzeichnet sind, kénnen hohe
Temperaturen erreichen und sollten deshalb mit
Vorsicht behandelt werden.

DIESE
ANLEITUNG BITTE
AUFBEWAHREN

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmull entsorgt werden darf
und zum Recycling an eine geeignete Sammelstelle geliefert werden sollte. Die
ordnungsgemalie Entsorgung und das Recycling tragen zum Schutz der naturlichen
Ressourcen, der menschlichen Gesundheit und der Umwelt bei.

Weitere Informationen zur Entsorgung und zum Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von [hrer ortlichen Gemeinde, dem Entsorgungsdienst oder dem Geschaft, in

dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt ist ROHS-konform.

Dieses Produkt erfullt die Anforderungen der Richtlinie 2011/65/EU und ihrer Novellierungen
zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und

Elektronikgeraten.



IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE

Ihre COSORI HeiRluftfritteuse nutzt die 360° Rapid-Air-HeiRluft-Technologie fur Garvorgange
ohne oder mit nur wenig Ol, damit Sie schnelle, krosse und kdstliche Speisen zubereiten
koénnen. Dank der benutzerfreundlichen 1-Touch-Bedienung, der antihaftbeschichteten Kérbe
wie auch des intuitiven, sicheren Designs wird die COSORI HeiRluftfritteuse zum Star in Ihrer
Ktche.

Hinweis:
« Versuchen Sie nicht, die Oberseite der HeiSluftfritteuse zu offnen. Es handelt sich nicht um einen Deckel.
« Der Korb und die Rdstplatte bestehen aus Aluminium mit einer Antthaft-Beschichtung, die BPA-fret ist
und ohne PFOA hergestellt wurde.

Diagramm der Heifiluftfritteuse (Abbildung 1)

@® Lufteinlass ® Luftauslass @ Korb
@ Betriebsanzeige @ Zugentlastungsschelle Korbgriff
@ Rostplatte @ Stromkabel

Display-Diagram (Abbildung 2)

Hinweis: Ein orangefarbener Punkt erscheint neben der ausgewdhlten Kochfunktion, der anzeigt, dass sie aktiv ist.

Bedienfeld

A. Ein/Aus-Taste E. Verringern oder Erhdhen der Zeit/Temperatur
B. Start/Pause-Taste F. Temperatur/Zeit-Taste

C. Kochfunktionen G. Temperaturanzeige

D. Kochfunktionstaste H. Zeitanzeige

Hinweis:
« Details zum Speichermn oder Zurtlicksetzen von Voreinstellungen siehe Kochfunktionen (siche Seite 6)
e Halten Sie (I) 10 Sekunden lang gedrtickt, um die HeiBluftfritteuse auszuschalten.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Einstellung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien einschlieflich aller abziehbaren Aufkleber und der
Schutzabdeckung uber dem Netzstecker von der Heif3luftiritteuse.

2. Stellen Sie die HeiRluftfritteuse auf eine flache, stabile und hitzebestandige Flache. Halten Sie sie
von Bereichen fern, die durch Dampf beschadigt werden konnen (wie Wande oder Schranke).

Hinweis: Achten Sie darauf, dass hinter und Uber der HeilSluftfritteuse ein Abstand von 13 cm gewahrt wird.
[Abbildung 7] Sorgen Sie daftir, dass Sie genug Freiraum haben, um den Korb herauszunehmen.

3. Ziehen Sie am Criff, um den Korb herauszunehmen. Entfernen Sie das gesamte Kunststoffmaterial
vom Korb.

4. Reinigen Sie den Korb und die Rostplatte grundlich, entweder in der Spulmaschine oder mit einem
nicht scheuernden Schwamm.

5. Wischen Sie die Innen- und AuRenseite der Heiluftfritteuse mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab. Trocknen Sie sie mit einem Handtuch.

6. Setzen Sie die Rostplatte wieder in den Korb ein, und setzen Sie den Korb in die HeiRluftfritteuse ein.



Testlauf

In einem Testlauf kdnnen Sie sich mit Ihrer Heifluftfritteuse vertraut machen sowie sicherstellen, dass sie
ordnungsgemal funktioniert. AuRerdem werden dabei mogliche Ruckstande in der Fritteuse beseitigt.

Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb leer ist, und schliefen Sie die Heiluftfritteuse an das

Drucken Sie auf 88, um die Funktion ,Hihnchen" zu wahlen. Auf dem Display erscheint ,200 °C"

Drucken Sie ¢§, um die Zeit einzustellen. Driicken Sie -, urm die Zeit auf 5 Minuten zu andern.

1

Stromnetz an.
2.

und ,18 MIN".
3.
4. Driicken Sie Pll zum Starten. Wenn die HeiRluftfritteuse fertig ist, ertént ein Signalton.
5. Entfernen Sie den Korb. Lassen Sie den Korb 10-30 Minuten lang vollstandig abkuhlen.
Hinweis:

Eine Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch abgeben, der vom Herstellungsprozess herriihrt. Dies ist
normal. Wenn der Kunststoffgeruch nach einem Testlauf nicht nachldsst, wenden Sie sich an den

Kundendienst (siehe Seite 10).

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb nach dem Garen umdrehen, da die heie Rostplatte herausfallen

und ein Sicherheitsrisiko darstellen kann.
Schrauben Sie den Korbgriff nicht vom Korb ab.

VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Hinweis:
Legen Sie keine Gegenstdnde auf Ihre Heilluftfritteuse. Die Gegenstdnde kénnten herunterfallen und Ihre

HeiBluftfritteuse beschddigen. [Abbildung 8]

HeiRluftfritteusen unterscheiden sich von Olfritteusen. Fiillen Sie weder Ol, Frittierfett noch andere

Flussigkeiten in den Korb.

Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der HeiRluftfritteuse und achten Sie dabet auf heillen Dampf.

Kochfunktionen

Die Verwendung einer Kochfunktion
erleichtert das Frittieren mit Heif3luft
ungemein. Kochfunktionen sind mit der
idealen Zeit und Temperatur zum Frittieren
unterschiedlichen Kochguts vorprogrammiert.

1

Driicken Sie die Taste $8, um durch

die verschiedenen Garfunktionen zu
wechseln (QD, p ﬂ or gs ). Die
HeiRluftfritteuse wechselt automatisch zu
den Standardeinstellungen der Funktion.
Sie kbnnen die Zeit (1-60 Minuten)

und die Temperatur (75-205 °C) einer
Funktion dndern, indem Sie ¢4 driicken,
um Temperatur oder Zeit auszuwahlen,
und mit + oder - kann die Temperatur/Zeit
erhoht oder verringert werden.

Hinweis: Halten Sie + oder = gedrtickt, um die
Temperatur/Zeit schnell zu erhéhen oder zu
verringem.

Die Temperatur- und Zeitangaben der
Funktion dienen nur als Referenz. Sie
kénnen Thre bevorzugte Temperatur und
Zeit einstellen und diese Einstellungen
spater einfach wieder verwenden (siehe
die folgenden Schritte).

« Zum Andern einer Kochfunktion:

a. Dricken Sie 88, um eine
Kochfunktion auszuwahlen und die
Zeit und Temperatur einzustellen.

b. Halten Sie 88 3 Sekunden lang
gedruckt.

e Zum Zurucksetzen aller Kochfunktionen:

a. Halten Sie (') 10 Sekunden lang

gedruckt.
. Vorgabe- | Standardzeit
Funktion -
temperatur | (Minuten)
@ 180°C 20
Bevorzugt
p 200 °C 18
Hithnchen
m 195°C 20
Pommes
& 180 °C 5
Gemiise




Frittieren mit Heif3luft

Legen Sie die Réstplatte in den Korb. Durch
die Rostplatte kann tiberschussiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen.

Hinweis: Die Rostplatte kann flir bestimmte Rezepte,
wie Muffins und Brot, nicht verwendet werden

Legen Sie das Kochgut in den Korb.

Wahlen Sie eine Kochfunktion (siehe Seite 6).

a. Wenn keine Kochfunktion ausgewahit
wird, wendet die HeilSluftfritteuse die
zuvor verwendeten Einstellungen an.

b. Optional kdbnnen Sie eine individuelle Zeit
und Temperatur einstellen, ohne eine
Kochfunktion zu wahlen.

c. Drucken Sie (% und verwenden Sie +
oder -, um die Temperatur (75-205 °C)
oder die Zeit (1-60 Minuten) zu erhdhen
oder zu verringern.

Druicken Sie ||, um das HeiRluftfrittieren zu
beginnen.

Hinweis: Sie kénnen die Temperatur und die

Zeit wahrend des Kochvorgangs jederzeit andemn.
Drticken Sie (%5 und verwenden Sie + oder -, um die
Einstellungen zu andem.

Bei bestimmten Rezepten mussen Sie das
Kochgut nach der Halfte der Garzeit schutteln
(siehe Schiitteln von Kochgut, Seite 7).

a. Nehmen Sie den Korb aus der
HeiRluftfritteuse (achten Sie dabei auf
heiRen Dampf). Die Fritteuse halt den
Kochvorgang automatisch an und das
Display erlischt, bis der Korb wieder
eingesetzt wird.

b. Schutteln oder wenden Sie das Kochgut.

Setzen Sie den Korb wieder in die
HeiRluftiritteuse ein.

Die HeiRluftfritteuse gibt 3 Signaltdne ab, wenn
die Kochzeit abgelaufen ist. Auf dem Display
wird ,End" angezeigt.

Nehmen Sie den Korb aus der Heifluftfritteuse
und achten Sie dabei auf heiflen

Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbestecke, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Schiitteln von Kochgut E

Schiittelvorgang

Nehmen Sie den Korb wahrend des Kochvorgangs
aus der HeiRluftfritteuse heraus und schutteln,
vermischen oder wenden Sie das Kochgut.

a. Schutteln von Kochgut:

1. Halten Sie den Korb aus
Sicherheitsgrunden niedrig Uber eine
hitzebestandige Flache.

2. Schitteln Sie den Korb.

Hinweis: Befolgen Sie dieses Verfahren nicht, wenn
Spritzgefahr durch heie Flissigkeiten besteht.

b. Furden Fall, dass der Korb zum Schutteln
zu schwer sind und er heif3e Flussigkeiten
enthalt:

1. Stellen Sie den Korb auf eine
hitzebestandige Flache.

2. Vermischen oder wenden Sie das
Kochgut mit einer Zange.

«  Wenn Sie den Korb herausziehen, unterbricht
die HeiRluftfritteuse automatisch den
Garvorgang, und auf dem Display erscheint
[- - - - -1, bisder Korb wieder eingesetzt wird.

e Sobald der Korb wieder eingesetzt werden, wird
der Kochvorgang automatisch fortgesetzt.

« Schutteln Sie das Kochgut nicht langer als 30
Sekunden, da die HeiRluftfritteuse sich sonst
abkuhlen konnte.

Zum Schiitteln geeignetes Kochgut

« Kleine, aufeinanderliegende Kochgutteile
wie z. B. Pommes oder Nuggets mussen
normalerweise geschuttelt werden.

« Wenn Sie das Kochgut nicht schitteln, wird es
vielleicht nicht kross oder nicht gleichmafig
gegart.

« Anderes Kochgut wie z. B. Steak konnen Sie
wenden, um eine gleichmafige Braunung zu
erzielen.

Zeitpunkt des Schiittelns

e Schutteln oder wenden Sie das Kochgut je nach
Praferenz einmal nach der halben Kochzeit oder
auf Wunsch ofter.



Kochanleitung

Uberfiillen

Wenn der Korb uberfullt ist, wird das
Kochgut nicht gleichmaRig gegart. Geben
Sie nicht zu viel Kochgut in den Korb.

Verwendung von Ol

Wenn Sie ein bisschen Ol hinzugeben,
wird Ihr Kochgut krosser. Geben Sie
héchstens 30 ml / 2 EL Ol hinzu.

Ol-Sprays eignen sich hervorragend, um
geringe Mengen Ol gleichméaRig auf dem
gesamten Kochgut zu verteilen.

Hinweise zum Kochgut

Sie kénnen samtliche Tiefkuihlkost oder
Kochgut speziell fur den Backofen in der
HeiRluftiritteuse frittieren.

Um Kuchen, Pasteten oder andere Speisen
mit Fullung oder Teig zu frittieren, legen
Sie sie in einen hitzebestandigen Behalter
und diesen dann in den Korb.

Wenn Sie stark fettiges Kochgut in der
HeiRluftfritteuse kochen, tropft Fett auf
den Boden des Korbs. Um Ubermaliigen
Rauch beim Kochen zu vermeiden, gieRen
Sie abgetropftes Fett hinterher aus.

In Flussigmarinade eingelegtes Kochgut
verursacht Spritzer und ubermaliigen
Rauch. Tupfen Sie solches Kochgut vor dem
Kochen in der HeiRluftfritteuse trocken.

Pommes

Geben Sie 8-15 ml/ ¥2-1 EL Ol fur ein
krosses Ergebnis hinzu.

Wenn Sie Pommes aus rohen Kartoffeln
zubereiten, weichen Sie die ungekochten
Pommes 15 Minuten lang in Wasser

ein, damit die Starke vor dem Frittieren
austritt. Tupfen Sie sie mit einem Tuch
trocken und geben Sie dann das Ol hinzu.

Schneiden Sie die rohen Pommes in
kleinere Stucke fur ein krosseres Ergebnis.

Schneiden Sie die Pommes in 0,6 x 7,6 cm /
Y4 x 3 Zoll grofie Streifen.

Weitere Funktionen

Anhalten

Driicken Sie Pl um den Kochvorgang
anzuhalten. Die HeiRluftfritteuse warmt
sich nicht weiter auf und Pl blinkt auf,
bis Sie Pll driicken, um den Kochvorgang
fortzusetzen.

Nach einer Inaktivitat von 30 Minuten
schaltet sich die HeiRluftfritteuse aus.

Diese Funktion bietet Ihnen die
Maoglichkeit, das Kochprogramm
anzuhalten, ohne den Korb aus der
Fritteuse zu nehmen.

Automatisches Fortsetzen des
Kochvorgangs

Wenn Sie den Korb herausziehen,
unterbricht die HeiRluftfritteuse den
Garvorgang automatisch und auf dem
Display erscheint [- - - - -1

Sobald der Korb wieder eingesetzt
wird, setzt die HeiRluftfritteuse den
Kochvorgang gemal? Ihren vorherigen
Einstellungen automatisch fort.

Automatisches Abschalten

Gibt es keine aktiven Kochprogrammme,
16scht die HeiRluftfritteuse alle
Einstellungen und schaltet sich nach

5 Minuten Inaktivitat aus.

Wenn der Korb entfernt wird, 16scht die
HeiRluftfritteuse alle Einstellungen und
schaltet sich nach 30 Minuten Inaktivitat
aus.

Uberhitzungsschutz

Aus Sicherheitsgrunden schaltet sich
die HeiRluftfritteuse bei Uberhitzung
automatisch aus.

Lassen Sie die HeiRluftfritteuse vollstandig
auskuhlen, bevor Sie sie erneut benutzen.



PFLEGE UND WARTUNG

Hinweis:

e Reinigen Sie den Korb und die Rostplatte der Heilluftfritteuse immer nach jedem einzelnen Gebrauch.
e Das Auslegen des Korbs mit Folie (auller der Rostplatte) kann die Reinigung erleichtern.

1. Schalten Sie die HeiSluftfritteuse aus und ziehen Sie den Stecker. Lassen Sie das Gerat vor
der Reinigung vollstandig abkuhlen. Wenn Sie den Korb herausnehmen, kuhlt sich das

Gerat schneller ab.

2. Wischen Sie die AuRenseite der HeilSluftiritteuse bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab.

3. Der Korb und die Réstplatte sind spulmaschinengeeignet. Sie konnen den Korb und die
Rostplatte auch in heiRem Seifenwasser mit einem nicht scheuernden Schwamm reinigen.
Weichen Sie sie bei Bedarf ein.

Hinweis: Der Korb und die Rostplatte sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Bringen Sie sie nicht mit
Metallbesteck oder aggressiven Reinigungsmitteln in Bertihrung.

4. Bel hartnackigen Fettresten:
a. Verruhren Sie 30 g / 2 EL Backnatron und 15 ml/ 1 EL Wasser in einer kleinen Schussel
Zu einer streichfahigen Masse.
b. Verteilen Sie die Paste mit einem Schwamm auf dem Korb und der Réstplatte und
schrubben Sie sie. Lassen Sie den Korb und die Rostplatte 15 Minuten stehen, bevor
Sie sie abspulen.
c. Spulen Sie den Korb vor dem Gebrauch in Seifenwasser.
5. Reinigen Sie die Innenseite der HeiRluftfritteuse mit einem leicht angefeuchteten, nicht
scheuernden Schwamm oder Tuch. Tauchen Sie die Fritteuse nicht in Wasser. Entfernen
Sie bei Bedarf Kochgutreste von den Heizspulen.
6. Trocknen Sie sie vor dem Gebrauch.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizspule vollkommen trocken ist, bevor Sie die HeilSluftfritteuse einschalten.

PROBLEMLOSUNG

Problem

Mogliche Abhilfe

Die HeiBluftfritteuse
lasst sich nicht
einschalten.

Uberpriifen Sie, ob die HeiRluftfritteuse an die Stromversorgung angeschlossen ist

Setzen Sie den Korb fest in die HeiRluftfritteuse ein

Das Kochgut ist nicht
vollstandig gegart.

Fallen Sie kleinere Kochgutmengen in den Korb. Wenn ein Korb tberfullt ist, wird das
Kochgut darin nicht vollstandig gegart.

Erhohen Sie die Gartemperatur oder -zeit.

Das Kochgut ist
ungleichmiBig gegart.

Wenn Kochgutteile aufeinander oder nah beieinander liegen, mussen sie wéhrend des
Kochvorgangs geschuttelt oder gewendet werden (siehe Schiitteln von Kochgut, Seite
7).

Das Kochgut ist nicht
kross.

Durch das Aufsprithen oder Zugeben einer kleinen Menge Ol kann das Kochgut krosser
werden (siehe Kochanleitung, Seite 8)

Die Pommes sind nicht
richtig gegart.

Siehe Pommes, Seite 8

Der Korb ldsst sich
nicht fest in die
HeiBluftfritteuse
schieben.

Achten Sie darauf, dass sich nicht zu viel Kochgut im Korb befindet.
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Problem

Mogliche Abhilfe

WeiRer Rauch tritt aus
der HeiBluftfritteuse
aus.

Die HeiRluftfritteuse kann beim ersten Gebrauch weillen Rauch erzeugen. Dies ist normal

Achten Sie darauf, dass der Korb und die Innenseite der Heiluftfritteuse
ordnungsgemalt gereinigt und nicht fettig sind.

Beim Kochen von fettigem Kochgut sammelt sich Fett unter der Rdstplatte an. Dadurch
entsteht weiRer Rauch. AulRerdem kdnnten der Korb heiRer sein als gewdhnlich. Das ist
normal und durfte keine Auswirkung auf den Kochvorgang haben. Handhaben Sie den
Korb mit Vorsicht.

Dunkler Rauch tritt aus

Trennen Sie die HeiRluftfritteuse unverzuglich von der Stromversorgung. Dunkler Rauch
deutet auf verbranntes Kochgut oder einen Fehler im Stromkreis hin. Warten Sie, bis sich der

erscheint der
Fehlercode ,E1"

:ﬁ; Heifluftfritteuse Rauch vollstandig verfluchtigt hat, bevor Sie den Korb herausnehmen. Wenn er nicht durch
: verbranntes Kochgut verursacht wurde, kontaktieren Sie den Kundendienst (Seite 10).
Die HeiRluftfritteuse Eine _Fntteu_se 1_<ann einen Kunststoffgergch abggben, der vom Herstellungsprozess
- X herruhrt. Dies ist normal. Befolgen Sie die Anweisungen zum Testlauf (Seite 6), um den
gibt einen Geruch von . .
Kunststoff ab Kunststoffgeruch zu beseitigen. Wenn der Kunststoffgeruch nach einem Testlauf nicht
: nachlésst, wenden Sie sich an den Kundendienst (siche Seite 10).
Auf dem Display

Die TemperaturUberwachung weist einen offenen Stromkreis auf. Wenden Sie sich an
unseren Kundendienst (siehe Seite 10).

Auf dem Display
erscheint der
Fehlercode ,E2".

Bel der Temperaturiberwachung ist ein Kurzschluss aufgetreten. Wenden Sie sich an
unseren Kundendienst (siehe Seite 10).

Auf dem Display
erscheint der
Fehlercode ,E3".

Der Uberhitzungsschutz der HeiRluftfritteuse hat sich aktiviert. Schalten Sie die
HeiRluftfritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie sie vollstandig
abkuhlen. Wird auf dem Display weiterhin ,E3" anzeigt, wenden Sie sich an den
Kundendienst (siche Seite 10).

Sollte ein Problem auftreten, das hier nicht aufgefuihrt ist,
wenden Sie sich an den Kundendienst (sieche Seite 10).

GARANTIE

Die Produkte der Arovast Corporation werden fachkundig aus hochwertigen Werkstoffen gefertigt. Die
Arovast Corporation tbernimmt die Garantie fir Material- und Herstellungsfehler ab dem Kaufdatum fur
einen Zeitraum von zwei Jahren.

Diese Garantie schrankt Ihre Rechte gemal den geltenden lokalen Verbraucherschutzgesetzen nicht ein.
Wenn das Gesetz in Threm Land/Ihrer Region vom Hersteller eine ldngere Garantiefrist verlangt, kann die
Garantiefrist auf die kiirzeste gesetzlich vorgeschriebene Frist verlangert werden.

Bei Fragen oder Problemen mit Ihrem neuen Produkt hilft Innen unser Kundendienst gerne weiter.

KUNDENDIENST

Bei Fragen oder Problemen mit Inrem neuen Produkt hilft Innen unser Kundendienst germe weiter.

Arovast Corporation

1202 N. Miller St., Suite A, Anaheim, CA 92806, USA
E-Mail: support.europe@cosori.com

*Bitte halten Sie Ihre Rechnungs- und Bestellnummer fur das Gesprach mit unserem

Kundendienst bereit.
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Contenido de la caja

x Minifreidora por aire Lite de 2,0 litros
x Placa de coccion

x Guia de referencia rapida

x Manual de usuario

x Pegatina de hoja de repaso
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jCOMPARTE TUS RECETAS
CON NOSOTROS!

Queremos ver todas las recetas que haces
con Cosori. Comparte tus recetas con
nuestra comunidad en la plataforma

que prefieras: Haz fotos, cuéntanos los
pasos que has seguido, usa el hashtag
#CocinoConCosori jy conviértete en un
verdadero influencer de la cocina!

Especificaciones
Modelo | CAF-LI212
Fuentede | AC 220-240V,
alimentacion | 50/60 Hz
Poterllc1a 900 W
nominal
20121
Capacidad .0 ’/ ,1 cuartos de
galon
R
angode | o 50500
temperaturas
Rangode | . i
tiempo
Dimensiones
(incluido el | 30,4 cm prof. x 21,1 cm
mango y la | ancho x 26,7 cmalto /
abrazadera | 12,0inDx83inWx
de aliviode | 10,5inH
tensién)
Dimensiones
(sin incluir el | 20,3 cm prof. x 21,1 cm
mango y la | ancho x 26,7 cmalto /
abrazadera | 8,0inDx83inWx
dealiviode | 10,5inH
tensioén)
Peso | 2,3kg/5,07 b
@cosori.es

@Cosori Espana
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LEE Y GUARDA ESTAS
INSTRUCCIONES

I PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al usar la freidora por aire, ten en cuenta las precauciones bdasicas de seguridad.
Lee todas las instrucciones.

Aspectos clave de seguridad

No toques las superficies calientes.
Utiliza el mango. [Figura 3]

Ten cuidado al dar la vuelta a la cesta
después de la coccion, ya que la placa
de coccidn caliente podria caerse y
crear un riesgo de seguridad. [Figura 4]

No bloguees ninguna rejilla de
ventilacion. El vapor caliente sale
por las rejillas. Mantén las manos y la
cara alejadas de las rejillas.

Seguridad general

Para protegerte contra descargas
eléctricas, no sumerjas el cable, el
enchufe o la carcasa de la freidora
por aire en agua u otros liquidos.

Supervisa atentamente a los nirfios
que estén cerca de la freidora por aire.

Desenchufala cuando no la utilices
y antes de limpiarla. Deja que se
enfrie antes de poner o quitar los
componentes.

No utilices la freidora por aire si esta
averiada, no funciona, o si el cable o
el enchufe estdn dariados. Dirigete

a Atencidn al Cliente (consulta la
pagina 10).

Eluso de accesorios no recomendados
por COSORI podria causar lesiones.

No la utilices en exteriores.

No coloques la freidora por aire ni
ninguno de sus componentes sobre la
cocing, cerca de quemadores de gas o
eléctricos o en un hormo caliente.

» Ten especial cuidado al mover la
freidora por aire (o al extraer la cesta)
si contiene aceite caliente u otros
liquidos calientes.

» Siempre coloca la placa de coccion
sobre una superficie resistente al
calor después de sacarla de la cesta.

» No la limpies con estropajos abrasivos
metdlicos. Los fragmentos metdlicos
pueden desprenderse del estropajo y
hacer contacto con los componentes
eléctricos con el consiguiente riesgo
de descargas eléctricas.

« Esta freidora por aire puede ser utilizada
por nirios de 8 arios en adelante, asi
como por personas con discapacidad
fisica, sensorial, mental o con falta
de experiencia y conocimiento si
estan bajo supervision o han recibido
formacion sobre el uso de la freidora
de forma segura y comprenden los
peligros que entrana.

» No permitas que los nifios limpien
nirealicen el mantenimiento de la
freidora a menos que sean mayores
de 8 aflos y estén supervisados.

» Los nifios deben ser supervisados
para garantizar que no jueguen con
la freidora.

» Esta freidora por aire no esta pensada
para usarse con un temporizador
externo o un sistema de mando a
distancia independiente.

» No utilices la freidora por aire para
fines distintos de los previstos.

» No disefiada para uso comercial, Uso
domeéstico exclusivamente.

Nota: consulta Cuidado y mantenimiento
(pdgina 9) para saber como limpiar los accesorios.



Mientras se frie por aire

Usar sobre una superficie lisa, estable
y resistente al calor, alejada de
fuentes de calor o liquidos calientes.

La freidora por aire funciona
Unicamente con aire caliente. No
llenes nunca las cestas de aceite o
grasas. [Figura 5]

PRECAUCION: Para evitar el riesgo
de descarga eléctrica, cocina solo en
la cesta extraible.

Para evitar el riesgo de incendio

o descarga eléctrica, no coloques
alimentos de gran tamario ni utensilios
metdlicos en la freidora por aire.

No llenes demasiado la cesta de la
freidora. Las cantidades excesivas
de alimentos pueden tocar los
serpentines calentadores y provocar
un riesgo de incendio.

No toques la cesta ni la placa de
coccion durante o inmediatamente
despueés de freir por aire.

No cubras ninguna parte de la
freidora con papel de aluminio,
excepto la cesta como se indica.

No coloques papel, carton, plastico
no resistente al calor ni materiales
similares en la freidora por aire.

Nunca coloques el papel pergamino
o0 de hornear dentro de la freidora
sin alimentos encima. La circulacion
de aire puede ocasionar que el papel
se eleve y entre en contacto con los
serpentines calentadores.

Utiliza siempre recipientes que
resistan al calor. Ten especial
cuidado si utilizas recipientes que no
sean metalicos o de vidrio.

Para evitar el riesgo de incendio, no
cubras la freidora ni permitas que
entre en contacto con materiales
inflamables (cortinas, paredes, etc.)
cuando esté encendida.

No coloques objetos encima de la
freidora cuando esté encendida.

No guardes ningun material que no
sean los accesorios recomendados
por COSORI en la freidora por aire
cuando no esté en uso.

Para apagar la freidora, pulsa () una
vez. La freidora emitira un pitido,

(H) se volverd naranja v los demas
botones se apagaran.

Apaga la freidora por aire y
desenchufala inmediatamente si
ves que sale humo oscuro de ella. El
humo blanco es normal y se debe

al calentamiento de la grasa o a las
salpicaduras de los alimentos, pero
el humo negro indica que la comida
se estd quemando o que hay un
problema con el circuito. Espera a
que desaparezca el humo antes de
extraer la cesta. Sila causa no es que
se ha quemado la comida, dirigete a
Atencidn al Cliente (pagina 10).

No dejes la freidora por aire
desatendida mientras la utilizas.

Enchufe y cable

Apaga la freidora por aire antes de
desconectarla del enchufe.

No dejes colgando el cable de
alimentacion (ni cualquier cable
alargador) por el borde de la mesa o
la encimera, ni permitas que entre en
contacto con superficies calientes.

Retire y deseche la cubierta
protectora colocada sobre el enchufe
de alimentacion de la freidora por
aire para evitar riesgos de asfixia.

No utilice nunca un enchufe
situado debajo de la encimera
cuando enchufe la freidora.

Si el cable de alimentacion esta
danfiado, debe ser sustituido por
Arovast Corporation o por personal
cualificado a fin de evitar riesgos
eléctricos o de incendio. Dirigete a
Atencidn al Cliente (pagina 10).

Mantén la freidora y su cable fuera
del alcance de los nifios menores de
8 afios.



La freidora solo debe utilizarse con
sistemas eléctricos de 220-240V,
50/60 Hz. No la conectes a otro tipo
de enchufe. [Figura 6]

Cables alargadores

2

Se suministra un cable de
alimentacion corto para reducir el
riesgo de enredarse o tropezar con
un cable mas largo.

Existen alargadores de mayor
longitud que pueden utilizarse con
precaucion. Si se utiliza un cable
alargador mas largo:

» La capacidad eléctrica marcada
deljuego de cables o del alargador
debe ser, como minimo, igual a la
capacidad eléctrica de la freidora
por aire.

« Elcable debe colocarse de modo
que no cuelgue sobre la encimera
o la mesa, donde los nirios puedan
tirar de él o se pueda tropezar con
él involuntariamente.

» Sielaparato es del tipo de conexion
a tierra, el juego de cables o el
alargador deben ser de 3 hilos con
tipo de conexion a tierra.

Campos electromagnéticos (EMF)

La freidora por aire COSORI cumple
todas las normas sobre campos
electromagnéticos (EMF). Si se utiliza
correctamente y conforme a las
instrucciones de este manual de usuario,
el aparato se puede usar con la maxima
seguridad de acuerdo con las pruebas
cientificas actualmente disponibles.

Nota: Los objetos marcados con el siguiente
simbolo podrian alcanzar altas temperaturas y
deben manipularse con cuidado.

GUARDA ESTAS
INSTRUCCIONES

Este simbolo significa que el producto no debe desecharse como residuo
domeéstico y debe entregarse a un centro de recoleccion adecuado para su
reciclaje. La eliminacion y el reciclaje adecuados ayudan a proteger los recursos
naturales, la salud humana y el medio ambiente.

Para obtener mas informacion sobre la eliminacion y el reciclaje de este
producto, comunicate con su municipalidad local, servicio de eliminacion
de residuos o tienda en donde compraste este producto.

Este producto cumple con la normativa de restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS).
Este producto cumple con la Directiva 2011/65/UE, y sus modificaciones, sobre la
restriccion del uso de determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y
electronicos.



CONOCE TU FREIDORA POR AIRE

cocinar con una cantidad minima o inexistente de aceite una comida rapida, crujiente y deliciosa.
Con una cesta antiadherente y un diserio seguro y facil de usar, la freidora por aire COSORI es la
estrella de su cocina.

La freidora por aire COSORI emplea una tecnologia de circulacién rapida de aire a 360° para E

Nota:
e No intentes abrir la parte superior de la freidora por aire. No es una tapa.

» La cesta y la placa de coccion estan hechas de metal de aluminio con revestimiento antiadherente libre de
BPA y sin PFOA.

Diagrama de la freidora por aire (Figura 1)

@ Entrada de aire @ Salida de aire @ Cesta
@ Pantalla de control @ Abrazadera de alivio de tension Mango de la cesta
@ Placa de coccion @ Cable de alimentacion

Diagrama de la pantalla (Figura 2)

Nota: Aparecerd un punto naranja junto a la funcion de coccion seleccionada para indicar que estd activa.

Panel de control

A. Botodon de encendido

B. Boton Encender/Apagar

C. Funciones de coccion

D. Botdn de funcion de coccion

Disminuir o aumentar la temperatura/el tiempo
Boton Tiempo/Temperatura

Pantalla de temperatura

Pantalla de tiempo

o

Nota:
« Para guardar o restablecer los preajustes, consulta Funciones de coccion (consulta la pagina 6).
e Mantén pulsado (I) durante 10 segundos para reiniciar la freidora por aire.

ANTES DEL PRIMER USO

Preparacion

1. Retira todo el embalaje de la freidora por aire, incluidas las pegatinas provisionales y la
cubierta protectora colocada sobre el enchufe de alimentacion.

2. Coloca la freidora en una superficie estable, nivelada y resistente al calor. Mantenla alejada
de zonas que puedan verse afectadas por el vapor (como paredes 0 armarios).

Nota: Deja 13 cm/5 pulgadas de espacio detrds y arriba de la freidora. [Figura 7] Deja espacio suficiente para
retirar la cesta.

3. Extrae la cesta tirando del mango. Retira todo el envoltorio de plastico de la cesta.

4. Lavabienlacestay la placa de coccion en el lavavajillas 0 con un estropajo no abrasivo.

5. Limpia elinterior y el exterior de la freidora por aire con una bayeta ligeramente humedecida.
Sécala con un pario.
6. Vuelve a colocar la placa de coccidon en la cesta, y luego la cesta dentro de la freidora por aire.



Prueba de funcionamiento

Una prueba de funcionamiento te ayudara a familiarizarte con la freidora por aire, a asegurarte
de que funcione correctamente y a eliminar posibles residuos durante el proceso.

1. Asegurate de que la freidora por aire esté vacia y enchufala.

2. Pulsa 88 para seleccionar la funcion Pollo. La pantalla mostrara 200 ¢C"y “18 MIN".
3. Pulsa ¢ para ajustar el tiempo. Pulsa — para cambiar el tiemmpo a 5 minutos.

4. Pulsa Pl para comenzar. Cuando termines, la freidora por aire emitird un pitido.

5. Retirala cesta. Dejar enfriar la cesta completamente durante 10-30 minutos.

Nota:

« Cualquier freidora por aire puede tener olor a plastico debido al proceso de fabricacion. Esto es normal. St
el olor a plastico no disminuye después de una prueba de funcionamiento, comuniquese con Atencion al
Cliente (consulta la pdgina 10).

e Ten cuidado al dar la vuelta a la cesta después de la coccion, ya que la placa de coccion caliente podria
caerse y crear un riesgo de seguridad.

e No desenrosques el mango de la cesta.

USO DE LA FREIDORA POR AIRE

Nota:
e No coloques nada encima de la freidora por aire. Los objetos podrian caerse y dafiar la freidora. [Figura 8]
« Una freidora por aire no es una freidora de aceite. No llenes la cesta con aceite, grasa de freir ni ningun liquido.
o Alextraerla cesta de la freidora por aire, ten cuidado con el vapor caliente.

Funciones de coccién » Modifique una funcion de coccion:

a. Pulsa 98 para seleccionar una
Utilizar una funcion de coccion es la forma funcion de coccion y ajusta el tiempo
mas facil de freir al aire. Las funciones de v la temperatura.
coccion estan programadas con un tiempo y b. Mantén pulsado 88 durante
temperatura ideales para cocinar diferentes 3 sequndos.
alimentos.

»  Parareiniciar todas las funciones de coccion:

1. Pulsa 88 para pasar por las funciones a. Mantén pulsado (') durante
de coccién (QD, p ﬂ or& ). La 10 segundos.
freidora cambiara automaticamente a los

ajustes predeterminados de la funcion. Temperatura Tiempo
2. Puedes cambiar el tiempo (1-60 minutos) Funcién redetermi- pre_deter-
p p
minado
v la temperatura (75-205 2C) de una nada (minutos)
funcion al pulsar ¢§ para seleccionar
la temperatura o el tiempo, y usar los o 180°C 20
botones + o — para aumentar o disminuir Favoritos
la temperatura/el tiempo. p
Nota: Mantén pulsado los botones + o — 200 °C 18
para aumentar o disminuir rdpidamente la Pollo
temperatura/el tiempo. ﬂ
3. Eltiempo vy la temperatura de la 195 °C 20
funcion é son solo de referencia. Patatas fritas
Puedes establecer tu tiempo y g}
temperatura favoritos y usar facilmente 180 °C 5
la configuracidén mas tarde (consulta las Verdura

siguientes operaciones).



Freir por aire
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Coloca la placa de coccidn en la cesta. La
placa de coccion permite que el exceso
de aceite gotee hasta el fondo de la cesta.

Nota: La placa de coccion no se puede utilizar
para clertas recetas, como muffins y panes.

Ariade alimentos a la cesta.

Selecciona una funciéon de coccion
(consulta la pagina 6).

a. Sino se selecciona ninguna funcion
de coccion, la freidora por aire utilizara
los ajustes utilizados anteriormente de
forma predeterminada.

b. Opcionalmente, puedes establecer
un tiempo y una temperatura
personalizados sin elegir una funcion
de coccion.

c. Pulsa ¢§ v utilizalos botones + o — para
aumentar o disminuir la temperatura
(75-205 °C) o el tiempo (1-60 minutos).

Pulsa P|| para comenzar a freir por aire.

Nota: Puedes cambiar la temperatura y el
tiempo en cualquier momento durante la
coccion. Pulsa % y utiliza los botones + O =
para cambiar los ajustes.

Ciertas recetas podrian requerir que
remuevas los alimentos a mitad del
tiempo de coccion (consulta Remover
los alimentos, padgina 7).

a. Extraela cesta de la freidora por aire
(ten cuidado con el vapor caliente). La
freidora por aire pausara la coccion
automaticamente y la pantalla se
apagara hasta que se cambies la cesta.

Remueve o voltea los alimentos.

c. Vuelve a colocar la cesta en la
freidora para continuar la coccion.

La freidora por aire emitira 3 pitidos cuando
finalice. La pantalla mostrara "End".

Extrae la cesta de la freidora por aire,
teniendo cuidado con el vapor caliente.
Utiliza pinzas o utensilios resistentes al
calor para sacar la comida de la cesta.

Deja que se enfrie antes de limpiarla.

Remover los alimentos

Como remover

Durante la coccion, quita la cesta de la
freidora por aire y remueve, mezcla o voltea
los alimentos.

a. Pararemover los alimentos:

1. Porrazones de seguridad, sostén
la cesta justo por encima de una
superficie resistente al calor.

2. Remueve la cesta.

Nota: No utilices este método si hay riesgo
de salpicaduras de liquidos calientes.

b. Sila cesta es demasiado pesada para
removerla o hay liquidos calientes
presentes:

1. Coloca la cesta sobre un soporte o
una superficie resistente al calor.

2. Utiliza pinzas para mezclar o
voltear los alimentos.

Cuando quites la cesta, la freidora por aire
pausara la coccion automaticamente y

la pantalla mostrard [- - - - - ] hasta que
cambies la cesta.

Cuando vuelvas a colocar la cesta, la
coccion se reanudara automaticamente.

Evita remover durante mas de
30 segundos, ya que la freidora por aire
podria empezar a enfriarse.

Qué alimentos remover

Suele ser necesario remover los alimentos
pequenos que se amontonan, como las
patatas fritas o los nuggets.

Sino se remueven, es posible que no queden
crujientes ni se cocinen de manera uniforme.

Puedes voltear otros alimentos, como un
bistec, para que se doren por igual.

Cuando remover los alimentos

Remueve o voltea los alimentos una vez a
mitad de la coccion, o mas si lo deseas.



Guia de coccion

Llenado en exceso

» Silacesta esta demasiado llena, los alimentos
no se cocinaran de manera uniforme.
No introduzcas los alimentos a presion.

Uso del aceite

+ Afiade una pequena cantidad de aceite a
tus platos para que queden mas crujientes.
No utilices mas de 30 mL/2 cucharadas
(medida estadounidense) de aceite.

» Losrociadores de aceite son perfectos
para aplicar pequenas cantidades de
aceite por igual a todos los alimentos.

Consejos sobre los alimentos

» Puedes frelr por aire cualquier comida
congelada que se pueda cocinar en el hormo.

» Para hacer pasteles, empanadillas o
cualquier plato con relleno 0 masa, coloca
los ingredientes en un recipiente resistente
al calor antes de introducirlos en la cesta.

» Al freir por aire alimentos con alto
contenido en grasa, esta se acumulara
en la parte inferior de la cesta. Para evitar
el exceso de humo al cocinar, vierte los
restos de grasa después de cocinar.

» Los alimentos marinados en liquido provocan
salpicaduras y bastante humo. Sécalos dando
toquecitos antes de freirlos por aire.

Patatas fritas

» Arfiade 8-15 mL/%.-1 cucharada de aceite
para que los alimentos estén crujientes.

» Cuando vayas a freir patatas, sumerge
las patatas crudas en agua durante
15 minutos para quitarles el almidon antes
de frefrlas. Sécalas dando toquecitos con
un pario antes de ariadir el aceite.

« Para que las patatas estén mas
crujientes, cortalas en trozos pequerios.

» Intenta cortar las patatas fritas en tiras de
0,6 X 7,6 cm/Ya X 3 pulgadas.

Mas funciones
Pausar

. Pulsa Pl para dejar de freir. La freidora
por aire dejara de calentar y el simbolo
Pl parpadeara hasta que pulses Pl para
continuar friendo.

» Luego de 30 minutos de inactividad, la
freidora por aire se apagara.

« Esta funcion permite pausar el programa
para freilr sin retirar la cesta de la freidora.

Continuar friendo automaticamente

» Siextraes la cesta, la freidora por aire
pausara la coccion automaticamente y la
pantalla mostrara [--- --1.

« Alcolocar las cestas de nuevo, la freidora
por aire comenzara a freir autormaticamente
basandose en los ajustes previos.

Apagado automatico

« Silafreidora no tiene programas para freir
activos, se borraran todos los ajustes y se
apagara luego de 5 minutos de inactividad.

» Sise quita la cesta, la freidora por aire
borrara todos los ajustes y se apagara
luego de 30 minutos de inactividad.

Proteccion contra el sobrecalentamiento

« Silafreidora por aire se llegase
a sobrecalentar, se apagara
automaticamente por seguridad.

» Deja enfriar la freidora por completo antes
de volver a usarla.



CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Nota:

e Siempre limpia la cesta y la placa de coccion de la freidora después de cada uso.
e Recubre la cesta con papel de aluminio (excepto la placa de coccion) para que resulte mds facil impiarla.

1. Apagay desenchufa la freidora por aire. Deja que se enfrie completamente antes de
limpiarla. Extrae la cesta para que se enfrie mas deprisa.

2. Limpia el exterior de la freidora por aire con una bayeta hiimeda, si es necesario.

3. Lacestaylaplaca de coccion son aptas para lavavajillas. También puedes lavar la cesta y la
placa de coccion en agua caliente jabonosa con un estropajo no abrasivo. Sumeérgelas si es

necesario.

Nota: La cesta y la placa de coccion tienen una pelicula antiadherente. Evita usar utensilios metalicos y

productos de limpieza abrasivos.

4. Para quitar la grasa mas incrustada:
a. Enun cuenco pequerio, mezcla 30 g/2 cucharadas de bicarbonato y
15 mL/1 cucharada de agua para formar una pasta facil de extender.
b. Sirviéndote de una esponja, extiende la pasta sobre la cesta y la placa de coccion y
frota. Deja que la pasta actue sobre la cesta y la placa de coccion durante 15 minutos

antes de aclararlas.

c. Lavalacesta con aguay jabon antes de usarla.
5. Limpia elinterior de la freidora por aire con una bayeta o un estropajo no abrasivo

ligeramente humedecido. No la sumerjas en agua Limpia los serpentines de calentamiento,

si es necesario, para retirar los restos de alimentos.
6. Seca la freidora por aire antes de usarla.

Nota: Asegurate de que los serpentines de calentamiento estén completamente secos antes de encender la

freidora por aire.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible solucion

La freidora por aire no se
enciende.

Asegurate de que la freidora por aire esté enchufada.

Introduce la cesta en la freidora por aire de manera segura.

Los alimentos no se cocinan
por completo.

Introduce menos cantidad de alimentos en la cesta. Si la cesta esta
demasiado llena, los alimentos no se cocinaran del todo.

Aumenta el tiempo o la temperatura de coccion.

Los alimentos no se cocinan
por igual.

Se deben remover o voltear los alimentos que se amontonan o se acercan
unos encima de otros mientras los cocinas (consulta Remover los
alimentos, pagina 7).

Los alimentos no quedan
crujientes después de freirlos
por aire.

Rocia o esparce una pequefia cantidad de aceite sobre los alimentos para
que queden mas crujientes (consulta Guia de coccidn, pagina 8).

Las patatas fritas no se
cocinan correctamente.

Consulta Patatas fritas, pagina 8.

La cesta no se desliza por la
freidora por aire de manera
segura.

Asegurate de que la cesta no esté demasiado llena de alimentos.
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Problema

Posible solucion

Sale humo blanco de la
freidora por aire.

La freidora por aire puede echar algo de humo blanco la primera vez que
se use. Esto es normal.

Asegurate de que la cesta y el interior de la freidora por aire se limpien
correctamente y no estén grasientas.

Si cocinas alimentos grasos, se acumulara aceite debajo de la placa de
coccion. Este aceite provocard humo blanco, y puede que la cesta esté
mas caliente de lo habitual. Esto es normal y no debe afectar al proceso
de coccion. Maneja la cesta con cuidado.

Sale humo negro de la
freidora por aire.

Desenchufa la freidora por aire inmediatamente. El humo negro indica que
la comida se esta quemando o que hay un problema con el circuito. Espera
a que desaparezca el humo antes de extraer la cesta. Sila causa no es que se
ha quemado la comida, dirigete a Atencién al Cliente (consulta la pagina 10).

La freidora por aire
desprende olor a plastico.

Cualquier freidora por aire puede tener olor a plastico debido al proceso

de fabricacion. Esto es normal. Sigue las instrucciones de la Prueba de
funcionamiento (pagina 6) para eliminar el olor a plastico. Si el olor a
plastico no disminuye, dirigete a Atencién al Cliente (consulta la pagina 10).

La pantalla muestra el cédigo
de error “E1".

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura. Dirigete a
Atencion al Cliente (consulta la pagina 10).

La pantalla muestra el cédigo
de error “E2".

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura. Dirigete a Atencién
al Cliente (consulta la pagina 10).

La pantalla muestra el cédigo
de error “E3".

La proteccioén contra el sobrecalentamiento de la freidora por aire se

ha activado. Apague y desenchufe la freidora y deje que se enfrie por
completo. Si la pantalla continua mostrando “E3’, dirigete a Atencién al
Cliente (consulta la pagina 10).

Si tu problema no aparece aqui, dirigete a Atencién al Cliente (consulta la pagina 10).

INFORMACION DE LA GARANTIA

Arovast Corporation garantiza que todos los productos son de la mas alta calidad en cuanto a materiales,
mano de obra y mantenimiento, desde la fecha de compra hasta el final del periodo de garantia de 2 arios.

Esta garantia no limita tus derechos segun las leyes locales vigentes de proteccion al consumidor. Si las leyes
locales vigentes de proteccion al consumidor exigen que el fabricante proporcione un periodo de garantia mas
largo, el periodo de garantia se extenderd al periodo mas corto exigido por las leyes.

Si tienes alguna pregunta o duda relacionada con tu nuevo producto, ponte en contacto con nuestro equipo

de Atencion al Cliente.

ATENCION AL CLIENTE

Sitienes alguna pregunta o duda relacionada con tu nuevo producto, ponte en contacto con
nuestro equipo de Atencion al Cliente.

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806, EE. UU.

Correo electrénico:
soporte@cosori.site

*Antes de ponerte en contacto con Atencion al Cliente, ten a mano tu factura y numero de pedido.
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PRESENTEZ-NOUS CE QUE

VOUS REALISEZ

Nous espérons que ceci vous a été utile.

Nous sommes impatients de découvrir vos
magnifiques résultats, et nous pensons que

vous voudrez partager vos sensationnelles

photos | Notre communauté attend vos

contributions. Choisissez la plate-forme de

votre choix ci-dessous.

Prenez des photos, marquez-les et lancez

des hashtags, chef COSORI !

Spécifications

Modele | CAF-LI212
Alimentation | 220 a 240 VCA,
électrique | 50/60 Hz
Pulss.ance 900 W
nominale
Capacité | 2L/2,1qt
P
lagede | 5. 505°C
température
Minuterie | 1a 60 min
e | sasanes
y comb 26,7 coy 12,0 X 8,3
poignée et le 10.5 0o
collier de décharge > PO.
. (Px1xH)
de traction)
o D1mer:ls1ons 203 % 211 x
(a UVexclusion de
la poignée et du 2677 e/
a polgne 8x8,3x10,5 po.
collier de décharge
. (Px1xH)
de traction)
Poids | 2,3 kg/ 5,07 lbos

@cosori.fr

@Cosori France
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LISEZ ET CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

IMPORTANTES MESURES DE SECURITE

Suivez les consignes élémentaires de sécurité lorsque vous utilisez votre

friteuse a air. Lisez toutes les instructions.

Principaux points de sécurité

+ Ne touchez pas les surfaces chaudes.
Utilisez la poignée. [Figure 3]

» Soyez prudent lorsque vous retournez le
panier apres la cuisson, car la plaque a
croustiller chaude peut tomber et constituer
un risque pour la sécurité. [Figure 4]

« N'obstruez pas les ouvertures de
ventilation. De la vapeur chaude est
libérée par les ouvertures. Eloignez vos
mains et votre visage des ouvertures.

Sécurité générale

« Pour vous protéger contre les chocs
électriques, n'immergez pas le cordon,
les prises ou le chassis de la friteuse a air
dans l'eau ou tout autre liquide.

« Une surveillance étroite est nécessaire
lorsque la friteuse a air est utilisée par
ou a proximité d'enfants.

« Débranchez-lalorsque vous ne l'utilisez
pas et avant tout nettoyage. Laissez refroidir
avant de placer ou de retirer des pieces.

« Ne pas utiliser votre friteuse a air sile
cordon ou la prise sont endommages,
en cas de mauvais fonctionnement ou si
elle a été endommagée de quelque facon
que ce soit. Contactez le Support a la
clientéle (voir page 10).

« Toute utilisation d'accessoires non
recommandés par COSORI peut
engendrer des blessures.

« Ne pas utiliser en extérieur.

« Ne pas placer la friteuse ou lune de ses
pieces sur une cuisiniere, pres de bruleurs a
gaz ou électriques, ou dans un four chauffé.

» Soyez extrémement prudent lorsque vous

déplacez votre friteuse a air (ou retirez le
panier) si elle contient de l'huile ou tout
autre liquide chaud.

» Toujours placer la plague a croustiller sur

une surface résistant a la chaleur aprés
l'avoir retirée du panier.

» Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer

meétalliques. Des fragments de métal
peuvent se détacher du tampon et entrer en
contact avec des pieces électriques, créant
ainsi un risque de choc électrique.

» Cette friteuse a air peut étre utilisée

par des enfants de 8 ans et plus et des
personnes dont les capacités sensorielles,
physiques ou mentales sont réduites ou
présentant un manque d'expérience et
de connaissances, s'ils ont été supervisés
ou formeés a l'utilisation de la friteuse a air
d'une maniere sure et s'ils comprennent
les dangers encourus.

» Ne pas laisser les enfants nettoyer ou

effectuer l'entretien de la friteuse a
air, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont
surveillés.

» Les enfants doivent étre surveillés pour

s'assurer qu'ils ne jouent pas avec la
friteuse a air.

» Cette friteuse a air n'est pas congue pour éetre

utilisée avec une minuterie externe ou un
systeme de commande a distance sépare.

» Ne pas utiliser la friteuse a air a des fins

autres que celles pour lesquelles elle a été
congue.

» Ne convient pas a un usage commercial.

Uniquement pour usage domestique.

Remarque : consultez Entretien et Maintenance
(page 9) pour obtenir des instructions sur la facon
de nettoyer les accessoires.



En cours de friture a l'air

Utiliser sur une surface plane, stable
et résistante a la chaleur, loin de toute
source de chaleur ou de tout liquide.

Une friteuse a air fonctionne
uniquement avec de lair chaud. Ne
jamais remplir le panier d'huile ou de
graisse. [Figure 5]

ATTENTION : Pour éviter tout risque
d'électrocution, cuisiner uniquement
dans le panier amovible.

Pour éviter tout risque d'incendie ou
d'électrocution, ne pas placer d'aliments
trop volumineux ou d'ustensiles en métal
dans la friteuse a air.

Ne pas trop remplir le panier de la friteuse
a air. La quantité excessive d'aliments
peut toucher les serpentins de chauffage
et présenter un risque d'incendie.

Ne pastoucher le panier ou la plaque a
croustiller pendant ou immeédiatement
apres la friture a air.

Ne pas couvrir une quelconqgue partie de
la friteuse a air d'une feuille de meétal, a
l'exception du panier comme indiqué.

Ne pas placer de papier, carton, plastique
non résistant a la chaleur ou tout autre
matériau similaire dans votre friteuse a air.

Ne jamais poser de papier sulfurisé ou

de cuisson dans la friteuse sans aliments
dessus. La circulation d'air peut entrainer
le soulevement du papier cuisson et son
contact avec les serpentins de chauffage.

Toujours utiliser des récipients résistant a
la chaleur. Soyez extrémement prudent si
vous utilisez des récipients qui ne soient
pas en méetal ou en verre.

Pour éviter tout risque d'incendie, ne pas
couvrir ou laisser la friteuse a air toucher
des matériaux inflammables (rideaux,
draperies, murs, etc.) lorsqu'elle est
allumeée.

Ne pas placer d'éléments sur le dessus de
la friteuse lorsqu'elle est allumeée.

Ne pas stocker un quelconque matériel
autre que les accessolres recommandes
par COSORI dans la friteuse lorsqu'elle
n'est pas utilisée.

Pour éteindre la friteuse a air, appuyez une
fois sur (') La friteuse électrique va émettre
un bip, (') devient orange, et les autres
boutons s'éteignent.

Eteignez et débranchez immeédiatement
votre friteuse si vous voyez de la fumée
noire s'en échapper. Une fumée blanche
est normale, due a la graisse chauffée ou
a des éclaboussures d'aliments, mais une
fumeée foncée signifie que les aliments
brulent ou qu'il y a un probléme de circuit.
Attendez que la fumeée se dissipe avant de
retirer le panier. Si un aliment brulé n'est
pas en cause, contactez le Support ala
clientéle (page 10).

Ne pas laisser votre friteuse a air sans
surveillance lors de son utilisation.

Alimentation et cordon

Eteignez la friteuse a air avant de
débrancher la prise de courant.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation
(ou toute rallonge) pendre sur le bord
d'une table ou d'un plan de travail, ou
entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Retirez et jetez le capuchon de protection
placé sur la fiche d'alimentation de la
friteuse afin de prévenir tout risque
d'étouffement.

Ne jamaisutiliser une prise située sous
le cplan de travail pour brancher votre
friteuse a air.

Sile cordon d'alimentation est
endommageé, il doit étre remplacé par
Arovast Corporation ou toute autre
personne qualifiee afin d'éviter tout risque
électrique ou d'incendie. Veuillez contacter
le Support a la clientéle (page 10).

Conservez la friteuse a air et son cordon
hors de portée des enfants de moins de
8 ans.



Votre friteuse ne doit étre utilisée qu'avec
des systémes électriques de 220 a 240V,
50/60 Hz. Ne pas brancher sur un autre
type de prise. [Figure 6]

Rallonges électriques

Ce produit est conforme a la directive RoHS.

Un cordon d'alimentation court est fourni
pour réduire le risque de se prendre les
pleds dans un cordon plus long ou de
trébucher dessus.

Des rallonges €lectriques plus longues
sont disponibles et peuvent étre utilisées
a condition de faire attention a leur
utilisation. Si une rallonge électrique plus
longue est utilisée :

» Lapuissance électrique indiquée du
cordon ou de la rallonge doit étre au
moins égale a la puissance €lectrique
de la friteuse a air.

* Le cordon doit étre disposé de maniere
a ne pas déborder du plan de travail ou
de la table, pour éviter que les enfants
ne le tirent ou ne trébuchent dessus
par inadvertance.

» Silappareil est du type a étre mis a la
terre, le jeu de cordons ou la rallonge
doivent étre des cordons a 3 fils du
type avec mise a la terre.

Champs électromagnétiques
(CEM)

La friteuse a air COSORI est conforme a
toutes les normes concernant les champs
électromagnétiques (CEM). S'il est manipulé
correctement et conformément aux
instructions du présent manuel d'utilisation,
l'utilisation de l'appareil est stire, au regard des
preuves scientifiques disponibles a ce jour.

Remarque : les articles marqués du symbole
suivant peuvent atteindre des températures €levées
et doivent étre manipulés avec précaution.

CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS

Ce symbole signifie que le produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers,
mais doit étre remis a un centre de collecte approprié en vue de son recyclage.
Une élimination et un recyclage appropriés contribuent a protéger les ressources

naturelles, la santé humaine et l'environnement.

Pour de plus amples informations concernant l'élimination et le recyclage de ce
produit, contactez votre municipalite, le service d'élimination des déchets ou le
magasin ou vous avez acheté ce produit.

Ce produit est conforme a la directive 2011/65/UE, et ses amendements, relative a la restriction
de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et
electroniques.



APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE
FRITEUSE A AIR

Votre friteuse a air COSORI utilise une technologie de circulation d'air rapide a 360° pour

cuisiner avec peu ou pas d'huile, pour des aliments rapides, croustillants et délicieux. Dotée

d'un panier antiadhésif et dune conception stire et facile a utiliser, la friteuse a air COSORI est la
star de votre cuisine.

Remarque :
e Ne pas essayez d'ouvrir la partie supérieure de la friteuse a air. Ce n'est pas un couvercle.
« Le panier et la plaque a croustiller sont en aluminium avec revétement antiadhésif et sans BPA ni PFOA.

Schéma de la friteuse a air (Figure 1)

@ Entrée d'air @ Sortie d'air @ Panier
@ Ecran de contréle @ Collier de décharge de traction Poignée du panier
@ Plague a croustiller @ Cordon électrique

Schéma de Uaffichage (Figure 2)

Remarque : un point orange apparait a coté de la fonction de cuisson sélectionnée, pour indiquer qu'elle est active.

Panneau de commande

A. Bouton dalimentation E. Diminuer ou augmenter la température/durée
B. Bouton de démarrage/pause F. Bouton de température/durée

C. Fonctions de cuisson G. Affichage de la température

D. Bouton des fonctions de cuisson H. Affichage dela durée

Remarque :
« Pour enregistrer ou réinitialiser les préréglages, voir les Fonctions de cuisson (voir page 6).
e Appuyez et maintenez (I) pendant 10 secondes pour réinitialiser votre friteuse a air.

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION

Configuration

1. Retirez tous les emballages de la friteuse a air, y compris les autocollants temporaires et le
capuchon de protection placé sur la prise d'alimentation.

2. Placez la friteuse sur une surface stable, plane et résistant a la chaleur. Tenez-la éloignee des
zones susceptibles d'étre endommageées par la vapeur (telles que des murs ou des placards).

Remarque : laissez un espace de 13 cm/ 5 pouces derriere et au-dessus de la friteuse a air. [Figure 7] Laissez

suffisamment d'espace pour retirer le panier.

3. Tirez sur la poignée pour retirer le panier. Retirez tout plastique présent dans le panier.

4. Lavez soigneusement le panier et la plaque a croustiller, en utilisant soit un lave-vaisselle, soit
une éponge non abrasive.

5. Essuyezlintérieur et lextérieur de la friteuse a air a l'aide d'un chiffon légerement humide. Séchez
avec une serviette.

6. Remettez la plaque a croustiller dans le panier et placez celui-ci a l'intérieur de la friteuse a air.



Lancement du test

Effectuer un test vous permettra de vous familiariser avec votre friteuse a air, de vous assurer
qu'elle fonctionne correctement et de la nettoyer de tout résidu éventuel.

1. Assurez-vous que le panier de la friteuse a air est vide et branchez celle-ci.

2. Appuyez sur 88 pour sélectionner la fonction Poulet. Lafficheur va indiquer « 200°C » et
« 18 MIN ».

3. Appuyez sur ¢§ pour régler la durée. Appuyez sur — pour modifier la durée de 5 minutes.

4. Appuyez sur Pl pour démarrer. Une fois terming, la friteuse & air va émettre un bip.

5. Retirez le panier. Laissez le panier refroidir totalement pendant 10 a 30 minutes.

Remarque :

« Toute friteuse a air peut dégager une odeur de plastique due au processus de fabrication. Cela est normal. St lodeur
de plastique ne diminue pas apres un test de fonctionnement, contactez le Support a la clientéle (voir page 10).

« Soyez prudent lorsque vous retournez le panier apres la cuisson, car la plaque a croustiller chaude peut
tomber et constituer un risque pour la sécurité.
* Ne pas dévisser et retirer la poignée du panier.

UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

Remarque :
e Ne pas placez quoi que ce soit sur le dessus de votre friteuse a air. Les objets peuvent tomber et
endommager votre friteuse a air. [Figure 8]
« Une friteuse a air n'est pas une friteuse traditionnelle. Ne pas remplir le panier d'huile, de matiére grasse de
friture ou de tout autre liquide.
« Lorsque vous retirez le panier de la friteuse a air, prenez garde a la vapeur chaude.

Fonctions de CUiSSO“ »  Pour modifier une fonction de cuisson :
Utiliser une fonction de cuisson est la facon a. Appuyez sur &8 pour sélectionner
la plus simple de réaliser une friture & lair. Les une fonction de cuisson et en régler
fonctions de cuisson sont programmeées la duree et la temperature.

selon une durée et une température idéales b. Maintenez la touche 88 appuyée

pour la cuisson de différents aliments. pendant 3 secondes.

1. Appuyez sur 98 pour faire dérouler «  Pour réinitialiser toutes les fonction de

: : cuisson :
les fonctions de cuisson (Q, £
,or & ). La friteuse a air passe a. Maintenez la touche (') appuyee
automatiquement aux parametres par pendant 10 secondes.
défaut de la fonction.

2. Vous pouvez modifier la durée (1a . Température Durée par
60 minutes) et la température (75 & 205 °C) Fonction | “par défaut | SSrANt
d'une fonction en appuyant sur ¢4 pour minutes
sélectionner la température ou la duree, @ 180°C 20
puls en utilisant + ou — pour augmenter Préféré
ou diminuer la température/durée.

Remarqlfe I maintenez les touche_s +ou p 200 °C 18
- appuyees pour augmenter ou} diminuer Poulet
rapidement la température/durée.

3. Latempérature et le temps de la fonction ﬁ 195 °C 20
O sont juste pour référence. Vous Frites
pouvez définir votre température et votre &
heure préférées et utiliser facilement les 180 °C 5
parametres ultérieurement (reportez- Légumes

VOUuS aux opérations suivantes).



Friture a air

Placez la plaque a croustiller dans le panier.
La plaque a croustiller permet a l'excédent
dhuile de s'égoutter au fond du panier.

Remarque : La plaque a croustiller ne doit pas étre
utilisée pour certaines recettes, comme pour les
muffins et les pains.

Ajoutez des aliments dans le panier.

Sélectionnez une fonction de cuisson
(voir page 6).

a. Siaucune fonction de cuisson n'est
sélectionnée, la friteuse a air reprend
les réglages précédemment utilisés par
défaut.

b. Vous pouvez sinon définir une durée et
une température personnalisées sans
choisir de fonction de cuisson.

c. Appuyez sur % et utilisez + ou — pour
augmenter ou diminuer la température
(75a 205 °C) ou la durée (1 a 60 minutes).

Appuyez sur P || tpour commencer la friture
aair.

Remarque : vous pouvez modifier la température
et la durée a tout moment pendant la cuisson
Appuyez sur §§ et utilisez + ou — pour modifier les
réglages.

Certaines recettes peuvent nécessiter que
vous secouiez les aliments a la mi-cuisson
(voir Secouer les aliments, page 7).

a. Retirezle panier de la friteuse a air (prenez
garde a la vapeur chaude). La friteuse a air
interrompt automatiquement la cuisson
et l'écran s'éteint jusqu'a ce que le panier
soilt replacé.

b. Secouez ou retournez les aliments.

c. Replacez le panier dans la friteuse a air
pour poursuivre la cuisson.

La friteuse a air émet 3 bips lorsqu'elle a
terminé. L'afficheur va indiquer « End ».

Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

Laissez refroidir avant de nettoyer.

Remuer les aliments

Comment remuer

Pendant la cuisson, sortez le panier de la friteuse a
alr et secouez, melangez ou retournez les aliments.

.

a. Pourremuer les aliments :

1. Pour desraisons de sécurité, tenez
le panier bien au-dessus d'une
surface résistant a la chaleur.

2. Secouez le panier.

Remarque : ne pas utiliser cette méthode
en cas de risque de projection de liquides
chauds.

b. Sile panier est trop lourd pour étre
secoué ou s'il contient des liquides
chauds :

1. Placez le panier sur un support ou
une surface résistant a la chaleur.

2. Utilisez des pinces pour mélanger
ou retourner les aliments.

Lorsque vous retirez le panier, la friteuse
interrompt automatiquement la cuisson et
l'écran affiche [- - - - -]jusqu'a ce quele
panier soir replace.

Une fois le panier replacé, la cuisson reprend
automatiquement.

Evitez de secouer plus de 30 secondes, car la
friteuse a air pourrait commencer a refroidir.

Que peut-on remuer

Les petits aliments entassés doivent
geénéralement étre secoues, notamment les
frites ou les beignets.

S'ils ne sont pas remueés, les aliments peuvent
ne pas étre croustillants ou cuits uniformément.

Vous pouvez retourner d'autres aliments,
comme un steak, afin de garantir un doré
uniforme.

Quand remuer

Remuez ou retournez les aliments une fois a
mi-culsson, ou plus sivous le souhaitez.



Guide de cuisson

Remplissage excessif

« Sile panier est excessivement rempli, la
cuisson des aliments va étre inégale. Ne pas
laisser les aliments dans leur emballage.

Utiliser de Uhuile

« Ajouter une petite quantité d'huile a vos
aliments les rendra plus croustillants. Ne pas
utiliser plus de 30 mL/ 2 cuilleres a soupe
d'huile.

« Lesaérosols d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités d'huile de
maniere uniforme sur tous les aliments.

Conseils alimentaires

« Vous pouvez faire frire a l'air tous les aliments
congelés ou les produits pouvant étre cuits
au four.

« Pour préparer des gateaux, des tartes
maison ou tout autre aliment garni ou en
croute, placez les aliments dans un récipient
résistant a la chaleur avant de les placer dans
le panier.

o Lafriture alair daliments riches en matiéres
grasses va laisser la graisse s'égoutter au fond du
panier. Pour éviter un exces de fumeée pendant
la cuisson, videz les graisses apres la culsson.

« Lesaliments marinés dans un liquide
produisent des éclaboussures et un exces de
fumeée. Epongez ces aliments avant de les
faire frire a l'air.

Pommes de terre frites

« Ajoutez 8 a15mlL/ 0,5 a1 cuillere a soupe
d'’huile pour le croustillant.

« Sivous préparez des frites a partir de
pommes de terre crues, faites tremper les
frites non cuites dans de l'eau pendant
15 minutes pour en éliminer l'amidon avant
de les faire frire a l'air. Séchez-les avec une
serviette avant d'ajouter l'huile.

« Pour obtenir un résultat plus croustillant,
coupez les frites non cuites en plus petits
morceaux.

« Essayez de couper les frites en morceaux de
0,6 x 7,6 cm/ Y x 3 pouces.

Plus de fonctions
Mise en pause

« Appuyez sur Pll pour mettre en pause la
cuisson. La friteuse a air cesse de chauffer et
Pl clignote jusqu'a ce que vous appuylez a
nouveau sur PlI pour reprendre la cuisson.

» Apres 30 minutes d'inactivité, la friteuse a air
s'éteint.
» Cette fonction vous permet de mettre en

pause le programme sans retirer le panier de
la friteuse a air.

Reprendre automatiquement la cuisson

» Sivous retirez le panier, la friteuse a air
interrompt automatiquement la cuisson et
lécran affiche [- - - - -1

» Lorsque vous replacez le panier, la friteuse
a air reprend automatiquement la cuisson
conformeément a vos réglages précédents.

Coupure automatique

« Sila friteuse a air n'a aucun programme actif,
elle efface tous les réglages et s'éteint apres
5 minutes d'inactivité.

» Sile panier est retirg, la friteuse a air efface
tous les réglages et s'éteint aprés 30 minutes
d'inactivité.

Protection contre la surchauffe

» Sila friteuse a air est en surchauffe, elle
s'arréte automatiquement par mesure de
sécurité.

» Laissez la friteuse a air refroidir totalement
avant de l'utiliser a nouveau.



ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Remarque :
e Toujours nettoyer le panier de la friteuse et la plaque a croustiller apres chaque utilisation.
e Pour en faciliter le nettoyage, recouvrez le panier de papier d'aluminium (a l'exception de la plaque a croustiller).

1. Eteignez et débranchez la friteuse a air. Laissez-la refroidir totalement avant de la nettoyer. FR
Pour un refroidissement plus rapide, retirez le panier.

2. Essuyez lextérieur de la friteuse a air avec un chiffon humide, si nécessaire.

3. Le panier et la plaque a croustiller sont adaptés au lave-vaisselle. Vous pouvez €galement
laver le panier et la plaque a croustiller avec de 'eau chaude savonneuse et une éponge non
abrasive. Faites tremper si nécessaire.

Remarque : le panier et la plaque & croustiller disposent d'un revétement antiadhésif. Evitez d'utiliser des
ustensiles en métal et des produits nettoyants abrasifs.

4. Pour les graisses tenaces :
a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/ 2 c. a soupe de bicarbonate de soude et15ml/1c. a
soupe d'eau pour constituer une pate facile a étaler.

b. Utilisez une éponge pour étaler la pate sur le panier et la plaque a croustiller et frottez.
Laissez le panier et la plaque a croustiller reposer pendant 15 minutes avant de les rincer.

c. Lavez le panier avec de l'eau et du savon avant toute utilisation.

5. Nettoyez lintérieur de la friteuse a air avec une éponge ou un chiffon non abrasif
légerement humide. Ne pas plonger dans l'eau. Si nécessaire, nettoyez le serpentin de
chauffage afin d'éliminer tout débris alimentaire.

6. Sécher avant utilisation.

Remarque : assurez-vous que le serpentin de chauffage est complétement sec avant d'allumer la friteuse a air.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

Probléeme Solution possible

La friteuse a air ne s'allume Vérifiez que la friteuse a air est branchée.

pas. Poussez fermement le panier dans la friteuse a air.

Placez de plus petits volumes d'aliments dans le panier. Si le panier est

Les aliments ne sont pas trop rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.

totalement cuits.

Augmentez la température ou la durée de cuisson.

La cuisson des aliments est Les aliments superposés ou proches les uns des autres doivent étre secoués
inégale. ou retournés pendant la cuisson (voir Secouer les aliments, page 7).

Les aliments ne sont pas
croustillants une fois finie la
friture a l'air.

Pulvériser ou badigeonner une petite quantité d'huile peut augmenter le
croustillant (voir Guide de cuisson, page 8).

Les pommes de terre frites ne

- Voir Pommes de terre frites, page 8.
sont pas correctement cuites.

Le panier ne glisse pas
correctement dans la friteuse | Veillez a ce qu'il n'y ait pas trop d'aliments dans le panier.
a air.




Probleme Solution possible

La friteuse a air peut produire de la fumée blanche lorsque vous l'utilisez
pour la premiere fois. Cela est normal.

Assurez-vous que le panier et l'intérieur de la friteuse a air sont
Une fumée blanche correctement nettoyés et non graisseux.

s'échappe dela friteuse a air. |1, isson galiments gras provoque laccurmulation d'huile sous la
plaque a croustiller. Cette huile va dégager une fumeée blanche, et le
panier peut étre plus chaud que d'habitude. Ceci est normal et ne devrait
affecter en rien la cuisson. Manipulez le panier avec précaution.

Débranchez immeédiatement votre friteuse a air. Une fumeée sombre implique
Une fumée foncée s'échappe | que les aliments brilent ou qu'il y a un probleme de circuit. Attendez que la
de la friteuse a air. fumée se dissipe avant de retirer le panier. Si le probléeme n'est pas dti a un
aliment brulé, contactez le Support a la clientéle (voir page 10).

Toute friteuse a air peut dégager une odeur de plastique due au processus
de fabrication. Cela est normal. Respectez les instructions concernant un
Test de fonctionnement (page 6) pour diminuer l'odeur de plastique. Si
l'odeur de plastique ne diminue pas, contactez le Support a la clientéle

La friteuse a air dégage une
odeur de plastique.

(voir page 10).
Le code d'erreur « E1 » Ily a un circuit ouvert dans le contrdleur de température. Contactez le
s'affiche. Support a la clientele (voir page 10).
Le code d'erreur « E2 » Ily a un court circuit dans le contréleur de température. Contactez le
s'affiche. Support a la clientele (voir page 10).

La protection contre la surchauffe de la friteuse & air s'est activée. Fteignez
et débranchez la friteuse a air et laissez-la totalement refroidir. Silafficheur
continue a indiquer « E3 », contactez le Support a la clientéle (voir page 10).

Le code d'erreur « E3 »
s'affiche.

Si votre probléme n'est pas répertorié ici, veuillez contacter le Support a la clientéle (voir page 10).

INFORMATIONS SUR LA GARANTIE

Arovast Corporation garantit que tous les produits sont de la plus haute qualité en termes de matériaux, de
fabrication et de service, et ce, a partir de la date d'achat jusqu'a la fin de la période de garantie de 2 ans.

Cette garantie ne limite pas vos droits au regard des lois locales applicables en matiere de protection des
consommateurs. Si la législation locale applicable relative a la protection des consommateurs exige que le
fabricant fournisse une période de garantie plus longue, la période de garantie sera étendue a la péeriode la
plus courte requise par la législation.

Pour toute question ou préoccupation concernant votre nouveau produit, veuillez contacter notre équipe de
Support a la clientéle.

SUPPORT A LA CLIENTELE

Pour toute question ou préoccupation concernant votre nouveau produit, veuillez contacter
notre équipe de Support a la clientele.

Arovast Corporation Courriel :
1202 N. Miller St,, Suite A soporte@cosori.site
Anaheim, CA 92806, ETATS-UNIS

*Veulllez préparer votre facture et votre numéro de commande avant de contacter le Support a la
clientéle.
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Contenuto della confezione

Mini pro friggitrice ad aria Lite, 2.0-Litri
Piatto Crisper

Guida Rapida

Manuale dell'utente

Adesivo riassuntivo

O N
X X X X X

FACCI VEDERE LE TUE
CREAZIONI

Speriamo che questo manuale vi sia stato
utile. Non vediamo l'ora di vedere i vostri
bellissimi risultati! Siamo certi del fatto

che non vedete l'ora di condividere gli

scatti delle vostre prelibatezze! La nostra
comunita attende i vostri upload: scegliete la
piattaforma che preferite qui sotto.Carissimi
Chef COSORI: scattate foto, taggate e
aggiungete hashtag!

Specifiche tecniche

non inclusi)

Modello | CAF-LI212
Alimentazione | CA 220-240V, 50/60Hz
Pot
oenza | 500y
nominale
Capacita | 2,01litri/ 2,1 gt
Intervallo di 75°-505°C
temperatura
Intervallo di 1-60 min
tempo
Dimensioni | 30,4 profondita x 21,1
(manico e | larghezza x 26,7 altezza
morsetto | incm/ 12,0 profondita
antistrappo | x 8,3 larghezza x 10,5
inclusi) | altezza in pollici
Dimensioni | 20,3 profondita x 21,1
(manico e | larghezza x 26,7 altezza
morsetto | cm /8,0 profondita x 8,3
antistrappo | larghezza x 10,5 altezza

in pollici

Peso

2,3kg/5.071bs

@cosori.it

@Cosori Italy

00



LEGGERE E CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI

PROTEZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza la friggitrice ad aria € opportuno attenersi alle precauzioni di

sicurezza di base. Leggere tutte le istruzioni.

il Punti chiave per la sicurezza

Non toccare le superfici calde.
Utilizzare il manico. [Figura 3]

Quando si gira il cestello dopo la cottura €
opportuno prestare attenzione in quanto
il piatto crisper caldo potrebbe cadere

e creare un pericolo per la sicurezza.
[Figura 4]

Non bloccare le aperture di
ventilazione. Il vapore caldo viene
rilasciato attraverso le aperture. Tenere
le mani e il viso lontano dalle aperture.

Sicurezza generale

Al fine di garantire protezione dalle
scosse elettriche, non immergere la
friggitrice ad aria, il cavo la presa o la
scocca in acqua o in altri liquidi.

E necessaria un‘attenta supervisione
quando la friggitrice ad aria viene usata

dai bambini o nelle vicinanze di bambini.

Scollegare il dispositivo quando non
€ in uso oltre che prima di eseguire
le operazioni di pulizia. Lasciare
raffreddare prima di indossare o
togliere le parti.

Non utilizzare la friggitrice ad aria se

il cavo o la spina sono danneggiati, se
lapparecchio funziona male o se e stato
danneggiato in qualsiasi modo. Contatti
Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

L'uso di accessori non consigliati da
COSORI potrebbe causare lesioni.
Non usare all'aperto.

Non posizionare la friggitrice ad aria
o le sue parti su un fornello, vicino a
bruciatori a gas o elettrici, o allinterno
diun forno riscaldato.

Quando si sposta la friggitrice ad aria
(o si rimuove il cestello), prestare la
massima attenzione se contiene olio o
altri liquidi caldi.

Dopo aver tolto il piatto crisper dal
cestello, metterlo sempre su una
superficie resistente al calore.

Non pulire con pagliette abrasive

in metallo. I frammenti di metallo
potrebbero staccarsi dalle spugnette e
toccare le parti elettriche, creando cosl
il rischio di scosse elettriche.

Questa friggitrice ad aria puo essere
utilizzata da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni oltre che da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentall 0 con mancanza di esperienza
e conoscenza, a condizione che le
stesse abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso della friggitrice ad aria
in modo sicuro e che comprendano i
rischi connessi al suo utilizzo.

Non permettere al bambini di pulire o
eseqguire interventi di manutenzione
sulla friggitrice ad aria, a meno che
non abbiano piu di 8 anni e non siano
sorvegliati.

Sara necessario sorvegliare i bambini
per verificare che non giochino con la
friggitrice ad arla.

Questa friggitrice ad aria non € stata
progettata per funzionare con un timer
esterno o un sistema di controllo a
distanza separato.

Non utilizzare la friggitrice ad aria per
finalita diverse rispetto a quelle per cul
e stata progettata.

Non per uso commerciale.
Unicamente per uso domestico.

Nota: Cfr. Cura e manutenzione (pagina 9) per
indicazioni su come pulire gli accessori.



Mentre si usa la friggitrice ad
aria

Non mettere all'interno della friggitrice
ad aria materiali diversi dagli accessori
consigliati da COSORIquando non € in

Utilizzare su una superficie piana,
stabile e resistente al calore, lontano da
fonti di calore o liquidi.

Una friggitrice ad arla funziona
unicamente con aria calda. Non
riempire mai il cestello con olio o grasso.
[Figura 5]

ATTENZIONE: Per evitare il rischio
di scosse elettriche, cuocere solo nel
cestello estraibile.

Per evitare il rischio di incendio o di
scosse elettriche, non inserire nella
friggitrice ad aria alimenti troppo
grandi o utensili in metallo.

Non riempire eccessivamente il
cestello della friggitrice ad aria. Una
quantita abbondante di olio potrebbe
toccare le bobine riscaldanti e causare
un rischio di incendio.

Non toccare il cestello o il piatto crisper
durante o subito dopo la frittura ad aria.

Non coprire nessuna parte della
friggitrice ad aria con fogli di metallo,
tranne il cestello, attenendosi alle
indicazioni fornite.

Non mettere all'interno della friggitrice
ad aria carta, cartone, plastica non
resistenti al calore o materiali simili.

Non mettere mai il contenitore nella
friggitrice ad aria senza il cibo sopra.
La circolazione dell'aria puo causare
il sollevamento del contenitore che
potrebbe entrare in contatto con le
bobine riscaldanti.

Utilizzare sempre contenitori a prova
di calore. Prestare molta attenzione
se vengono usati contenitori che non
siano in metallo o in vetro.

Per evitare il rischio di incendio, non
coprire o lasciare che la friggitrice ad
aria entri in contatto con materiali
inflammabili (tende, tendaggi, pareti,
ecc.) quando e accesa.

Non posizionare oggetti sopra alla
friggitrice ad aria mentre € accesa.

Uuso.

« Per spegnere la friggitrice ad aria,
premere () una volta. La friggitrice ad
aria emette un segnale acustico, ()
diventa arancione e gli altri pulsanti si
Spengono.

« Sesinota la fuoriuscita di fumo scuro,
spegnere e scollegare immediatamente
la friggitrice ad aria. Lemissione di
fumo bianco € normale, e causata dal
riscaldamento del grasso o dagli schizzi
di cibo. La fuoriuscita di fumo scuro,
invece, significa che il cibo sta bruciando
o che c'e un problema a livello di circuito.
Prima di estrarre il cestello, attendere che
il fumo si sia diradato. Se la causa non e
il cibo bruciato, contattare U'Assistenza
Clienti (pagina 10).

« Non lasciare la friggitrice ad aria
incustodita mentre e in funzione.

Cavo di alimentazione

« Spegnere la friggitrice ad aria prima di
togliere la spina dalla presa.

» Non lasciare che il cavo di
alimentazione (o una prolunga) penda
sul bordo di un tavolo o di un bancone,
né che tocchi superfici calde.

« Togliere e smaltire il coperchio di
protezione montato sulla spina di
alimentazione della friggitrice ad aria
per evitare il rischio di soffocamento.

« Non usare mai una presa di corrente
sotto al bancone per collegare una
friggitrice ad aria.

e Seilcavo di alimentazione e
danneggiato, dovra essere sostituito
da Arovast Corporation o da persone
analogamente qualificate per evitare
un rischio elettrico o di incendio.
Invitiamo a contattare UAssistenza
clienti (pagina 10).

« Tenere la friggitrice ad aria e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.



» La friggitrice deve essere utilizzata solo
con impianti elettrici con 1 seguenti
requisiti: 220-240V, 50/60Hz. Non
inserire la spina in un altro tipo di
presa. [Figura 6]

Prolunghe

¢ Il cavo di alimentazione e corto per
ridurre il rischio di impigliarsi o di
inciampare in un cavo piu lungo.

« Sara possibile ricorrere all'uso di una
prolunga, prestando molta attenzione.
Se siutilizza una prolunga piu lunga:

» Lapotenza elettrica indicata del cavo
o della prolunga deve essere quanto
meno pari a quella della friggitrice
ad aria.

o Il cavo deve essere disposto in modo
da non ricadere sul piano di lavoro o
sul tavolo, dove puo essere tirato dai
bambini o dove qualcuno potrebbe
inclampare involontariamente.

» Selapparecchio € dotato di messa
a terra, il cavo o la prolunga devono
essere del tipo a 3 fili con messa a
terra.

Campi elettromagnetici (CEM)

La friggitrice ad aria COSORI € conforme
a tutte le norme relative ai campi
elettromagnetici (CEM). Se utilizzato in
modo corretto e attenendosi alle istruzioni
contenute in questo manuale d'uso,
l'apparecchio é sicuro da usare sulla

base delle prove scientifiche attualmente
disponibili.

Nota: Gli articoli contrassegnati dal sequente
simbolo possono raggiungere temperature elevate.
Dovranno quindi essere maneggiati con cura.

CONSERVARE
QUESTE
ISTRUZIONI

domestico e deve essere consegnato presso un centro di raccolta adeguato
per il riciclaggio. Lo smaltimento e il riciclaggio corretti contribuiscono a

E Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito come rifiuto
]

proteggere le risorse naturalj, la salute umana e lambiente.

Per ulteriori informazioni sullo smaltimento e il riciclaggio di questo prodotto,
contattare il comune, il servizio di smaltimento o il negozio presso cui e stato

acquistato il prodotto.

Questo prodotto & conforme alla direttiva RoHS.
Questo prodotto e conforme alla Direttiva 2011/65/UE, e successive modifiche, sulla
restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed

elettroniche.



ACQUISIRE FAMILIARITA CON LA
FRIGGITRICE AD ARIA

La friggitrice ad aria COSORI si serve di una tecnologia di circolazione rapida dell'aria a 360° per

cucinare con poco o zero olio, per ottenere cibi veloci, croccanti e deliziosi con una riduzione
dell'olio. Con un cestello anti-aderente e un design sicuro e facile da usare, la friggitrice ad aria
COSORI ¢ la star della vostra cucina.

Nota:
e Non cercare di aprire la parte superiore della friggitrice ad aria. Non e un coperchio.
« Il cestello e il piatto crisper sono realizzati in alluminio con rivestimento anti-aderente privo di BPA e

senza PFOA.

Schema della friggitrice ad aria (Figura 1)

@ Ingresso aria
@ Display di controllo
@ Piatto Crisper

Schema del display (Figura 2)

Nota: Accanto alla funzione di cottura selezionata compare un puntino arancione a indicare che la funzione e attiva.

Pannello di controllo

A. Pulsante di accensione

B. Pulsante di avvio/pausa

C. Funzioni di cottura

D. Pulsante della funzione di cottura

Nota:
» Persalvare o reimpostare le preimpostazioni, cfr. la sezione Funzioni di cottura (cfr. a pagina 6).
e Tenere premuto (I) per 10 secondi per resettare la friggitrice ad aria.

PRIMA DI INIZIARE A USARE L'APPARECCHIO

E

F.
G.
H

@ Uscita dell'aria @ Cestello
@ Morsetto antistrappo Manico del cestello
@ Cavo di alimentazione

Diminuire o aumentare la temperatura/il tempo
Pulsante temperatura/tempo

Visualizzazione della temperatura
Visualizzazione dell'ora

Impostazione

1

2.

Togliere tutti gli imballaggi della friggitrice ad aria, compresi eventuali adesivi temporanei e il

coperchio di protezione montato sulla spina di alimentazione.

Posizionare la friggitrice ad aria su una superficie stabile, piana e resistente al calore. Tenere
lontano da aree che possono essere danneggiate dal vapore (come ad esempio pareti o armadi).

Nota: Lasciare 13 cm di spazio dietro e sopra la friggitrice ad aria. [Figura 7] Lasciare spazio sufficiente per
rimuovere 1l cestello.

3.
4.

5.

spugna non abrasiva.
Asclugare con un asciugamano.

friggitrice ad aria.

Tirare il manico per togliere il cestello. Togliere tutta la plastica dal cestello.
Lavare accuratamente il cestello e il piatto crisper, mettendoli in lavastoviglie o usando una

Pulire l'interno e l'esterno della friggitrice ad aria con un panno leggermente umido.

Inserire nuovamente il piatto crisper nel cestello e posizionare il cestello all'interno della



Prova di funzionamento

Una prova vi aiutera ad acquisire familiarita con la friggitrice ad aria, ad avere la certezza che
funzioni correttamente oltre che a ripulirla da eventuali residui.

1. Verificare che il cestello della friggitrice sia vuoto e inserire la spina della friggitrice.
2. Premere 88 per selezionare la funzione Pollo. Il display visualizza "200°C" e "18 MIN".
3. Premere 9§ per regolare il tempo. Premere - per modificare il tempo su 5 minuti.

4. Premere Pll per iniziare. Al termine, la friggitrice ad aria emette un segnale acustico.
5. Togliere il cestello. Lasciare raffreddare completamente il cestello per 10-30 minuti.
Nota:

Qualsiasi friggitrice ad aria puo emettere un odore di plastica in seguito al processo di produzione. Non si
tratta di un‘anomalia di funzionamento. Se l'odore di plastica non diminuisce dopo una prova, contattare
' Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

Quando si gira il cestello dopo la cottura e opportuno prestare attenzione in quanto il piatto crisper caldo
potrebbe cadere e creare un pericolo per la sicurezza.

Non svitare il manico del cestello dal cestello stesso.

UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

Nota:

Non mettere nessun oggetto sopra alla friggitrice ad aria. Gli oggetti potrebbero cadere e danneggiare la
friggitrice ad aria. [Figura 8]

Una friggitrice ad aria non e una friggitrice tradizionale. Non riempire il cestello con olio, grasso di frittura
o altrt liquidi.

Quando si estrae il cestello dalla friggitrice ad aria, fare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo.

Funzioni dl cottura « Per modificare una funzione di cottura:

a. Premere 88 per selezionare una

Lutilizzo di una funzione di cottura e il funzione di cottura e regolare il

modo piu semplice per friggere in aria. Le
funzioni di cottura sono programmate con
tempi e temperature ideali per la cottura di
diversi alimenti.

1. Premere 88 per scorrere le funzioni
di cottura (QD, p ﬂ org}). La

tempo e la temperatura.
b. Tenere premuto 98 per 3 secondi.

Per resettare tutte le funzioni di cottura:

a. Tenere premuto (') per 10 secondi
per spegnere.

friggitrice ad aria passa automaticamente Tempo
alle impostazioni predefinite della Funzione Temper_at_ura predefinito
funzione. predefinita (minuti)
2. Sara possibile modificare il tempo (1-60
minuti) e la temperatura (75-205°C) di @ 180°C 20
una determinata funzione premendo Preferiti
% per selezionare la temperatura o il p
tempo, e utilizzando + o - per aumentare 200°C 18
o diminuire la temperatura/il tempo. Pollo
Nota: Tenere premuto + o = per aumentare o ﬂ
diminuire rapidamente la temperatura/il tempo.
Patatine 195°C 20
3. Latemperatura della funzione Q? e fritte
il tempo sono unicamente a fini di
riferimento. Sara possibile impostare la & .
temperatura e l'ora preferite e utilizzarle 180°C 5
: : . . Verdure
facilmente in seguito (cfr. le sequenti

operazioni).




Frittura ad aria

Inserire il piatto crisper nel cestello. Il
piatto crisper consente all'olio in eccesso
di gocciolare sul fondo del cestello.

Nota: Il piatto crisper non puo essere utilizzato
per alcune ricette, come muffin e pane

Aggiungere il cibo al cestello.

Selezionare una funzione di cottura (cfr.
pagina 6).

a. Senon e stata selezionata alcuna
funzione di cottura, la friggitrice ad
aria funziona con le impostazioni
precedenti.

b. Inalternativa, sara possibile impostare
un tempo e una temperatura
personalizzati senza scegliere una
funzione di cottura.

c. Premere (% e utilizzare + oppure
- per aumentare o diminuire la
temperatura (75-205°C) o il tempo
(1-60 minuti).

Premere P || per avviare la frittura ad aria.

Nota: Sara possibile modificare la temperatura e
il tempo in qualsiasi momento durante la cottura.
Premere 9§ e utilizzare + O = per modificare le
impostazioni.

Per alcune ricette potrebbe essere
necessario scuotere gli alimenti a meta
del tempo di cottura (cfr. Scuotere gli
alimenti, pagina 7).

a. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad
aria (fare attenzione alla fuoriuscita
di vapore caldo). La friggitrice ad aria
sospende automaticamente la cottura e
il display si spegne fino a che il cestello
non viene rimesso in posizione.

b. Scuotere o girare il cibo.

c. Rimettere il cestello nella friggitrice
ad aria per continuare la cottura.

Altermine, la friggitrice ad aria emette
3 segnali acustici. Il display visualizza "End".

Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di
vapore caldo. Per rimuovere il cibo dal
cestello, servirsi di una pinza o di un
utensile a prova di calore.

Lasciare raffreddare prima di pulire.

Scuotere gli alimenti

Come scuotere il cibo

Durante la cottura, togliere il cestello dalla
friggitrice ad aria e scuotere, mescolare o
girare il cibo.

a. Perscuotere il cibo:

1. Persicurezza, tenere il cestello
appena sopra una superficie
resistente al calore.

2. Scuotere il cestello.

Nota: Non utilizzare questo metodo se c'e
il rischio di schizzi di liquidi caldi.

b. Seilcestello e troppo pesante da
scuotere o se sono presenti liquidi caldi:

1. Posizionare il cestello su un
supporto o una superficie
resistente al calore.

2. Usare le pinze per mescolare o
girare il cibo.

Quando si rimuove il cestello, la friggitrice ad
aria sospende automaticamente la cottura

e il display visualizza [- - - - - ] finoacheil
cestello non viene rimesso in posizione.

Quando siriposiziona il cestello, la cottura
riprende automaticamente.

Evitare di scuotere per piu di 30 second;,
perché la friggitrice ad arla potrebbe
iniziare a raffreddarsi.

Quali alimenti scuotere

Di solito € necessario scuotere gli alimenti
piccoli e impilati, come le patatine fritte o
le crocchette.

Senza scuotere, gli alimenti potrebbero non
essere croccanti o cotti in modo uniforme.

E possibile scuotere altri alimenti, come
le bistecche, per garantire una doratura
uniforme.

Quando scuotere

Scuotere o girare il cibo una volta a meta
cottura, o anche con maggiore frequenza
se lo si desidera.



Guida alla cottura

Riempimento eccessivo

« Seil cestello e troppo pieno, la cottura
non e uniforme. Non confezionare gli
alimenti.

Utilizzo dell'olio

» ['aggiunta di una piccola quantita di olio
al cibo lo rendera piu croccante. Non
utilizzare piu di 30 mL / 2 cucchiai di olio.

» Gli spray all'olio sono eccellenti per
applicare piccole quantita di olio in modo
uniforme su tutti gli alimenti.

Suggerimenti alimentari

« Epossibile friggere all'aria tutti gli alimenti
surgelati o 1 prodotti che possono essere
cotti in forno.

« Per preparare torte, torte fatte a mano
o qualsiasi altro alimento con ripieno
o pastella, posizionare l'alimento in un
contenitore a prova di calore prima di
inserirlo nel cestello.

« Se sl friggono alimenti molto grassi, il
grasso cola sul fondo del cestello. Per
evitare l'eccesso di furmo durante la cottura,
svuotare i residul di grasso dopo la cottura.

« Gli alimenti marinati con liquidi creano
schizzi e fumo in eccesso. Asciugare
questi alimenti prima di cuocerli nella
friggitrice ad aria.

Patatine fritte

» Aggiungere 8-15 mL / %2-1 US cucchiaio
di olio per renderle piu croccante.

» Quando si preparano le patatine fritte
con patate crude, immergerle in acqua
per 15 minuti per rimuovere l'amido
prima di cuocerle nella friggitrice ad
aria. Asciugare con un asciugamano
prima di aggiungere l'olio.

» Tagliare le patatine crude piu piccole per
ottenere cibi piu croccanti.

« Provare a tagliare le patatine a strisce di
0,6 cm per 7,6 cm.

Altre funzioni
Pausa

« Premere Pll per mettere in pausa la
cottura. La friggitrice ad aria smette di
riscaldare e Plllampeggia fino a che non
si preme di nuovo Pll per riprendere la
cottura.

« Dopo 30 minuti di inattivita, la friggitrice
ad aria si spegne.

» Questa funzione consente di mettere
in pausa il programma senza togliere il
cestello dalla friggitrice ad aria.

Riprendere automaticamente la cottura

« Sesiestrae il cestello, la friggitrice ad aria
sospende automaticamente la cottura e il
display visualizza [- - - - -]

» Quando si riposiziona il cestello,
la friggitrice ad aria riprende
automaticamente la cottura in base alle
impostazioni precedenti.

Spegnimento automatico

« Sela friggitrice ad aria non ha programmi
attivi, cancella tutte le impostazioni e si
spegne dopo 5 minuti di inattivita.

« Seil cestello viene rimosso, la friggitrice
ad aria cancella tutte le impostazioni e si
spegne dopo 30 minuti di inattivita.

Protezione dal surriscaldamento

» Sela friggitrice ad aria si surriscalda, si
spegne automaticamente per motivi di
sicurezza.

» Lasciare raffreddare completamente
la friggitrice ad aria prima di utilizzarla
nuovamente.



CURA E MANUTENZIONE

Nota:
e Pulire sempre 1l cestello della friggitrice ad aria e il piatto crisper dopo ogni utilizzo.
e Rivestire il cestello con un foglio di alluminio (tranne il piatto crisper) puo semplificare le operazioni di pulizia.

1. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria. Lasciarla raffreddare completamente prima di
eseguire la pulizia. Estrarre il cestello per un raffreddamento piu rapido.
2. Ove necessario, pulire l'esterno della friggitrice ad aria con un panno umido.

3. Ilcestello e il piatto crisper sono lavabili in lavastoviglie. Saro inoltre possibile lavare il
cestello e il piatto crisper con acqua calda e sapone e una spugna non abrasiva. Ove
necessario, mettere in ammollo.

Nota: Il cestello e 1l piatto crisper sono dotati di un rivestimento antiaderente. Evitare l'uso di utensili metallici e
di materiali abrasivi per la pulizia.

4. Per il grasso ostinato:
a. allinterno di una piccola ciotola, mescolare 30 g / 2 cucchiai di bicarbonato di sodio e

15 mL / 1 cucchiaio di acqua per formare una pasta spalmabile (valori dei cucchiaini -

Stati Uniti).

b. Usando una spugna, stendere la pasta sul cestello e sul piatto crisper e strofinare.
Lasciare riposare il cestello e il piatto crisper per 15 minuti prima di risciacquare.
c. Lavare il cestello con acqua e sapone prima dell'uso.
5. Pulire linterno della friggitrice ad aria con una spugna o un panno non abrasivo
leggermente umido. Non immergere in acqua. Se necessario, pulire la bobina riscaldante
per rimuovere i residui di cibo.

6. Asciugare prima dell'uso.

Nota: Prima di accendere la friggitrice ad aria, accertarsi che la bobina riscaldante sia completamente asciutta.

GUIDA ALLA RISOLUZIONE PROBLEMI

Problema

Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Accertarsi che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa di corrente.

Spingere saldamente il cestello nella friggitrice ad aria.

Il cibo non & completamente
cotto.

Mettere nel cestello dei piccoli quantitativi di cibo. Se il cestello € troppo
pieno, il cibo sara poco cotto

Aumentare la temperatura o il tempo di cottura.

Il cibo viene cucinato in
modo non uniforme.

Gli alimenti impilati l'uno sull'altro o vicini tra loro devono essere scossi o
ruotati durante la cottura (cfr. Scuotere gli alimenti, a pagina 7).

Il cibo non & croccante dopo
la frittura ad aria.

Spruzzando o spennellando una piccola quantita di olio si pud
aumentare la croccantezza (cfr. Guida alla cottura, a pagina 8).

Le patatine fritte non sono
cotte correttamente.

Cfr. Patatine fritte, a pagina 8.

Il cestello non scivola
saldamente nella friggitrice
ad aria.

Verificare che non ci sia troppo cibo all'interno del cestello.
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Problema

Possibile soluzione

Dalla friggitrice ad aria
fuoriesce fumo bianco.

Al primo utilizzo, dalla friggitrice ad aria puo fuoriuscire un po' di fumo
bianco. Non si tratta di un‘anomalia di funzionamento.

Accertarsi che il cestello e l'interno della friggitrice ad aria siano ben puliti
e non unti.

La cottura di cibi grassi provoca l'accumulo di olio sotto il piatto crisper
Questo olio produce fumo bianco e il cestello potrebbe essere piu caldo
del solito. Non sl tratta di un‘anomalia di funzionamento, e cid non
dovrebbe influire sulla cottura. Maneggiare il cestello con cura.

Dalla friggitrice ad aria
fuoriesce del fumo scuro.

Scollegare immediatamente la spina della friggitrice ad aria. Il fumo scuro
significa che il cibo sta bruciando o che c'e€ un problema di circuito. Prima
di estrarre il cestello, attendere che il fumo si sia diradato. Se la causa non
¢ il cibo bruciato, contattare 'Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

La friggitrice ad aria emette
un odore di plastica.

Qualsiasi friggitrice ad aria pud emettere un odore di plastica in seguito al
processo di produzione. Non si tratta di un'anomalia di funzionamento.
Seguire le istruzioni per una Prova di funzionamento (pagina 6) per
ridurre l'odore di plastica. Se l'odore di plastica non diminuisce, contattare
UAssistenza clienti (cfr. pagina 10).

Il display visualizza il codice
di errore "E1".

Il monitor della temperatura presenta un circuito aperto. Contatti
Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

Il display visualizza il codice
di errore "E2".

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura. Contatti
Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

Il display visualizza il codice
di errore "E3".

La protezione contro il surriscaldamento della friggitrice ad aria si €
attivata. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla raffreddare
completamente. Se il display continua a visualizzare "E3’, contattare
UAssistenza clienti (cfr. pagina 10).

Se il problema non é presente nell'elenco, contattare ' Assistenza clienti (cfr. pagina 10).

INFORMAZIONI SULLA GARANZIA

Arovast Corporation garantisce la massima qualita di tutti i prodotti per quanto riguarda i materiali, la
lavorazione e l'assistenza, a partire dalla data di acquisto fino alla fine del periodo di garanzia di 2 anni.

La presente garanzia non limita i diritti dell'utente ai sensi delle leggi locali in materia di tutela dei
consumatori. Se le leggi locali sulla protezione dei consumatori richiedono al produttore un periodo di
garanzia piu lungo, il periodo di garanzia sara esteso al periodo piu breve richiesto dalle leggi.

Per eventuali domande o dubbi in merito al vostro nuovo prodotto, vi invitiamo a contattare il nostro team di
assistenza clienti: sapranno sicuramente fornirvi assistenza in merito.

ASSISTENZA CLIENTI

Per eventuali domande o dubbi in merito al vostro nuovo prodotto, vi invitiamo a contattare il
nostro team di assistenza clienti: sapranno sicuramente fornirvi assistenza in merito.

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A
Anaheim, CA 92806, USA

E-mail:
soporte@cosori.site

*Prima di contattare lAssistenza clienti, accertarsi di avere a portata di mano la fattura e il

numero dordine.
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Vi haper dette har veert til nytte for deg.
Viventer spent pa a se dine vellykkede
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resultater, og vi tror du far lyst til & dele noen
glamorgse bilder! Fellesskapet vart venter pa
opplastingene dine - bare velg din plattform

nedenfor.

Snap, tagge, og hashtag i vei, COSORI-kokk!

Spesifikasjoner

Modell

CAF-LI212

Stremforsyning

AC 220-240V,
50/60Hz

Nominell effekt

900 W

Kapasitet

2,0L/21qt

Temperaturrekke-
vidde

75°-205°C

Tidsramme

1-60 min

Dimensjoner
(inkludert handtak
og strekkavlast-
ningsklemme)

304D x 21,1 W x 26,7
Hcm/

120D x83Wx10,5
Hin

Dimensjoner
(ikke inkludert
handtak og strek-
kavlastningsk-
lemme)

20,3Dx 21,1 W x 26,7
Hcm/

80D x83Wx10,5
Hin

Vekt

2,3kg /5,07 o
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LES OG LAGRE DISSE
INSTRUKSJONENE

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Folg grunnleggende sikkerhetstiltak ved bruk av din airfryer. Les alle instruksjoner

Viktige sikkerhetspunkter

Ikke ror varme overflater.
Bruk handtaket. [Figur 3]

Veer forsiktig nar du snur kurven
etter tilberedning, siden den varme
frityrplaten kan falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko. [Figur 4]

Ikke blokker noen ventilasjonsap-
ninger. Varm damp slippes ut
gjennom apninger. Hold hender og
ansikt borte fra alle dpninger.

Generell sikkerhet

For & sikre mot elektrisk stot, ikke
senk airfryer- ledningen, stepselet,
eller apparatet i vann eller andre
flytende vaesker.

Ngye tilsyn er ngdvendig nar
airfryeren brukes av eller i neerheten
av barn.

Trekk ut stopselet ndr det ikke er i
bruk og fer rengjoring. La avkjele for
du setter pa eller tar av deler.

Ikke bruk airfryeren hvis den har

en skadet ledning eller stgpsel, hvis
den ikke fungerer, eller hvis den har
blitt skadet pad noen mate. Kontakt
Kundestgatte (se side 10).

Bruk av tilbeher som ikke anbefales
av COSORI kan fere til skader.

Ikke bruk utenders.

Ikke legg airfryeren eller noen av
delene pa en komfyr, neer gass-
eller elektriske brennere, elleri en
oppvarmet ovn.

» Veer ekstremt forsiktig nar du flytter
airfryeren (eller fjerner kurven) hvis
den inneholder varm olje eller andre
varme veesker.

» Alltid legg frityrplaten pa en
varmebestandig overflate etter & ha
flyttet den fra kurven.

» Ikke rengjor med metallskureputer.
Metallfragmenter kan bryte av puten
og berore elektriske deler, noe som
skaper risiko for elektrisk stot.

» Denne airfryeren kan brukes av barn
fra 8 &r og oppover og personer
med nedsatt fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap dersom de har
fatt tilsyn eller instruksjon mht. bruk
av airfryeren pa en sikker mate og
forstéelse for de involverte farene.

» Ikke tillat barn & rengjore eller utfore
vedlikehold pa airfryeren med
mindre de er eldre enn 8 &r og under
tilsyn.

» Barn ber ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med airfryeren.

» Denne airfryeren er ikke ment
a betjenes ved hjelp av en
ekstern tidtaker eller separat
flernkontrollsystem.

» Ikke bruk airfryeren for noe andre
formal enn den tiltenkte bruken.

o Ikke for kommersiell bruk. Kun for
husholdningsbruk.

Merk: Se Stell og vedlikehold (side 9) for
veiledninger om hvordan du ber rengjere tilbehor.



Mens du airfryer

Bruk pa flat, stabil, varmebestandig
overflate vekk fra varmekilder eller
vaesker.

En airfryer fungerer kun med
varmluft. Aldri fyll kurven med olje
eller fett. [Figur 5]

FORSIKTIG: For &4 unnga fare for
elektrisk stot, kok kun i den avtakbare
kurven.

For 4 unnga fare for brann

eller elektrisk stot, ikke legg
overdimensjonerte matvarer eller
metallredskaper 1 airfryeren.

Ikke overfyll airfryer-kurven.
Store mengder mat kan bergre
varmespiralene og forarsake brannfare.

Ikke ror kurven eller frityrplaten
ilgpet av eller umiddelbart etter
airfrying.

Ikke dekk noen del av airfryeren med
metallfolie, bortsett for kurven, som
anvist.

Ikke legg papir, papp, ikke-
varmebestandig plast, eller lignende
materialer inni airfryeren.

Aldri legg bake- eller stekepapir

i airfryeren uten mat pa toppen.
Luftsirkulasjon kan fere til at papir
loftes og bergrer varmespiraler.

Alltid bruk varmesikre beholdere.
Veer ekstremt forsiktig hvis du bruker
beholdere som ikke er av metall eller
glass.

For 4 unnga fare for brann, ikke dekk
til eller la airfryeren komme 1 kontakt
med brennbare materialer (gardiner,
draperier, vegger osv.) nar den er slatt
pa.

Ikke legg gjenstander oppa
airfryeren ndr den er slatt pa.

Ikke oppbevar andre materialer
enn COSORIS anbefalte tilbeher 1
airfryeren nar den ikke er i bruk.

For & sl& airfryeren av, trykk pa () én
gang. Airfryeren vil pipe, () vil bli
oransje, og andre knapper vil slas av.

Sla umiddelbart av og koble fra
airfryeren hvis du ser mork royk
komme ut. Hvit rgyk er normalt,
forarsaket av oppvarming av fett
eller matsprut, men meork royk
betyr at maten brenner eller det

er et kretsproblem. Vent til rgyken
forsvinner for du trekker ut kurven.
Hvis arsaken ikke var brent mat,
kontakt Kundestette (side 10).

Ikke la airfryeren din veere uten
tilsyn mens den er i bruk.

Strgm og Ledning

Sla av airfryeren for du fjerner
stgpselet fra uttaket.

Ikke la stremledningen (eller noen
skjoteledning) henge over kanten
av bordet eller benken, eller rore ved
varme overflater.

Fjern og kast beskyttelsesdekselet
som er montert over strgmsteopselet
til airfryeren for & forhindre
kvelningsfare.

Aldri bruk et uttak under benken nar
du kobler til airfryeren.

Huvis stremforsyningsledningen er
skadet, ma den bli erstattet av Arovast
Corporation eller lignende kvalifisert
personell for & unnga elektrisk fare
eller brannfare. Kontakt Kundestotte
(side 10).

Hold airfryeren og dens ledning
unna rekkevidde for barn under 8 ar.



+ Airfryeren ber kun bli brukt med Elektromagnetiske felt (EMF)
220-240V, 50/60Hz elektriske
systemer. Ikke koble til en annen Din COSORI Airfryer overholder alle
type stikkontakt. [Figur 6] standarder angaende elektromagnetiske
felt (EMF). Hvis det handteres riktig og
1henhold til instruksjonene i denne
brukerhdndboken, er apparatet trygt
a bruke basert pa vitenskapelig bevis
tilgjengelig i dag.

Skjoteledninger

e Det fglger med en kort strgmledning
for & redusere risikoen for a bli viklet
inn i eller snuble over en lengre
ledning.

» Lengre skjoteledninger er
tilgjengelige og kan brukes hvis det
utvises forsiktighet ved bruken. Hvis
en lengre skjoteledning blir brukt:

« Den merkede elektriske
vurderingen til ledningssettet
eller skjoteledningen bor veere
minst like hgy som den elektriske
vurderingen til airfryeren.

» Ledningen bor ordnes slik at den

ikke d benkepl
eller bordplaten der den kan LAGRE DISSE
trekkes i av barn eller snubles over

den utilsiktet. I N STRU KSJ 0 N E N E

» Hvis apparatet er av jordet
type, bor ledningssettet eller
skjoteledningen veere en jordet
3-leder ledning.

Merk: Gjenstander merket med folgende symbol
kan na heye temperaturer og ber bli handtert
varsomt.

skal leveres til et egnet innsamlingssted for resirkulering. Riktig avhending og

Ei Dette symbolet betyr at produktet ikke ma kastes som husholdningsavfall, og
resirkulering bidrar til & beskytte naturressurser, menneskers helse og miljoet.
]

For mer informasjon om avhending og resirkulering av dette produktet, kontakt din
lokale kommune, renovasjonstjenesten eller butikken der du kjgpte dette produktet.

Dette produktet er ROHS-kompatibelt.
Dette produktet er i samsvar med direktiv 2011/65/EU, og dets endringer, om
begrensning av bruken av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr.



BLI KJENT MED DIN AIRFRYER

Din COSORI Airfryer bruker rask 360° luftsirkulasjonsteknologi for a lage mat med lite eller
ingen olje, for rask, sprg og deilig mat. Med en klebefri kurv og et brukervennlig, trygt design, er
COSORI Airfryer stjernen pa kjokkenet ditt.

Merk:
o Ikke prov a dpne toppen pa airfryeren. Det er ikke et lokk.

« Kurven og frityrplaten er laget av aluminiumsmetall med et klebefritt belegg som er BPA-fritt og laget uten
PFOA.

Airfryer-diagram (Figur 1)
@ Luftinntak @ Luftuttak @ Kurv m

@ Kontrollskjerm @ Strekkavlastningsklemme Kurvhandtak
@ Frityrplate @ Stremledning

Skjermdiagram (Figur 2)
Merk: En oransje prikk vil vises ved siden av den valgte tilberedningsfunksjonen for a vise at den er aktiv.

Kontrollpanel

A. Stremknapp E. Reduser eller gk temperatur/tid
B. Start/Pause-knapp F. Temperatur/Tid-knapp

C. Matlagingsfunksjoner G. Temperaturvisning

D. Matlagingsfunksjonsknapp H. Tidsvisning

Merk:

« Fora lagre eller tilbakestille forhdndsinnstillinger, se Matlagingsfunksjoner (se side 6)
e Trykk og hold (I) 110 sekunder for & nullstille airfryeren.

FOR FORSTEGANGSBRUK

Oppsett

1. Fjern all emballasje fra airfryeren, inkludert eventuelle midlertidige klistremerker og
beskyttelsesdekselet som er montert over stgpselet.

2. Plasser airfryeren pa en stabil, jevn, varmebestandig overflate. Hold den unna omrader som
kan bli skadet av damp (som vegger eller skap).

Merk: La det vaere 13 cm / 5 tommer plass bak og over airfryeren. [Figur 7] La det vaere nok plass til & fierne kurven.

3. Trekkihandtaket for & fjerne kurven. Fjern all plastemballasje fra kurven.

4. Vask kurven og frityrplaten grundig ved & bruke enten en oppvaskmaskin eller en ikke-
slipende svamp.

5. Gniinnsiden og utsiden av airfryeren med en litt fuktig klut. Terk med et handkle.
6. Sett frityrplaten tilbake i kurven, og legg kurven inni airfryeren.



Testkjoring

En testkjoring vil hjelpe deg med & bli kjent med airfryeren, serge for at den fungerer som den
skal, og rense den for mulige rester i prosessen.

1. Forsikre deg om at airfryerkurven er tom og koble til airfryeren.

2. Trykk 88 fora velge Kylling-funksjonen. Skjermen vil vise «200°C» og «18 MIN».
3. Trykk ¢4 for ajustere tiden. Trykk — for & endre tiden til 5 minutter.

4. Trykk Pl for & begynne. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig.

5. Fjern kurven. La kurven avkjoles helt i 10-30 minutter.

Merk:

e Enhver airfryer kan ha en plastlukt fra produksjonsprosessen. Dette er normalt. Hvis plastlukten ikke
minsker etter en testkjering, kontakt Kundestgotte (se side 10).

o Veer forsiktig ndr du snur kurven etter tilberedning, siden den varme frityrplaten kan falle ut og skape en
sikkerhetsfare.

o Ikke skru av kurvhandtaket fra kurven.

BRUK DIN AIRFRYER

Merk:
o Ikke legg noe oppa airfryeren. Gjenstandene kan falle av og skade airfryeren. [Figur 8]
« Enairfryer er ikke en frityrkoker. Ikke fyll kurven med olje, stekefett, eller annen veeske.
» Nardu tar kurven ut av airfryeren, vaer forsiktig med varm damp.

Matlagingsfunksjoner » For d modifisere en matlagingsfunksjon:

a. Trykk 88 foravelge en
matlagingsfunksjon, og juster tiden
og temperaturen.

A bruke en matlagingsfunksjon er
den enkleste maten for airfrying.
Matlagingsfunksjoner er programmert med

en ideell tid og temperatur for 4 tilberede b. Trykk og hold 88 i3 sekunder.

forskjellig mat. +  For & nullstille alle matlagingsfunksjoner:
Q0 - s .

1. Trykk go for &bla gjennom a. Trykk oghold () 110 sekunder.

matlagingsfunksjoner (Q),
, ﬂ , eller gs ). Airfryeren vil

automatisk endres til funksjonens . Standardtempe- Standard-
standardinnstillinger. Funksjon ratur tid ::m)-
nutter,
2. Dukan endre en funksjons tid (1-60
minutter) og temperatur (75-205°C) O 180°C 20
ved a trykke ¢f for a velge temperatur Favoritt
eller tid, og bruke + eller — for & oke eller
minske temperaturen/tiden. p 200°C 18
Merk: Trykk og hold + eller = for raskt & oke Kylling
eller minske temperaturen/tiden. ﬂ
195°C 20
3. TFavoritt o funksjonens temperatur Porf\mes
: . frites
og tid er kun for referanse. Du kan angi
din favoritt-temperatur og tid og enkelt
& 180°C 5

bruke innstillingene senere (se folgende

Gronnsak

betjeninger).



Airfrying

1

Legg frityrplaten inni kurven. Frityrplaten
lar overfledig olje dryppe ned til bunnen
av kurven.

Merk: Frityrplaten kan ikke brukes til visse
oppskrifter, for eksempel muffins og brad

Legg til mat i kurven.

Velg en matlagingsfunksjon (se side 6).

a. Hvis ingen matlagingsfunksjon er
valgt, vil airfryeren ga til tidligere
brukte innstillinger.

b. Eventuelt kan du stille inn en
egendefinert tid og temperatur uten a
velge matlagingsfunksjon.

c. Trykk ©§ ogbruk + eller — for & oke
eller minske temperatur
(75-205°C) eller tid (1-60 minutter).

Trykk || for & begynne med airfrying.

Merk: Du kan endre temperatur eller tid nar
som helst under matlaging. Trykk @ og bruk +
eller — for & endre innstillingene.

Enkelte oppskrifter kan kreve at du rister
maten halvveis i koketiden (se Riste mat,
side 7).

a. Takurven ut av airfryeren (veer
forsiktig med varm damp). Airfryeren
vil stanse matlagingen automatisk
og skjermen vil sld seg av til kurven
settes pa plass igjen.
Rist eller snu pa maten.

c. Sett kurven tilbake i airfryeren for &
fortsette tilberedningen.

Alrfryeren vil pipe 3 ganger nar den er
ferdig. Skjermen vil vise «<End».

Ta kurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for & fjerne maten
fra kurven.

La avkjole for rengjoring.

Riste mat

Hvordan du rister

Under tilberedningen tar du kurven ut av

arifryeren og rister, blander eller snur maten.

a. For & riste mat:

1. For sikkerhets skyld, hold kurven
like over en varmebestandig
overflate.

2. Rist kurven.
Merk: Ikke bruk denne metoden hvis det er m
fare for sprut av varme vaesker.

b. Hvis kurven er for tung til & riste eller
det er varme veesker tilstede:

1. Plasser kurven pa en
varmebestandig holder eller
overflate.

2. Brukentang for & blande eller
snu pa maten.

Nar du fljerner kurven, vil airfryeren stanse
tilberedningen automatisk, og skjermen
vilvise [- - - - - ] inntil kurven settes pa
plass igjen.

Nar du setter pa plass kurven igjen, vil
tilberedningen gjenopptas automatisk.

Unnga a riste i mer enn 30 sekunder,
ettersom airfryeren vil begynne & avkjoles.

Hva du rister

Sma matvarer som er stablet vil vanligvis
trenge risting, for eksempel pommes
frites eller nuggets.

Uten risting vil matvarene kanskje ikke bli
spro eller jevnt kokt.

Du kan snu pa andre matvarer, for
eksempel biff, for 4 sikre jevn bruning.

Nar du bgr riste

Rist eller snu pa maten en gang halvveis
1lgpet av tilberedningen, eller mer om
onskelig.



Matlagingsveiledning
Overfylling

« Hyvis kurven er overfylt, vil maten bli kokt
ujevnt. Ikke pakk inn mat.

Bruk av olje

« Hyvis du tilsetter en liten mengde olje til
maten din, blir den spreere. Bruk ikke mer
enn 30 ml/ 2 amerikanske ss olje.

» Oljespray er utmerket for a pafere sma
mengder olje jevnt pa alle matvarer.

Mattips

« Du kan airfry frossen mat eller varer som
kan bakes iovn.

» For &lage kaker, handpaier eller annen
mat med fyll eller rore, plasser maten i en
varmesikker beholder fer du legger den i
kurven.

« Alirfrying av mat med mye fett vil fgre til

Flere funksjoner
Pause

« Trykk Pl for & sette matlaging pa pause.
Airfryeren vil slutte & varmes opp, og Pl
vil blinke inntil du trykker Pll igjen for &
gjenoppta matlaging.

« Etter 30 minutter uten aktivitet, vil
airfryeren sla seg av.

« Denne funksjonen lar deg sette
programmet pa pause uten a fijerne
kurven fra airfryeren.

Gjenoppta matlaging automatisk

« Nar du trekker ut kurven, vil airfryeren
stanse tilberedningen automatisk, og
skjermen vilvise [- - - --1].

» Nar du setter kurven pa plass igjen,
vil airfryeren automatisk gjenoppta
matlaging basert pa dine tidligere
innstillinger.

Automatisk avstenging

at fett drypper til bunnen av kurven. For & « Hyvis airfryeren ikke har et aktivt program,
unnga overfledig royk under matlaging, vil den slette alle innstillinger og sla seg av
hell ut fettdrypp etter koking. etter 5 minutter uten aktivitet.

» Vaeskemarinert mat skaper sprut og » Hyvis kurven er flernet, vil airfryeren slette
overfledig royk. Tork disse matvarene for alle innstillinger og sla seg av etter
airfrying. 30 minutter uten aktivitet.

Pommes frites Overopphetingsbeskyttelse

« Hyvis airfryeren overopphetes, vil
den automatisk sla seg av som en
sikkerhetsfunksjon.

« Tilsett 8-15 ml/ ¥2-1 amerikansk ss olje
for sprohet.

» Nar du lager pommes frites av 14 poteter,
blotlegg ukokte pommes frites i vann i 15
minutter for a fierne stivelse for airfrying.
Tork med et handkle for tilsetning av olje.

» La airfryeren avkjoles helt for bruk igjen.

« Kutt ukokte pommes frites mindre for
sproere resultater.

» Prov a kutte pommer frites i strimler pa
0,6 cm x 7,6 cm / Ya-tommers ganger
3-tommers.



STELL OG VEDLIKEHOLD

Merk:

e Alltid rengjer airfryer-kurven og frityrplaten etter hvert bruk.
o A kle kurven med folie (unntatt frityrplaten) kan gjere opprydding enklere.

1. Sld av og koble fra airfryeren. La den avkjoles helt for rengjoring. Trekk ut kurven for raskere
avkjeling.

Terk utsiden av airfryeren med en fuktig klut om ngdvendig.

Kurven og frityrplaten taler oppvaskmaskin. Du kan ogséa vaske kurven og frityrplaten med
varmt sapevann og en ikke-slipende svamp. Blotlegg om nedvendig.

Merk: Kurven og frityrplaten har klebefritt belegg. Unnga bruk av metallredskaper og skurende rengjeringsmidler. m

4. For gjenstridig fett:

a. Ilenliten bolle blander du 30 g / 2 amerikanske ss bakepulver og 15 ml/ 1 amerikansk
ss vann for a danne en smerbar pasta.

b. Bruk en svamp for & spre pastaen pa kurven og frityrplaten og skrubb. La kurven og
frityrplaten sitte i 15 minutter for du skyller.

c. Vask kurven med sape og vann fgr bruk.

5. Rengjer innsiden av airfryeren med en litt fuktig, ikke-slipende svamp eller klut. Ikke senk i
vann. Om nedvendig, rengjer varmespiralen for a fjerne matrester.

6. Tork for bruk.

Merk: Forsikre deg om at varmespiralen er helt torr for du slar pa airfryeren.

FEILSOKING

Problem Mulig lgsning

Pass pa at airfryeren er koblet til.

Airfryeren vil ikke sla seg pa.
Skyv kurven godt inn i airfryeren.

Legg mindre mengder mat inn i kurven. Hvis kurven er overfylt, vil
Maten er ikke helt ferdig maten bli for darlig.

tilberedt.

@k tilberedningstemperaturen eller tiden.

Matvarer som er stablet oppa hverandre eller neer hverandre, ma ristes

Maten tilberedes ujevnt. eller snus under tilberedning (se Riste mat, side 7).

Maten er ikke spro etter Spraying eller bersting av en liten mengde olje kan gke sproheten (se
airfrying. Matlagingsveiledning, side 8).

Pommes frites er ikke

tilberedt skikkelig. Se Pommes frites, side 8.

Kurven vil ikke gli sikkert

i .. Pass pa at kurven ikke er overfylt med mat.
inn i airfryeren.
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Problem

Mulig lesning

Hvit rayk kommer ut av
airfryeren.

Airfryeren kan produsere litt hvit reyk nar du bruker den for ferste gang.
Dette er normalt.

Pass pa at kurven og innsiden av airfryeren er rengjort skikkelig og ikke
er fettete.

Tilberedning av fet mat vil fore til at olje samler seg under frityrplaten.
Denne oljen vil produsere hvit rayk, og kurven kan veere varmere enn
vanlig. Dette er normalt, og ber ikke pavirke matlagingen. Handter
kurven med varsombhet.

Mork royk kommer ut fra
airfryeren.

Koble fra airfryeren umiddelbart. Merk royk betyr at maten brenner eller at
det er et kretsproblem. Vent til royken forsvinner for du trekker ut kurven.
Hvis arsaken ikke var brent mat, kontakt Kundesteatte (se side 10).

Airfryeren har en plastlukt.

Enhver airfryer kan ha en plastlukt fra produksjonsprosessen. Dette er
normalt. Felg instruksjonene for en Testkjoring (side 6) for 4 minske
plastlukten. Hvis plastlukten ikke minsker, kontakt Kundestatte

(se side 10).

Skjermen viser feilkode
«E1».

Det er en dpen krets 1 temperaturmonitoren. Kontakt Kundestette
(se side 10).

Skjermen viser feilkode
«E2».

Det er kortslutning 1 temperaturmonitoren. Kontakt Kundestotte
(se side 10).

Skjermen viser feilkode
«E3».

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse er aktivert. Sla av og koble fra
airfryeren og la den avkjoles helt. Hvis skjermen fortsetter & vise «E3»,
kontakt Kundesteotte (se side 10).

Hvis problemet ditt ikke er oppfort, vennligst kontakt Kundesteatte (se side 10).

GARANTIINFORMASJON

Arovast Corporation garanterer at alle produkter er av hoyeste kvalitet ndr det gjelder materiale, handverk og
service, gjeldende fra kjopsdatoen til slutten av den 2-arige garantiperioden.

Denne garantien begrenser ikke dine rettigheter i henhold til gjeldende lokale forbrukerbeskyttelseslover.
Huvis gjeldende lokale forbrukerbeskyttelseslover krever at produsenten gir en lengre garantiperiode, skal
garantiperioden utvides til den korteste perioden som kreves av lovene.

Hvis du har spersmal eller bekymringer angaende ditt nye produkt, vennligst kontakt vart hjelpsomme

Kundestotteteam.

KUNDEST@TTE

Hvis du har spersmal eller bekymringer angaende ditt nye produkt, vennligst kontakt vart

hjelpsomme Kundestotteteam.

Cosori Norge

Stremsveien 318, 1081, OSLO, Norge

E-post: Post@cosori.no
Telefon: +47 216 51 161

Apningstider for kundeservice
Man-Fre, 09:00-12:00, 12:45-16:00

*Vennligst ha bestillingsfakturaen og bestillings-ID klar fer du kontakter Kundestatte.
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Paketets innehall

1 x Lite 2,0-liters mini pro luftfritds
1 x Crisper tallrik

1 x Anvandarmanual

1 x Snabbreferensguide

1 x Cheat Sheet Sticker

VISA 0SS VAD DU GOR

Vi hoppas att detta har varit till hjalp for dig.
Vikan inte vanta med att se dina vackra
resultat, och vi tror att du kommer att vilja
dela glamourbilder! Var community vantar
pa dina uppladdningar — valj bara din
plattform nedan.

Knapp, tagga och hashtagga bort, COSORI-
kock!

Specifikationer

Modell | CAF-LI212

StdmiSrsdhy- | )\ -0 0_240v, 50/60Hz
ning
Nominell
W
effekt 900

Kapacitet | 20L/21qt

Temperatur-

. 75°-205°C
variation

Tidsintervall | 1-60 min

L MA DX 201W X 26.7H
(inklusive .y
handtagoch |\, ) o < x105H in
elkontakt)
L Mat  sDx 211w x 267H
(forutom o/
handtag och
elkontakt) 8,0D x 8,3W x 10,5H tum

Vikt | 2,3kg /5,07 b

@Cosorisverige

0000

@CosoriScandi

d



LAS OCH SPARA DESSA
INSTRUKTIONER

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Folj grundliggande sakerhetsforeskrifter nar du anvander din airfryer. Las alla
instruktioner.

Viktiga sakerhetspunkter

Ror inte vid heta ytor.
Anvand handtaget. [Figur 3]

Var forsiktig nar du vander pa korgen
efter tillagning, eftersom den varma
krisperplattan kan falla ut och skapa en
sékerhetsrisk. [Figur 4]

Blockera inte nagra
ventilationsoppningar. Het dnga slapps
ut genom Oppningar. Hall hander och
ansikte borta fran dppningar.

Allman sakerhet

For att skydda mot elektriska stotar ska
du inte sanka ned air fryer sladden,
kontakten eller holjet 1 vatten eller
andra vatskor.

Nar barn ar narvarande eller anvander
air fryer kravs noggrann overvakning.

Dra ur kontakten nar den inte anvands
eller strax fore rengoring. Innan du
satter pa eller tar bort bitar, lat dem
svalna.

Anvand inte din airfryer om den har
en skadad sladd eller kontakt, om den
inte fungerar eller om den har skadats
pa nagot satt. Kontakta Kundtjanst (se
sidan 10).

Anvandning av tillbehdr som inte
rekommenderas av COSORI kan orsaka
skador.

Anvand inte utomhus.

Placera inte fritdsen eller nagon av
dess delar pa en spis, nara gas- eller
elektriska brannare eller i en uppvarmd
ugn.

Var extremt forsiktig nar du flyttar din
airfryer (eller tar bort korgen) om den
innehaller het olja eller andra heta
vatskor.

Placera alltid crisperplattan pa en
varmebestandig yta efter att du tagit ut
den fran korgen.

Rengdr inte med skursvampar av
metall. Metallfragment kan bryta av
dynan och vidrora elektriska delar,
vilket skapar risk for elektriska stotar.

Barn som ar 8 ar och aldre, saval som
de med nedsatta fysiska, sensoriska
eller mentala kapaciteter, eller som
saknar erfarenhet och kunskap, kan
anvanda denna airfryer om de har fatt
overvakning eller utbildning om hur
man anvander den pa ett sakert satt
och ar medvetna om av riskerna.

Lat inte barn rengora eller utfora
underhdll pa airfryern om de inte ar
aldre an 8 ar och overvakade.

Barn bor dvervakas for att sakerstalla att
de inte leker med airfryern.

Denna airfryer ar inte avsedd att
anvandas med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontrollsystem.
Anvand inte airfryern for nagot annat
andamal an dess avsedda anvandning.

Inte for kommersiellt bruk. Endast
hushallsbruk .

Notera: Se Skétsel och underhall (sida 9) for
riktlinjer for hur du rengcr tillbehor.



Under Air Frying

Anvand pa en plan, stabil,
varmebestandig yta borta fran
varmekallor eller vatskor.

En fritds fungerar endast med
varmluft. Fyll aldrig korgen med olja
eller fett.[Figur 5]

VARNING: For att undvika risk for
elektriska stotar, tillaga endast i den
avtagbara korgen.

For att undvika risk for brand

eller elektriska stotar, lagg inte
overdimensionerade livsmedel eller
metallredskap 1 airfryern.

Fylla intefor mycket i fritdskorgen.
Héga mangder mat kan vidrora
varmeslingorna och orsaka
brandrisk.

Ror intekorgen eller krisplaten under
eller omedelbart efter luftfritering.

Tack inte ndgon del av fritdsen med
metallfolie, forutom korgen enligt
anvisningarna.

Placera inte papper, kartong, icke
varmebestandig plast eller liknande
material i din airfryer.

Lagg aldrig bakplatspapper eller
bakplatspapper i fritbsen utan mat
ovanpa. Luftcirkulation kan f& papper
att lyfta och vidrora varmeslingor.

Anvand alltid varmesakra behallare.
Var extremt forsiktig om du anvander
behallare som inte ar av metall eller
glas.

For att undvika risk for brand ska du
inte tacka eller lata fritdsen komma
1 kontakt med brandfarliga material
(gardiner, draperier, vaggar, etc.) nar
den ar paslagen.

Undvik att placera fdremal ovanpa
airfryern nar den ar paslagen.

Undvik att forvara andra material an
COSORIs rekommenderade tilloehdr
i fritdsen nar den inte anvands.

« FOr att stanga av fritdésen trycker du
pa(Hen gang. Airfrytern piper, () blir
orange och andra knappar stangs av.

» Stang omedelbart av och koppla
ur din air fryer om du ser mork
rok komma ut. Vit rok ar normalt,
orsakat av upphettning av fett eller
matstank, men mork rok betyder
att maten brinner eller att det finns
ett kretsproblem. Vanta tills roken
férsvinner innan du drar ut korgen.
Om orsaken inte var brand mat,
kontakta Kundtjanst (sida 10).

« Lamna inte din airfryer utan uppsikt
nar den anvands.

Strom och sladd

« Stang av air fryer innan du tar ut
kontakten ur uttaget.

« Undvik att ldta natsladden (eller
nagon forlangningssladd) hanga
over kanten pa ett bord eller bank,
eller vidror heta ytor.

» Tabort och kassera skyddskdpan
som sitter over stromkontakten
pa airfryern for att féorhindra
kvavningsrisk.

« Anvand aldrigett uttag under disken
nar du ansluter din airfryer.

» Om stromsladden ar skadad maste
den bytas ut av Arovast Corporation
eller liknande kvalificerade personer
for att undvika en elektrisk fara eller
brandrisk. Kontakta Kundtjanst
(sida 10).

» Forvara airfryern och dess sladd
utom rackhall f&r barn under 8 ar.



« Din fritos ska endast anvandas med
220-240V, 50/60Hz elektriska
system. Anslut inte till en annan typ
av uttag. [Figur 6]

Forlangningssladdar

o FOr att minska risken att fastna i eller
snubbla dver en langre sladd erbjuds
en liten natsladd.

» Det finns langre férlangningssladdar
som kan anvandas med forsiktighet.
Om du anvander en langre
férlangningssladd:

» Kordsetets eller
forlangningssladdens markerade
elektriska klassificering maste
vara minst lika hoég som airfryerns
elektriska klassificering.

» Sladden bor placeras sa att den
inte hanger 6ver en bankskiva
eller bordsskiva dar smabarn kan
draiden eller snubbla 6ver den av
misstag.

» Om en apparat ar jordad
maste ackordsetet eller
forlangningssladden vara en
3-trads jordad sladd.

Elektromagnetiska Filt (EMF)

COSORI-luftfritosen uppfyller alla
standarder for elektrormagnetiska falt
(EMF). Om den hanteras pa ratt satt
och enligt instruktionerna i denna
bruksanvisning ar apparaten saker att
anvanda baserat pa vetenskapliga bevis
som finns tillgangliga idag.

Notera: Foremal mdrkta med foljande symbol kan
na héga temperaturer och bor hanteras forsiktigt.

SPARA DESSA
INSTRUKTIONER

lamnas till en lamplig insamlingsanlaggning for atervinning. Korrekt kassering och
atervinning hjalper till att skydda naturresurser, manniskors halsa och miljon.

Ei Denna symbol betyder att produkten inte far kasseras som hushallsavfall och bor
]

For mer information om kassering och atervinning av denna produkt, kontakta din
lokala kommun, aviallshanteringstjanst eller butiken dar du képte produkten.

Denna produkt 4r RoHS-kompatibel.

Denna produkt uppfyller direktiv 2011/65/EU och dess andringar, om begransning av
anvandningen av vissa farliga amnen i elektrisk och elektronisk utrustning.



LAR KANNA DIN SMARTA LUFTFUKTARE

Din COSORI Air Fryer anvander snabb 360° luftcirkulationsteknik for att laga mat med lite eller
ingen olja, f&r snabb, krispig och utsokt mat. Med en nonstick-korg och en lattanvand, saker
design ar COSORI Alr Fryer stjarnan 1 ditt kok.
Notera:

e FOrsok inte att Sppna toppen av airfryern. Det dr inte ett lock.

« Korgen och bottenplattan ar tillverkad 1 aluminium och har icke-vidhdftande beldggning som ar BPA-fri
och tillverkad utan PFOA.

Air Fryer-diagram (Figur 1)

@ Luftintag @ Luftuttag @ Korg
@ Kontrollskarm @ Elkontakt Korghandtag
@ Crisper tallrik @ Stromsladd

Visa diagram (Figur 2)
Notera: En orange prick visas bredvid den valda tillagningsfunktionen for att visa att den ar aktiv.

Kontrollpanel

A. Stromknappen E. Minska eller 6ka temperatur/tid
B. Start/Paus-knapp F. Temperatur/Tid-knapp

C. Matlagningsfunktioner G. Temperaturdisplay

D. Knapp fér matlagningsfunktion H. Tidsvisning

Notera:

e Foratt spara eller aterstdlla forinstallningar, se Matlagningsfunktioner (se sidan 6).
e Tryck och hall (I) i 10 sekunder for att aterstdlla din airfryer.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Installation

1. Tabortall forpackning fran airfryern, inklusive eventuella tillfalliga klistermarken och
skyddslocket som sitter éver natkontakten.

2. Placera airfryern pa en stabil, jamn, varmebestandig yta. Hall dig borta fran omraden som
kan skadas av anga (som vaggar eller skap).

Notera: Ldmna 13 cm / 5 tum utrymme bakom och ovanfér airfryemn. [Figur 7] Léamna tillrdckligt med
utrymme for att ta bort korgen.
3. Draihandtaget {or att ta bort korgen. Ta bort all plast fran korgen.

4. Tvatta korgen och crisperplattan noggrant med antingen en diskmaskin eller en icke-
slipande svamp.

5. Torka av insidan och utsidan av air fryer med en latt fuktig trasa. Torka med en handduk.
6. Satttilloaka krisplaten i korgen och placera korgen inuti airfryemn.



Testkorning

En testkdrning hjalper dig att bli bekant med din airfryer, se till att den fungerar korrekt och
rensa den fran eventuella rester under processen.

1. Setill att air fryer-korgen ar tom och koppla in air fryer.

2. Tryck pa 88 for att valja kycklingfunktionen. Skarmen visar "200°C" och "18 MIN".
3. Tryck pa ¢ for att justera tiden. Tryck pa — for att dndra tiden till 5 minuter.

4. Tryck pa Pl for att bérja. Nar du ar klar piper fritdsen.

5. Tabortkorgen. Lat korgen svalna helt i 10-30 minuter.

Notera:

o Alla fritdser kan ha en plastlukt fran tillverkningsprocessen. Det hdr dr normalt. Om plastlukten inte minskar
efter en testkdrning, kontakta Kundtjdnst (se sidan 10).

o Var forsiktig ndr du vander pa korgen efter tillagning, eftersom den varma krisperplattan kan falla ut och
skapa en sdkerhetsrisk.

« Skruva inte av korghandtaget fran korgen.

ANVANDA DIN AIRFRYER

Notera:
e Placera inte nagot ovanpa din airfryer. Féremalen kan falla av och skada din airfryer. [Figur 8]
« Enluftfritds dr inte en frités.Fyll inte korgen med olja, stekfett eller annan vatska.
» Ndrdu tar ut korgen ur fritdsen, var forsiktig med het anga.

Matlagningsfunktioner « Forattandra en tillagningsfunktion:

Att anvanda tillagningsfunktionen a. Tryck pa 88 for att valja en

ar det enklaste sattet att luftsteka. tillagningsfunktion och justera tiden
Tillagningsfunktioner ar programmerade och temperaturen.

med en idealisk tid och temperatur fér b. Tryck och hall ned 88 i 3 sekunder.

tillagning av olika matratter. «  S&hadr aterstaller du alla tillagningsfunktioner:

1. Tryck pa 88 for att vaxla mellan

a. Tryck och hall ned (1)1 10 sekunder.
tillagningsfunktioner (), p , ﬁ eller v O

gs). Alirfryern andras automatiskt till Stan-
funktionens standardinstaliningar. Fungera Standardtem- dardtid
eratur .
2. Dukan andra en funktions tid (1-60 P (minuter)
minuter) och temperatur (75-205°C) o
genom att trycka pa ¢4 for att valja . 180°C 20
termperatur eller tid och anvanda +eller Favorit
— {Or att Oka eller minska temperaturen/ p
tiden. . 200°C 18
Notera: Tryck och hall ned + eller — for att Kyckling
snabbt Ska eller minska temperaturen/tiden. ﬂ
. o Pommes 195°C 20
3. O—funktlonens temperatur och tid ar frites
bara for referens. Du kan stalla in din
favorittemperatur och tid och enkelt &
i . . . 180°C 5
anvanda installningarna senare (se .
o . Groénsak
féljande funktioner).



Air Frying

1

Lagg krisplaten i1 korgen. Crisper-plattan
later 6verflodig olja droppa ner till botten
av korgen.

Notera: Crisperplattan far inte anvandas for
vissa recept, som muffins och bréd

Lagg mat i korgen.

Valj tillagningsfunktion (se sidan 6).

a. Om ingen tillagningsfunktion har
valts kommer airfryern att aterstalla
tidigare anvanda installningar.

b. Alternativt kan du stalla in en
anpassad tid och temperatur utan att
valja tillagningsfunktion.

c. Tryckpa ¢§ och anvand + eller —
f&r att Oka eller sanka temperaturen
(75-205°C) eller tid (1-60 minuter).

Tryck pa p|| for att borja lftfritering.

Notera: Du kan dndra temperaturen och
tiden ndr som helst under tillagningen. Tryck
pa ¥§ och anvdnd + eller — for att dndra
installningarna.

Vissa recept kan krava att du skakar mat
halvvags genom tillagningstiden (se
Skaka mat, sidan 7).

a. Tautkorgen ur fritésen (var forsiktig
med het anga). Fritdsen pausar
automatiskt tillagningen och displayen
stangs av tills korgen byts ut.

Skaka eller vand maten.

c. Satttillbaka korgen i fritdsen for att
fortsatta tillagningen.

Fritdsen piper 3 ganger nar den ar klar.
Displayen kommer att visa "End".

Ta ut korgen ur fritdsen, var forsiktig
med het &nga. Anvand en tang eller
varmesakra redskap for att ta ut maten ur
korgen.

Lat svalna innan rengéring.

Skaka mat

Hur man skakar

Under tillagning, ta ut korgen ur fritdsen och

skaka, blanda eller vand maten.

a. For att skaka mat:

1. Avsdkerhetsskal, hall korgen precis
ovanfor en varmebestandig yta.

2. Skaka korgen.

Notera: Anvénd inte den hdr metoden om
det finns risk for stank av heta vatskor.

b. Om korgen ar for tung att skakas eller
om det finns varma vatskor:

1. Placera korgen pa en
varmebestandig hallare eller yta.

2. Anvand en tang for att blanda
eller vanda maten.

Nar du tar bort korgen pausar fritdsen
automatiskt tillagningen och displayen
visar [- - - - - ] tills korgen byts ut.

Matlagningen aterupptas omedelbart nar
du byter ut korgen.

Skakning i mer an 30 sekunder bor
undvikas eftersom fritdsen kan bdrja
svalna.

Vad ska skakas

Sméa maltider som ar staplade, sasom
pommes frites eller kycklingnuggets,
kraver vanligtvis skakning.

Maten kanske inte ar krispig eller tillagad
jamnt om den inte skakas.

Vissa saker, som biff, kan vandas for att
sakerstalla en jamn brynning.

Skaka nar:

Halvvags genom tillagningen, skaka eller
vand maten en gang, eller flera om sa
onskas.



Matlagningsguide
Overfyllning

«  Om korgen ar 6verfylld kommer maten
att tillagas ojamnt. Férpacka inte i mat.

Anvander olja

» Om du lagger till en liten mangd olja till
din mat blir den krispigare. Anvand inte
mer an 30 mL / 2 US msk olja.

»  Sma mangder olja kan appliceras jamnt
pa alla livsmedel med hjalp av oljesprayer,
vilket ar fantastiskt.

Matrad

» Alla frysta maltider eller produkter som kan
bakas i ugn ar lampliga for luftfritering.

» Innan dulagger maten i korgen, placera
kakor, handpajer eller ndgon annan
matratt som har smet eller fyllning i en
varmesaker behallare.

» Produkter med hog fetthalt som luftstektas
gor att fett rinner till korgens botten.
Hall bort fettdropp efter tillagning for att
minska 6verdriven rok under tillagning.

» Mat som har varit flytande marinerad spyr
1Ok och orsakar stank. Innan du luftsteker
dessa maltider, torka av dem.

Franska Pommes Frites

» Tillsatt 8-15 mL / %2-1 US msk olja for
krispighet.

« Nar du goér pommes frites av rd potatis,
blotlagg okokta pommes frites i vatten i
15 minuter for att ta bort starkelsen fére
luftfritering. Torka av med en handduk
innan du tillsatter olja.

» Skar okokta pommes frites mindre for
krispigare resultat.

» Prova att skdra pommes frites i remsor pa
0,6 cm ganger 7,6 cm / Y4 tum ganger 3
tum.

Fler funktioner
Pausar

« Tryck pa PIl f6r att pausa tillagningen.
Fritésen slutar varmas och Pll blinkar tills
du trycker pa Plligen for att ateruppta
tillagningen.

» Efter 30 minuters inaktivitet stangs
fritésen av.

e Med den har funktionen kan du pausa
programmet utan att ta bort korgen fran
fritdsen.

Ateruppta matlagning automatiskt

e Om du drar ut korgen pausar fritdsen
automatiskt tillagningen och displayen
visar [- - - - - 1.

» Fritdsen borjar automatiskt laga mat igen
med dina befintliga installningar nar du
satter tillbaka korgen.

Automatisk utgang

» Efter 5 minuters inaktivitet om det inte
finns nagot aktivt program kommer
airfryern att radera alla installningar och
stangas av.

» Fritdsen aterstaller alla installningar och
stangs av efter 30 minuters inaktivitet om
korgen tas bort.

Overhettningsforsvar
» Som en sakerhetsatgard stangs fritdsen av
sig sjalv om den overhettas.

« Innan du anvander airfryern en gang till,
lat den svalna helt.



SKOTSEL & UNDERHALL

Notera:

e Rengor alltid airfryer-korgen och crisper-plattan efter varje anvdndning.
e Attstdda kan vara enklare om korgen var fodrad med folie (forutom krispldten).

1. Koppla ur och stang av airfryern. Lat den svalna helt fére rengédring. Korgen kan tas bort for

att paskynda kylningen.

Om det behdvs, rengdr airfryerns utsida med en fuktig trasa.

Bade krisplaten och korgen tal maskindisk. Dessutom kan du rengora crisper tallriken och

korgen med en icke-slipande svamp och varmt tvalvatten. Blétlagg vid behow.

Notera: Korgen och den krispiga plattan har en nonstick-beldggning. Undvik att anvanda metallredskap och

slipande rengoringsmedel.

4. For svart fett:

a. For att gora en bredbar pasta, kombinera 30 g (2 US msk) bakpulver med 15 mL (1 US

msk) vatten i en liten bassang.

b. Applicera pastan pa crisper tallriken och korgen med en svamp och skrubba. Innan du

skoljer, 1at krisplaten och korgen sta kvar i 15 minuter.

c. Innan anvandning, tvatta korgen med tval och vatten.

5. Rengodr insidan av airfryern med en latt fuktig, icke-ndtande svamp eller trasa. Doppa inte

ned i vatten. Om det behovs, rengor varmeslingan for att ta bort matrester.

6. Torka innan anvandning.

Notera: Se till att varmeslingan ar helt torr innan du slar pa airfryem.

FELSOKNING

Problem

Mojlig 16sning

Kontrollera att air fryer ar paslagen.

Fritosen startar inte.

Satt in korgen ordentligt i airfryern.

Maten dr inte fardiglagad.

Lagg korgen med mindre mangder mat. Maten blir dalig om korgen ar
overfylld.

Hoj tillagningstiden eller temperaturen.

Ojamn tillagning av maten.

Mat som staplas ovanpa varandra eller nara varandra maste skakas eller
vandas under tillagningen (se Skaka mat, sidan 7).

Maten dr inte krispig efter
luftfritering.

Att spraya eller borsta en liten mangd olja kan dka krispigheten (se
Matlagningsguide, sidan 8).

Franska Pommes Frites
tillagas inte korrekt.

Se Franska Pommes Frites, sidan 8.

Korgen glider inte sakert in i
airfryern.

Se till att korgen inte ar 6verfylld med mat.
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Problem Mojlig 16sning

Nar du anvander airfryern for forsta gangen kan den avge vit rok. Det har
ar normalt.

Se till att luftfrityrarens insida och korg ar noggrant rengjorda och fria

Fritsen avger vit rok. fran fet

Nér du lagar oljiga féremal samlas olja under krisplaten. Vit rték kommer
att stromma ut fran denna olja och korgen kan bli varmare an vanligt.
Detta ar typiskt och bor inte paverka matlagningen. Hantera korgen

forsiktigt.

Koppla omedelbart ur kontakten till din airfryer. Mork rok betyder att
Fritosen avger ett tjockt maten brinner eller att det finns ett kretsproblem. Vanta tills r&ken
moln av rok. férsvinner innan du drar ut korgen. Om orsaken inte var brand mat,

kontakta Kundtjanst (se sidan 10).

Alla fritdser kan ha en plastlukt fran tillverkningsprocessen. Det har ar
normalt. Folj instruktionerna for en testkérning (sida 6) for att minska

Luftfritdsen luktar plast. plastlukten. Om plastlukten inte minskar, kontakta Kundtjanst (se sidan

10).

Skirmen visar felkoden "E1". Det finns en 6ppen krets i temperaturvakten. Kontakta Kundtjanst (se
sidan 10).

Skiirmen visar felkoden "E2". 1Doe)t ar en kortslutning i temperaturvakten. Kontakta Kundtjanst (se sidan

Airfryerens dverhettningsskydd har aktiverats. Stang av och koppla ur
Skdrmen visar felkoden "E3". | airfryern och &t den svalna helt. Om displayen fortsatter att visa "E3",
kontakta Kundtjanst (se sidan 10).

Om ditt problem inte finns med i listan, kontakta Kundtjanst (se sidan 10).

INFORMATION OM GARANTI

Arovast Corporation garanterar att alla produkter haller hogsta kvalitet i material, hantverk och service, fran
och med inképsdatumet till slutet av den 2-ariga garantiperioden.

Denna garanti begransar inte dina rattigheter enligt gallande lokala konsumentskyddslagar. Om
tildmpliga lokala konsumentskyddslagar kréver att tillverkaren tiltlhandahaller en langre garantiperiod, ska
garantiperioden férlangas till den kortaste period som kravs enligt lagarna.

Om du har nagra fragor eller funderingar om din nya produkt, vanligen kontakta vart hjalpsamma
Kundtjanstteam.

KUNDTJANST

Om du har nagra fragor eller funderingar om din nya produkt, vanligen kontakta vart
hjalpsamma Kundtjanstteam.

Cosori Sweden Kundtjanst
Forfattarvagen 2, 834 99 TANDSBYN, Sverige Man-Fre, 08:00-16:00

Telefon: +46 08 917 800
E-post: Info@cosori.se

*Var forberedd innan du ringer Kundtianst med din faktura och order-ID.
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Conteudos da Embalagem

Fritadeira Mini Pro Air Lite de 2,0 Litros
Placa de Escoamento

Manual de Utilizador

Guia Pratico de Referéncia

O A
X X X X X

Autocolante de Folha de Consulta

PARTILHE CONNOSCO AS
SUAS CRIACOES

Esperamos que este manual tenha sido util
e prestavel. Mal podemos esperar por ver as
suas incriveis criacdes, e acreditamos que
ird querer partilhar as suas melhores fotos
connosco! A nossa comunidade aguarda
pelas suas partilhas—basta escolher a sua
plataforma de elei¢do para o fazer, em baixo.
Tire fotos, identifique-nos, e inclua os
nossos hashtags sem receio, chef COSORI!

Especificagoes
Modelo | CAF-LI212
Alimentacdo | -, 54 240V 50/60Hz
Elétrica
Poter:lma 900W
nominal
Capacidade | 20L/21qt
I
ntervalo de 750-205°C
temperaturas
Intervalo Sle 1-60 main
Duragdo
Dimensdes
lincluindo | o, o o111 9674
manipulo e
rampo de cm /
g 120Px83Lx10,5A
cabo con- olegadas
tra esforco POeg
mecanico)
Dimensdes
lexcluindo | o0 b 511 1x267 A
manipulo e
rampo de cm/
g 80Px83Lx105A
cabo contra oleqadas
esforco POeg
mecanico)
Peso | 2,3kg/ 5,07 b
@cosori_pt

@Cosori Portugal

f



LEIA CUIDADOSAMENTE E GUARDE
ESTAS INSTRUCOES

NORMAS DE SEGURANCA ESSENCIAIS

Certifique-se que cumpre todas as normas basicas de seguranca durante a
utilizacdo da sua fritadeira a ar quente. Leia cuidadosamente todas as instrucdes.

Principais Normas de Seguranca

« Nao toque em superficies quentes.
Utilize o manipulo. [Figura 3]

« Tenha cuidado ao virar o cesto apos dar por
concluida a preparagdo de alimentos, para
evitar que a placa de escoamento quente
caia e coloque a sua seguranga e bem-estar
em risco. [Figura 4]

« Nao obstrua quaisquer aberturas de
ventilacdo. E através delas que se da a
libertagao de vapor quente. Mantenha as
suas madaos e cara longe de qualquer abertura.

Medidas Gerais de Seguranca

e Para minimizar os riscos de choque elétrico,
ndo mergulhe o corpo da fritadeira a ar
quente, ou o respetivo cabo e ficha em agua
ou outros liquidos.

« E necessario que mantenha uma supervisao
atenta e cuidada na presencga de criangas
perto do equipamento.

¢ Desligue o equipamento da tomada sempre
que este ndo estiver a ser utilizado e antes
de qualquer limpeza. Antes de acoplar
ou remover quaisquer constituintes do
equipamento, dé-lhe tempo suficiente para
arrefecer.

« Nao use a sua fritadeira a ar quente se notar
que a mesma possui um cabo ou ficha
danificados, ou se apresentar algum tipo de
danos ou avarias. Entre em contacto com o
servigo de Assisténcia ao Cliente
(pagina 10).

« Autilizagdo de componentes acessérios ndo
recomendados pela COSORI poderd resultar
em danos ou lesoes.

« Nao use o equipamento no exterior ou ao

Seja extremamente cuidadoso ao mover
a sua fritadeira a ar quente (ou durante

a remocgdo do cesto) sempre que esta
contenha 6leo ou outros liquidos quentes.

Coloque sempre a placa de escoamento
numa superficie resistente a altas
temperaturas apos a sua remog¢do do cesto.

Nao limpe o equipamento com esfregdes de
aco. Durante a limpeza, podem libertar-se
fragmentos metalicos que, ao tocarem nos
componentes elétricos do equipamento, sao
capazes de desencadear choques elétricos.

Este equipamento pode ser utilizado por
criangas com idade igual ou superior

a 8 anos, bem como individuos com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que sob a devida
supervisao ou instrugdo quanto ao uso da
fritadeira a ar quente de forma segura e com
plena consciéncia dos riscos envolvidos.

Nao deixe as criangas encarregues das
tarefas de limpeza e manutengdo da
fritadeira a ar quente, a menos que tenham
uma idade superior a 8 anos e estejam sob
supervisdo.

Supervisione atentamente as criangas para
garantir que ndo brincam com a fritadeira a
ar quente.

Esta fritadeira a ar quente nao se destina

a ser utilizada com um temporizador
externo ou um sistema de controlo remoto
independente.

Nao utilize a fritadeira a ar quente para
qualquer outro fim que ndo o propdsito a
que se destina.

Este equipamento ndo se destina a utilizagdo

comerclal. Para fins de utilizagdo domeéstica,
apenas.

ar livre. Nota: Consulte a secgdo Cuidados e Manutencdo
(pdgina 9) para ter acesso a orientagdes e

« Nao posicione a sua fritadeira a ar quente

instrugbes de como proceder a limpeza adequada

ou quaisquer dos seus componentes junto dos acessdrios.

aum fogdo, perto de fontes de gas, placas
elétricas, ou fornos.



Quando fritar a ar quente

« Certifique-se que apoia e usa o0
equipamento numa superficie nivelada,
estavel e resistente as temperaturas
elevadas, mantendo-o sempre afastado
de fontes de calor ou liquidos.

« A fritadeira a ar quente cozinha os
alimentos com ar quente apenas. Nunca
encha os cestos com ¢leo ou gordura.
[Figura 5]

« ADVERTENCIA: Para minimizar o risco
de cloque elétrico, cozinhe os alimentos
somente no cesto removivel.

« Para evitar incéndios ou choques
elétricos, ndo coloque alimentos de
dimensdes excessivas ou utensilios de
metal na fritadeira a ar quente.

« Nao encha o cesto da fritadeira para la das
suas capacidades. Se amontoar grandes
quantidades de alimentos, estes podem
acabar por entrar em contacto com as
serpentinas de aquecimento, traduzindo-
se num risco de incéndio.

« Nao toque no cesto ou na placa de
escoamento durante o processo
de preparacado de alimentos ou
imediatamente apds a sua conclusdo.

¢ Nao cubra qualquer componente
da fritadeira a ar quente com folha
de aluminio, com excec¢ao do cesto,
conforme indicado.

« Nao coloque papel, cartao, plastico
nao-resistente a temperaturas elevadas
ou materiais semelhantes dentro da sua
fritadeira a ar quente.

« Nunca coloque papel vegetal dentro da
fritadeira a ar quente sem alimentos. A
circulacgao de ar pode levantar o papel e
fazer com que toque nas serpentinas de
aquecimento.

« Utilize sempre recipientes resistentes as
temperaturas elevadas. Tenha atengdo e
cuidados redobrados se utilizar recipientes
que ndo sejam de metal ou vidro.

« Para minimizar o risco de incéndio, nao
cubra ou deixe a fritadeira a ar quente
em contacto com materiais inflamaveis
(cortinas, téxteis, paredes, etc.) quando
esta estiver em funcionamento.

« Nao deixe itens em cima da fritadeira a ar
quente quando esta estiver ligada.

Sempre que ndo estiver a utilizar a
fritadeira, ndo a use para armazenar
qualquer tipo de materiais, exceto os
acessorios recomendados pela COSORL

Para desligar a fritadeira a ar quente, prima
(') uma vez. A fritadeira a ar quente ira
apitar, (') iluminar-se-a a laranja, e os
restantes botdes apagar-se-ao.

Desligue imediatamente a fritadeira a

ar quente e desacople-a da tomada se
reparar na saida de fumo escuro. A saida
de fumo branco € normal, resultante do
aquecimento de gordura ou salpicos e
respingos de comida, porém, fumo de
COr escura sugere que os alimentos estdo
a queimar ou esta perante um problema
no circuito. Espere pelo cessar da saida
de fumo antes de remover os cestos. Se
a causa nao for alimentos queimados,
entre em contacto com o servigo de
Assisténcia ao Cliente (pagina 10).

Nao deixe a sua fritadeira a ar quente
sem supervisao, enquanto estiver em
funcionamento.

Cabo de Alimentacao

Desligue a fritadeira a ar quente, antes de
desacoplar a ficha da tomada.

Nao deixe o cabo elétrico (ou qualquer
outro cabo de extensdo) pendurado
sobre a orla da mesa ou bancada, ou em
contacto com superficies quentes.

Remova e descarte a pelicula de protegdo
da ficha de alimentagdo da fritadeira a ar
quente, para reduzir os perigos de asfixia.

Nunca use uma tomada que se encontre
encrustada na superficie ou bancada em
que apoia a sua fritadeira a ar quente.

Caso o cabo de alimentagdo se revele
danificado, a Arovast Corporation ou
outras entidades igualmente qualificadas
devem proceder a sua substituicao, para
mitigar quaisquer riscos de incéndio ou
choques elétricos. Por favor, entre em
contacto com o servi¢o de Assisténcia ao
Cliente (pagina 10).

Mantenha a sua fritadeira a ar quente e
respetivo cabo fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos de idade.



* A sua fritadeira a ar quente deve somente
ser utilizada com sistemas elétricos
de 220-240V, 50/60 Hz. Nao ligue o
equipamento a outro tipo de tomada.
[Figura 6]

Cabos de Extensao

. Efornecido com o equipamento um
curto cabo de alimentacgao para reduzir
os riscos de ficar enredado ou de o fazer
tropecar, tipicos de um cabo mais longo.

« Estdo disponiveis cabos de extensao mais
longos, e podem ser utilizados, desde que
exerca um cuidado redobrado. Se utilizar
um cabo de extensdo longo:

» O valor nominal elétrico do cabo
ou cabo de extensdo deve ser pelo
menos equivalente ao da fritadeira a

ar quente.
« Disponha o cabo de forma a que nao

fique pendurado ou suspenso sobre a

bancada ou superficie, evitando assim
que as criangas o puxem ou tropecem
no mesmo, inadvertidamente.

» Se o0 aparelho possuir uma ligagéo a
terra, certifique-se que o cabo ou cabo
de extensao € um cabo de ligagdo a
terra com 3 condutores.

Campos Eletromagneéticos
(CEM)

A fritadeira a ar quente COSORI esta em
conformidade com todas as normas

e requisitos referentes a campos
eletromagnéticos (CEM). Se manuseado
devidamente e de acordo com as instru¢oes
cedidas neste manual de utilizador,
asseguramos a utilizagao segura do
equipamento, com base nos elementos
cientificos disponiveis atualmente.

Nota: Os itens assinalados com o simbolo que
se segue podem atingir temperaturas elevadas
e devem ser manuseados com um cuidado
redobrado.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

Este simbolo indica que ndo deve descartar este produto juntamente com residuos
domeésticos, necessitando de ser entregue a um posto de recolha para reciclagem. O
descarte e reciclagem adequados ajudamm a preservar Os recursos naturais, a saude da

Emmm Populacdo e o meio ambiente.

Para mais informagdes quanto ao descarte e reciclagem deste produto, entre em
contacto com o seu municipio, servigos de eliminagdo de residuos, ou a loja onde

adquiriu este produto.

Este produto esta em conformidade com as normas RoHS.
Este produto estd em conformidade com a Diretiva 2011/65/EU e respetivas
alteracdes, quanto a restricdo do uso de certas substancias perigosas em

equipamentos elétricos e eletronicos.



FICAR A CONHECER A SUA FRITADEIRA
A AR QUENTE

A sua fritadeira a ar quente COSORI utiliza uma tecnologia de rapida circulacdo de ar de 3602
para cozinhar rapidamente os seus alimentos, com pouco ou nenhum 6leo, deixando-os com
uma textura crocante e deliciosa. Equipada com um cesto antiaderente, e de design seguro,
acessivel e intuitivo, a fritadeira a ar quente COSORI passara a ser a vedeta da sua cozinha.

Nota:
e Nao tente abrir a por¢do superior da sua fritadeira a ar quente. Ndo é uma tampa.

« O cesto e a placa de escoamento sdo feitos de aluminio e possuem um revestimento antiaderente, sem
BPA e fabricados sem dcido perfluoro-octanoico (PFOA).

Diagrama da Fritadeira a Ar Quente (Figura 1)

@ Entrada de Ar @ Saida de Ar @ Cabo de Alimentagdo
@ Painel de Controlo @ Grampo de cabo contra @ Cesto
@ Placa de Escoamento esfor¢co mecanico Manipulo do Cesto

Diagrama do Ecra (Figura 2)

Nota: Junto a funcionalidade de preparagdo de alimentos que selecionar, surgira uma marca a laranja, para
ilustrar que esta ativa.

Painel de Controlo

A. Botdo de Alimentagao E. Diminuigdo ou Aumento da Temperatura/
B. Botdo para Iniciar/Pausar Duragao
C. Funcionalidades de Preparagéo de Alimentos F. ~ Botdo de Temperatura/Duragéo
D. Botio de funcionalidades de Preparacio de G. Exibicdo da Temperatura
Alimentos H. Exibigdo da Duragdo

Nota:

e Para guardar ou reconfigurar os programas predefinidos, consulte a sec¢do Funcionalidades de
Preparacdo de Alimentos (consultar pagina 6).

e Prima continuamente (I) por 10 segundos para reverter as configuragdes da sua fritadeira a ar quente.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Processo de Configuracao

1. Remova todos os materiais de embalagem da fritadeira a ar quente, incluindo os autocolantes
provisorios e a pelicula de protecao da ficha de alimentagdo.

2. Coloque a fritadeira a ar quente numa superficie nivelada, estavel e resistente a altas temperaturas.
Mantenha o equipamento longe de areas suscetiveis a sofrer danos por vapor (tal é o caso de
paredes ou armarios).

Nota: Deixe livre uma distancia de 13 cm / 5 polegadas atrds e acima do equipamento. [Figura 7] Deixe
espaco suficiente para permitir a remogdo do cesto.

3. Puxe o manipulo para remover o cesto. Retire todo o plastico que possa estar presente no cesto.

4. Lave abundantemente o cesto e a placa de escoamento na maquina de lavar louca ou fazendo
uso de uma esponja nao-abrasiva.

5. Limpe o interior e o exterior da fritadeira a ar quente com um pano ligeiramente humido. Seque
bem com uma toalha.

6. Insira novamente a placa de escoamento dentro do cesto, e torne a coloca-lo na fritadeira a ar quente.



Teste

Um teste de utilizagdo ajuda-lo-4 a familiarizar-se com a sua fritadeira a ar quente, sendo ainda uma
otima forma de se certificar que estd a funcionar corretamente e limpa de possiveis residuos que tenham
permanecido acumulados.

uhuDn PR

Certifique-se que o cesto da fritadeira a ar quente esta vazio e acople-a a tomada.

Prima 88 para selecionar o controlo pré-programado de Frango. Serd exibido “200°C" e “18 MIN" no visor.
Prima (¢ para ajustar a duragio. Prima o botdo - para alterar a duragio para 5 minutos.

Prima Pl para comecar. Terminada esta etapa, a fritadeira a ar quente avisa-lo-a com um bipe.

Retire o cesto. Deixe o cesto arrefecer completamente, por 10-30 minutos.

Nota:

Qualquer fritadeira pode emitir um odor pldstico, resultante do processo de fabricacdo. E uma ocorréncia normal e
esperada. Se o cheiro a plastico ndo atenuar ou desaparecer apds uma utilizagdo de teste, entre em contacto com
o servigo de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 10).

Tenha cuidado ao virar o cesto apos dar por concluida a preparagdo de alimentos, para evitar que a placa de
escoamento quente caia e coloque a sua seguranga e bem-estar em r1sco.

Néo desaparafuse o manipulo do cesto.

UTILIZAGCAO DA SUA FRITADEIRA A AR
QUENTE

Nota:

Néo coloque nada em cima da sua fritadeira a ar quente. Os objetos em questdo podem cair e correr o risco de
danificar o equipamento. [Figura 8]

Relembre-se que uma fritadeira a ar quente ndo € uma fritadeira convencional a dleo. Ndo encha o cesto com
oleo, gordura para fritar, ou qualquer outro liquido.

Sempre que remover o cesto da fritadeira a ar quente, tenha cuidado com a fuga de vapor quente

Fu n Ci ona ll d a d es d e «  Para modificar uma funcionalidade de

Preparacao de Alimentos

preparagdo de alimentos:

a. Prima 88 para selecionar uma dada

Optar por um programa de preparagao de funcionalidade de preparagdo de
alimentos € a forma mais facil de cozinhar com alimentos, e ajuste os valores de duracio e

a sua fritadeira a ar quente. Estes controlos estao
programados com a duragdo e temperatura ideais
para cozinhar uma vasta variedade de alimentos.

1

temperatura.
b. Prima continuamente 98 por 3 segundos.

«  Parareconfigurar todas as funcionalidades de

Prima 98 para percorrer as diversas preparacio de alimentos:
funcionalidades de preparacdo de alimentos
disponiveis ( O 7T, ou ). A fritadeira a. Prima continuamente (I) por 10 segundos.
a ar quente ird automaticamente alterar
os valores para aqueles correspondentes a Duracdo de
funcionalidade selecionada. Funcionali- Temperatura cozedura
Pode sempre ajustar a duracido de cozedura dade predefinida predefinida
de uma funcionalidade (1-60 minutos) ou a (Minutos)
temperatura (75-205°C), premindo primeiro
% para selecionar temperatura ou duracéo, e o 180°C 20
de seguida, os botdes + ou — para aumentar ou Favoritos
diminuir os respetivos valores de temperatura/
duragdo. p .
Nota: Prima continuamente + ou — para F 200°c 18
aumentar ou diminuir rapidamente os valores de rango
temperatura/duragéo. ﬂ
Os valores de termperatura e duragdo em Batatas 195°C 20
sdo apenas para sua referéncia. Pode Fritas
configurar e definir a sua temperatura e
duragdo de cozedura preferidos para utiliza- & R
los mais facilmente, mais tarde (consulte as 180°C 5
Legumes

operagdes que se seguem).




Fritar a Ar Quente

Coloque a placa de escoamento no cesto.
Este acessorio permite que o 6leo em excesso
escorra da comida para o fundo do cesto.

Nota: Em certas receitas, ndo podera utilizar a
placa de escoamento, como por exemplo, na
preparacdo de queques e paes.

Adicione os alimentos ao cesto.

Selecione uma funcionalidade de Preparagao
de Alimentos (consultar pagina 6).

a. Sendo selecionar uma funcionalidade de
Preparagao de Alimentos, a fritadeira a
ar quente ird automaticamente utilizar o
programa previamente selecionado.

b. Se preferir, pode configurar uns valores
de duragdo de cozedura e temperatura
sem selecionar uma funcionalidade de
preparacao de alimentos.

c. Prima % e use os botdes + ou — para
aumentar e diminuir a temperatura
(75-205°C) ou a duragao de cozedura
(1-60 minutos).

Prima P|| para comecar a fritar a ar quente.

Nota: Pode alterar os valores de temperatura
e duragdo a qualquer momento durante a
preparagdo de alimentos. Prima ¢4 e use os
botbes + ou — para alterar as configuragoes.

Certas receitas podem exigir que agite os
alimentos a meio da duragao de cozedura
(consultar a secgdo Agitar Alimentos,
pagina 7).

a. Retire o cesto da fritadeira a ar quente
(tenha cuidado com a fuga de vapor
quente). A fritadeira a ar quente
pausa a preparagao de alimentos
automaticamente, e o ecrd apaga-se até
que torne a inserir o cesto.

b. Agite ou vire os alimentos.

c. Torne a colocar o cesto dentro da fritadeira
a ar quente para prosseguir com a
cozedura dos alimentos.

Uma vez terminado o processo, a fritadeira a
ar quente apitara 3 vezes. No ecrg, sera exibido
"End’(Fim).

Retire o cesto da fritadeira a ar quente, tendo
cuidado com a fuga de vapor quente. Utilize
pingas ou outros utensilios resistentes as
temperaturas mais elevadas para remover os
alimentos do cesto.

Aguarde para que arrefeca, antes de proceder
a limpeza.

Agitar Alimentos

Como agitar

Durante a preparacdo de alimentos, retire o cesto
da fritadeira a ar quente e agite, misture ou vire a
comida.

a. Para agitar os alimentos:

1. Para fins de seguranga, segure
firmemente no cesto, por cima de
uma superficie resistente a altas
temperaturas.

2. Agite o cesto.

Nota: Ndo use este método se existir um
risco de sofrer salpicos de liquidos a altas
temperaturas.

b. Caso o cesto esteja demasiado pesado
para agitar os alimentos ou na presencga de
liquidos a altas temperaturas:

1. Coloque o cesto num suporte
ou superficie resistentes as altas
temperaturas.

2. Utilize pingas para misturar ou virar
os alimentos.

« Quando remover o cesto, a fritadeira a ar quente
ird interromper automaticamente a preparagao
de alimentos, exibindono ecrd [- - - - -]até
que torne a inserir o cesto.

« Assim que tornar a acoplar o cesto, a
preparagao de alimentos € entdo retomada de
imediato e de forma autormatica.

« Evite agitar os alimentos por um periodo
superior a 30 segundos, uma vez que a
fritadeira a ar quente comecara a arrefecer.

0 que Agitar

Habitualmente, pequenos alimentos
empilhados e sobrepostos exigem que os agite,
como € o caso das batatas fritas ou de nuggets

e Sepular este passo, a comida pode nao ficar
tdo crocante como desejado, ou cozinhada
uniformemente

« Pode optar por virar outros alimentos, como um
bife, para garantir que ambas as faces adquirem
um tom tostado

Quando deve Agitar

e Agite ou vire a comida uma vez a meio do
processo de preparacdo de alimentos, ou mais
vezes se assim desejar.



Guia de Preparacao de Comida

Encher em demasia

« Se encher o cesto em demasia, a comida nao
sera cozinhada uniformemente. Nao amontoe
os alimentos.

Usar 6leo

« Se optar por adicionar um pequeno fio de dleo
aos alimentos, estes ficardo com uma textura
mais crocante. Ndo utilize mais do que 30 mL /
2 colheres de dleo.

« Os sprays de oleo alimentar sdo excelentes para
aplicar pequenas porgdes uniformemente em
todos os alimentos.

Dicas para a Preparagao de Comida

« Pode fritar a ar quente quaisquer congelados
ou alimentos que ndo possam ser preparados
num forno.

« Para fazer bolos, empadas, ou outros alimentos
com recheios ou massa, coloque a comida num
recipiente resistente as altas temperaturas antes
de a colocar dentro do cesto.

« Fritar a ar quente alimentos com alto teor de
gordura podera fazer com que esta escorra
até ao fundo do cesto. Para evitar a formagao
excessiva de fumo durante a preparagdo de
alimentos, remova e descarte estes vestigios de
gordura, quando terminar de cozinhar.

« Alimentos marinados em liquidos podem
criar salpicos e fumo em excesso. Seque-0s
levermente com papel absorvente antes de os
cozinhar.

Batatas Fritas

e Adicione 8-15 mL / meia colher a 1 colher de
oleo para uma textura crocante.

« Se fizer batatas fritas utilizando batatas cruas,
submerja as batatas por cozinhar em agua por
um periodo de 15 minutos para remover o
amido em excesso antes de as fritar a ar quente.
Enxugue-as com uma toalha antes de juntar o
oleo.

« Corte as batatas por cozinhar em pedagos
mais pequenos para uma textura ainda mais
crocante.

« Experimente cortar as batatas em tiras de
0,6 por 7,6-cm / 1 quarto de polegada por 3
polegadas.

Outras Funcionalidades
Pausa

« Prima Pl para pausar o processo de cozedura.
A fritadeira a ar quente cessara o aquecimento,
e o simbolo Pl ficara a piscar até que prima
| novamente para retomar a preparagao de
alimentos.

e Apds 30 minutos de inatividade, a fritadeira a ar
quente desliga-se automaticamente.

« Esta funcionalidade permite-lhe interromper
o programa de cozedura sem que tenha de
remover o cesto da fritadeira a ar quente.

Retomar automaticamente o processo
de cozedura

« Sempre que retira os cestos da fritadeira a ar
quente, esta interrompe o processo de cozedura
automaticamente e no ecra passa a ser exibida a
mensagem |[--- --1

+« Quando volta a colocar o cesto na fritadeira, o
processo de cozedura € retormado de imediato
com base nas configuragdes previamente
selecionadas.

Desligar Automaticamente

« Se a fritadeira a ar quente ndo possuir
programas de cozedura ativos, serdo
desativadas todas as configuragdes e o
equipamento desligar-se-a apos 5 minutos de
inatividade.

« Seremover o cesto da fritadeira, serdo
desativadas todas as configuragdes e o
equipamento desligar-se-a apos 30 minutos de
inatividade.

Protecao contra Sobreaquecimento

« Seafritadeira a ar quente aquecer em
demasia, esta desligar-se-a de imediato e
automaticamente como medida de seguranga.

« Deixe que a fritadeira arrefeca por completo
antes de a tornar a utilizar.



CUIDADOS E MANUTENCAO

Nota:

« Certifique-se que limpa o cesto da fritadeira a ar quente e a placa de escoamento apds cada utilizagdo.
e Forrar o cesto com papel de aluminio (com excegdo da placa de escoamento), facilitard imenso o processo de
limpeza

1. Desligue a fritadeira a ar quente e desacople-a da tomada. Aguarde para que arrefeca na totalidade, antes
de proceder a limpeza. Remova o cesto para acelerar o processo de arrefecimento.
Limpe o exterior da fritadeira a ar quente com um pano humido, se necessario.

Tanto o cesto como a placa de escoamento da sua fritadeira podem ser lavados na maquina de lavar
louga. Ou, se preferir, pode também lava-los com agua quente e detergente para a louga, e esfrega-los
com uma esponja ndo-abrasiva. Deixe-os de molho na agua, se necessario.

Nota: O cesto e a placa de escoamento da sua fritadeira possuem um revestimento antiaderente. Evite usar utensilios
de metal e materiais de limpeza abrasivos.
4. Para nodoas de gordura dificeis:

a. Numa pequena tigela, misture 30 g / 2 colheres de bicarbonato de sédio e 15 mL / 1 colher de dgua
para formar uma pasta facil de aplicar.

b. Use uma esponja para espalhar a pasta no cesto e placa de escoamento e esfregar. Aguarde 15
minutos antes de passar o cesto e a placa de escoamento por agua.

c. Lave bem o cesto com agua e sabao antes da sua utilizagao.

5. Limpe o interior da fritadeira a ar quente com uma esponja ndo-abrasiva ligeiramente humida ou um
pano. Ndao mergulhe o equipamento em agua. Se necessario, impe as serpentinas de aquecimento para
retirar quaisquer vestigios de comida.

6. Seque antes de utilizar.

Nota: Certifique-se que a serpentina de aquecimento esta completamente seca antes de ligar a fritadeira a ar
quente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Possivel Solugado

Certifique-se que acoplou a ficha da fritadeira a ar quente a tomada

A fritadeira a ar quente ndo liga. Empurre firmemente o cesto para a fritadeira a ar quente, para garantir que fica bem

acoplado.

Coloque porgdes mais pequenas de alimentos no cesto. Se o cesto estiver demasiado
Os alimentos néo estdo cheio, os alimentos ndo cozinhardo por completo

cozinhados na totalidade.
Aumente a temperatura ou duragao da cozedura

A comida néao foi cozinhada de Alimentos que figuem empilhados e amontoados, necessitam de ser agitados ou
forma uniforme. virados durante a preparacédo (consultar a secgédo Agitar Alimentos, pagina 7).

Os alimentos ndo adquirem uma Pincelar uma pequena porgdo de dleo nos alimentos, ou aplicar um pouco 6leo
textura crocante apos fritar a ar alimentar em spray, pode ajudar a obter a textura crocante que procura (consultar
quente. Guia de Preparagdo de Comida, pagina 8).

As batatas fritas ndo foram

cozinhadas devidamente. Consultar a seccdo Batatas Fritas, pagina 8.

O cesto ndo desliza para o
interior da fritadeira a ar quente Certifique-se que o cesto ndo contém mais alimentos do que a sua capacidade.
com facilidade e seguranca.
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Problema

Possivel Solugdo

A fritadeira a ar quente esta a
libertar fumo de cor branca.

A fritadeira a ar quente pode libertar algum fumo de cor branca, quando a utilizar
pela primeira vez. E uma ocorréncia normal e esperada.

Certifique-se que o cesto e o interior da fritadeira a ar quente sdo limpos
devidamente e ndo ficam vestigios de gordura nos componentes.

Fritar alimentos com um alto teor de gordura pode levar a acumulagdo de gordura na
placa de escoamento. Este dleo produzira fumo de cor branca, e o cesto ficard mais
quente do que o normal. Trata-se de uma ocorréncia normal e esperada, e ndo deve
afetar o processo de preparagdo de comida. Manuseie o cesto com cuidado.

A fritadeira a ar quente esta a
libertar fumo de cor escura.

Desligue a sua fritadeira a ar quente imediatamente. Fumo de cor escura
normalmente indica que os alimentos estdo a queimar ou que esta perante um
problema no circuito. Espere pelo cessar da saida de fumo antes de remover o cesto.
Se a causa inerente ndo for alimentos queimados, entre em contacto com o servigo
de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 10).

A fritadeira a ar quente emite um
odor plastico.

Qualquer fritadeira pode emitir um odor plastico, resultante do processo de
fabricagédo. E uma ocorréncia normal e esperada. Siga as instru¢ées para realizar um
Teste de Utilizagédo (pagina 6) e assim ver-se livre do odor plastico caracteristico. Se
o cheiro a plastico ndo atenuar ou desaparecer, entre em contacto com o servico de
Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 10).

O ecra exibe o Cédigo de Erro
g

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura. Entre em contacto com o
servico de Assisténcia ao Cliente (pagina 10).

O ecra exibe o Cédigo de Erro
“E2".

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura. Entre em contacto com o
servigo de Assisténcia ao Cliente (pagina 10)

O ecri exibe o Cédigo de Erro
g

Foi ativada a Protecdo contra Sobreaquecimento da fritadeira a ar quente. Desligue
a fritadeira a ar quente e desacople-a da tomada, para que possa arrefecer por
completo. Se o ecra continuar a exibir "E3’", entre em contacto com o servico de
Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 10)

Se o seu problema ndo se encontra aqui listado, por favor entre em contacto com o
servigo de Assisténcia ao Cliente (consultar pagina 10).

INFORMAGOES SOBRE A GARANTIA

A Arovast Corporation garante que todos os seus produtos sdo produzidos com os materiais da mais elevada
qualidade, com toda a pericia e técnica exigidas, e assegura o seu devido funcionamento, efetivo a partir da
data de aquisi¢do até ao final do periodo da garantia de 2 anos.

Esta garantia ndo afeta os seus direitos conferidos pela legislagao de defesa do consumidor aplicavel e em
vigor. Se as leis de defesa do consumidor aplicaveis requererem que o fabricante disponibilize um periodo de
garantia mais alargado, este serd prolongado até ao periodo mais curto exigido por lei.

Caso ainda possua questdes ou duvidas sobre o seu novo produto, por favor, ndo hesite em entrar em
contacto com a nossa equipa de Assisténcia ao Cliente, sempre disponivel a ajudar.

ASSISTENCIA AO CLIENTE

Caso ainda possua questdes ou duvidas sobre o seu novo produto, por favor, ndo hesite em
entrar em contacto com a nossa equipa de Assisténcia ao Cliente, sempre disponivel a ajudar.

Arovast Corporation
1202 N. Miller St., Suite A
Anaheim, CA 92806, EUA

Endereco de e-mail:
soporte@cosori.site

*Por favor tenha consigo a fatura e o ID da sua encomenda antes de entrar em contacto com o
servico de Assisténcia ao cliente.




Spis tresci

Zawarto$¢ opakowania

Specyfikacje

Wazne uwagi na temat bezpieczenstwa
Zapoznanie z frytkownicg bezttuszczowg
Przed pierwszym uzyclem

Korzystanie z frytkownicy bezttuszczowej
Obstuga i konserwacja

Rozwigzywanie problemow

Informacje na temat gwarancji

Obstuga klienta
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Zawartos$c opakowania

1 x mini pro frytkownica bezttuszczowa Lite
0 pojemnosci 2 litrow

1 x ptyta

1 x instrukcja obstugi

1 x skrocona instrukcja obstugi

1 x naklejka z podpowiedziami

POKAZ NAM, CO ROBISZ

Mamy nadzieje, ze ta lektura byta dla Ciebie
przydatna. Nie mozemy sie juz doczekac na
poznanie wspaniatych efektow uzyskanych
przez Ciebie. Jestedmy przekonani, ze
chcesz sie z nami podzieli¢ niezwyktymi
fotkamil Nasza spotecznosc czeka na Twoje
zdjecia — wyblerz ponizej swojg platforme.
Z10b zdjecie, otaguj je 1 przyslij z
odpowiednim hashtagiem, kucharko lub
kucharzu COSORI!

Specyfikacje
Model | CAF-LI212
. Prad zmienny 220-
Zasilanie | /4y, 50/60 Hz
_ Moet o004y
znamionowa
Pojemnosé | 2,01/21qt
Zakres
ustawien | 75°C-205°C
temperatury
Zakres
ustawien | 1-60 min
czasu
Wymiary | ., < (gieb) x 211 cm
(w tym
uchwyt (szer.) x 26,7 cm (wys.)
. 12,0" (gteb.) x 8,3" (szer))
i klamra .
L x 10,5" (wys.)
odciazajaca)
Wymiary | 20,3 cm (gteb.) x 21,1 cm
(bez uchwy- | (szer)x 26,7 (wys.) cm
tuiklamry | 80" (gteb)x 8,3" (szer)
odciazajacej) | x 10,5" (wys.)
Waga | 2,3kg/5071b
@CosoriCooks
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@Cosori
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ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA
OBStUGI | ZACHOWAJ JA

WAZNE UWAGI NA TEMAT BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z frytkownicy bezttuszczowej stosuj sie do tych
podstawowych zasad bezpieczenstwa. Zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami.

Kluczowe kwestie dotyczace
bezpieczenstwa

Nie dotykaj gorgcych powierzchni.
Uzywaj uchwytu. [Rysunek 3]

Podczas obracania kosza po gotowaniu
zachowaj ostroznosc¢. Goraca ptyta
moze bowiem wypas¢, zagrazajac
bezpieczenstwu. [Rysunek 4]

Nie zastaniaj zadnych otworow
wentylacyjnych, poniewaz ulatuje przez
nie gorgca para. Nie zblizaj do tych
otworow twarzy ani dtoni.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Aby unikna¢ porazenia pradem, nie
zanurzaj przewodu, wtyczki ani
obudowy frytkownicy bezttuszczowej

w wodzie ani innych cieczach.

Nie pozostawiaj bez nadzoru dzieci

w poblizu wigczonej frytkownicy
bezttuszczowej ani dzieci korzystajacych
z frytkownicy bezttuszczowej.

Gdy nie korzystasz z urzadzenia lub
zamierzasz je wyczyscic, odtaez je od
pradu. Przed dotgczeniem do urzadzenia
jakichs czescl lub odtgczeniem ich od
niego poczekaj, az ostygnie.

Nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowej
w przypadku nawet drobnego
uszkodzenia przewodu, wtyczki lub
korpusu, a takze awaril. Skontaktuj sie

z obstuga klienta (patrz str. 10).
Korzystanie z akcesoriow niezalecanych
przez COSORI moze skutkowac urazami.
Nie uzywaj urzadzenia poza
pomieszczeniami.

Nie umieszczaj frytkownicy
bezttuszczowej ani zadnej jej czesci na
kuchence, w poblizu palnikow gazowych
lub elektrycznych ptyt grzewczych ani na
rozgrzanym piekarniku.

Jesli frytkownica bezttuszczowa zawiera
goracy olej lub inne rozgrzane ciecze,
zachowaj wyjgtkowg ostroznos$c¢ podczas
jej przemieszczania (lub wyjmowania

z niej koszy).

Zawsze umieszczaj ptyte na odpornej

na wysokga temperature powierzchni po
usunieciu jej z kosza.

Nie czys$c¢ urzadzenia zmywakami
drucianymi. Mogtyby sie od nich odrywac
metalowe kawatki, ktore w przypadku
zetkniecia z podzespotami elektrycznymi
moga spowodowac zwarcie.

Dzieci w wieku co najmniej 8 lat oraz
0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
badz niemajace wiedzy i doswiadczenia
mogg korzystac z tej frytkownicy
bezttuszczowej, jesli znajduja sie pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty
wtasciwie poinstruowane w zakresie jego
bezpiecznego uzytkowania i zdajg sobie
sprawe ze zwigzanych z nim zagrozen.
Nie pozwalaj dzieciom na czyszczenie
lub wykonywanie prac konserwacyjnych
przy frytkownicy bezttuszczowej, chyba
ze ukonczyty 8. rok zycia i znajdujg sie
pod nadzorem.

Aby zyskac pewnosc, ze frytkownica
bezttuszczowa nie stuzy dzieciom do
zabawy, nadzoruj je.

Ta frytkownica bezttuszczowa nie jest
przeznaczona do obstugi za pomocy
zewnetrznego minutnika ani osobnego
uktadu zdalnego sterowania.

Nigdy nie uzywaj frytkownicy
bezttuszczowej niezgodnie

Z przeznaczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego. Uzywaj produkty
wytacznie w domu.

Uwaga: w sekcji Obstuga i konserwacja (str.
9) znajdziesz wytyczne na temat czyszczenia
akcesoriow.



Zasady uzytkowania
frytkownicy bezttuszczowej

Uzywaj jej na ptaskiej, stabilnej
powierzchni odpornej na wysoka tempe-
rature, z dala od cieczy i zrodet ciepta.
Frytkownica bezttuszczowa uzywa do
ogrzewania pozywienia tylko gorgcego
powietrza. Nigdy nie napetniaj kosza
olejem ani ttuszczem.[Rysunek 5]
PRZESTROGA: Aby uniknac¢ porazenia
pradem, gotuj wytacznie w wymiennym
koszu.

Aby unikng¢ pozaru lub porazenia
pradem, nie wktadaj bardzo duzych porcji
pozywienia ani metalowych akcesoriow
do frytkownicy bezttuszczowej.

Nie przepetniaj kosza frytkownicy
bezttuszczowej. Duze ilosci jedzenia
mogg spowodowac stycznosc z cewkami
grzewczymi, Co wywotuje ryzyko pozaru.
Nie dotykaj kosza ani ptyty podczas
bezttuszczowego smazenia lub od razu
PO nim.

Nie przykrywaj zadnej czesci frytkownicy
bezttuszczowej metalowg folig. Mozesz
przykrywac wytgcznie kosz i tylko
zgodnie z instrukcja.

Nie wktadaj do frytkownicy bezttuszczowej
papieru, tektury, nieodpornych na wysokie
temperatury tworzyw sztucznych ani
podobnych materiatow.

Nigdy nie umieszczaj w frytkownicy
bezttuszczowej papieru do pieczenia bez
znajdujacego sie na nim pozywienia.
Cyrkulacja powietrza mogtaby
spowodowac uniesienie papieru i
zetkniecie sie go z cewkami grzewczymi.
Zawsze uzywaj pojemnikow
zaroodpormych. Zachowaj szczegolng
ostroznos¢ w przypadku stosowania
pojemnikow wykonanych z innego
materiatu niz szkto lub metal.

Aby uniknac¢ pozaru, nie zakrywaj
wtaczonej frytkownicy bezttuszczowej ani
nie dopusc do jej kontaktu z tatwopalnymi
materiatami (zastonami, draperiami,
$cianami itp.).

Nie ktadz zadnych przedmiotow na
wtaczonej frytkownicy bezttuszczowej.
Nie chowaj zadnych materiatow

z wytaczeniem akcesoriow zalecanych
przez firme COSORI w nieuzywanej
frytkownicy bezttuszczowe;.

Aby wytgczyc¢ frytkownice bezttuszczowa,
nacisnij (') raz. Frytkownica bezttuszczowa
odtworzy sygnat dzwiekowy, (') kontrolka
zmieni kolor na pomaranczowy,

a pozostate przyciski wytaczg sie.

Jesdli z frytkownicy bezttuszczowej zacznie
sle wydobywac clemny dym, natychmiast
ja wyltgcz 1 odigcz od sieci elektryczne;j.
Wydobywanie sie z niej jasnego dymu jest
normalnym zjawiskiem spowodowanym
przez ogrzewanie ttuszczu lub
pozywienia, ale clemny dym oznacza, ze
pozywienie sie przypala lub wystepuje
problem z obwodami urzgdzenia. Zanim
wyjmiesz kosze, poczekaj, az dym uleci.
Jesli przyczyna jego wystgpienia nie byto
przypalajace sie pozywienie, skontaktuj sie
z obstuga klienta (str. 10).

Nie pozostawiaj dziatajacej frytkownicy
bezttuszczowej bez opieki.

Zasilanie i przewod

Przed usunieciem wtyczki z gniazda
wytacz frytkownice bezttuszczows,

Nie dopuszczaj do tego, aby przewod
zasilania (ani zaden jego przedtuzacz)
zwisat nad krawedzig stotu lub

blatu ani aby stykat sie z gorgcymi
powierzchniami.

Usun 1 wyrzuc ostone ochronng
umieszczong na wtyczce zasilajacej
frytkownicy bezttuszczowej. Pozwoll to
zapobiec ryzyku zadtawienia.

Nigdy nie uzywaj gniazda ponizej
blatu do podtgczania frytkownicy
bezttuszczowej.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
zle¢ jego wymiane firmie Arovast
Corporation lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia ryzyka
porazenia pragdem lub pozaru. Skontaktuj
sie ze obstuga klienta (str. 10).

Przechowuj frytkownice bezttuszczowag 1
jej przewodd poza zasiegiem dziecl ponizej
8. roku zycia.



Frytkownice bezttuszczowg, zasilaj
pradem 220-240V, 50/60 Hz. Nie
poditaczaj urzagdzenia do gniazda innego
typu. [Rysunek 6]

Przedtuzacze

» Przewdd zasilajgcy dotgczony do

i

urzgdzenia jest krotki. Dzieki temu
spada ryzyko wynikajgce z platania
sie przewodu zasilajagcego czy
potkniecia o przewod.

Urzadzenie jest zgodne z
przedtuzaczami, jednak korzystanie

z nich wymaga wigkszej ostroznosci.

Jesli korzystasz z przedtuzacza:

» Znamionowa obcigzalnosc
przewodu zasilajagcego lub
przedtuzacza musi byc
COo najmniej réwna mocy
znamionowej frytkownicy
bezttuszczowej.

» Przewdd zasilajacy utoz tak,
aby nie zwisat z blatu lub stotu.
Dzieki temu dziecko nie $ciggnie
na siebie urzagdzenia i nikt nie
potknie sie o przewod.

» Jesli urzadzenie jest typu
uziemionego, zestaw przewodow
lub przedtuzacz powinien byc¢
3-zytowym przewodem typu
uziemionego.

Pola elektromagnetyczne
(EMF)

Frytkownica bezttuszczowa marki
COSORI jest zgodna ze wszystkimi
standardami dotyczgcymi pol
elektromagnetycznych (EMF). Jesli
korzysta sie z niej prawidtowo 1 zgodnie
ze wskazowkami podanymi w tej
instrukcji obstugi, jest ona bezpieczny
W uzyciu, na co wskazujg dostepne
obecnie dowody naukowe.

Uwaga: elementy oznaczone ponizszym
symbolem mogg osiggac wysokie temperatury
i zawsze obstuguyj je ostroznie.

ZACHOWAJ TE
INSTRUKCJE

Ten symbol oznacza, ze produktu nie mozna zutylizowac razem z pozostatymi
odpadami domowymi. Dostarcz go do odpowiedniego punktu odbioru urzagdzen
przeznaczonych do recyklingu. Prawidtowa utylizacja 1 odpowiedni recykling
pomagajg chronic¢ zasoby naturalne, zdrowie ludzi i sSrodowisko.

Aby dowiedziec sie wiecej na temat utylizacji 1 recyklingu tego produktu, skontaktuj
sie z wtadzami samorzagdowymi, firma zajmujaca sie odbiorem odpadow lub ze

sklepem, w ktorym zostat on zakupiony.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywa RoHS.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywa 2011/65/EU (i jej nowelizacjami), ktéra dotyczy
zmniejszenia ilosci okreslonych niebezpiecznych substancji w urzgdzeniach
elektrycznych i elektronicznych.



ZAPOZNANIE Z FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA

Frytkownica bezttuszczowa marki COSORI korzysta z technologii szybkiej, rownomiernej
cyrkulacji powietrza, aby umozliwiac przyrzgdzanie w krotkim czasie chrupigcych, smacznych
potraw z uzyciem niewielkiej ilosci oleju lub w ogole bez jego zastosowania. Konstrukcja
urzgdzenia jest intuicyjna i bezpieczna, a catosci dopetnia kosz z nieprzywierajaca powtoka,.
Frytkownica bezttuszczowa marki COSORI z pewnoscig zostanie gwiazdka Twojej kuchni.

Uwaga:
e nie probuj otwierac gornej czesci obudowy frytkownicy bezttuszczowej. To nie jest pokrywa.

» Koszipltyta do pieczenia sg wykonane z metalu aluminiowego z powtokg zapobiegajacg przywieraniu,
ktora nie zawiera BPA i jest wykonana bez PFOA.

Schemat frytkownicy bezttuszczowej (Rysunek 1)

@ Wlot powietrza @ Wylot powietrza @ Kosz
@ Ekran sterowania @ Klamra odcigzajgca Uchwyt kosza
@ Ptyta @ Przewdd zasilania

Schemat wyswietlacza (Rysunek 2)
Uwaga: pomarariczowa kropka zostanie wyswietlona obok wybranej funkcji gotowania, aby byto widac, ze
tryb jest aktywny:.
i
Panel sterowania
A. Przycisk zasilania
B.  Przycisk uruchamiania/wstrzymywania

C. Funkcje gotowania
D. Przycisk funkcji gotowania

Zmniejszenie lub zwiekszenie temperatury/czasu
Przycisk temperatury/czasu

Wyswietlacz temperatury

Wyswietlacz czasu

oo

Uwaga:

» aby dowiedziec sie, jak zapisac lub zresetowac ustawienia, zapoznaj sie z sekcjq Funkcje gotowania (patrz str. 6).
« Aby zresetowad frytkownice bezttuszczows, nacisnij przycisk (0) i przytrzymaj go przez 10 sek.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowanie urzadzenia

1. Usun cate opakowanie frytkownicy bezttuszczowej, w tym wszystkie tymczasowe naklejki
oraz ostone ochronng umieszczong na wtyczce zasilajgce;.

2. Umies¢ frytkownice bezttuszczowa na stabilnej, poziomej powierzchni odpornej na wysoka
temperature. Ustaw jg z dala od obiektow, ktore mogtyby ulec uszkodzeniu pod wptywem
goracej pary (np. $cian lub szafek kuchennych).

Uwaga: za tylng i nad gormag sciankg frytkownicy bezttuszczowej pozostaw co najmniej 13 cm / 5 cali wolnego
miejsca. [Rysunek 7] Pozostaw wystarczajgco duzo wolnego miejsca na wyjmowanie kosza.

3. Pociagnij za uchwyt, aby wyjac¢ kosz. Wyjmij z kosza caty plastik.

4. Starannie umyj kosz oraz ptyte w zmywarce do naczyn lub miekka gabka.

5. Przetrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie frytkownicy bezttuszczowej za pormoca
lekko zwilzonej szmatki. Wytrzyj je do sucha papierowym recznikiem.

6. Witoz ptyte ponownie do kosza i umieséé kosz we frytkownicy bezttuszczowej.



Uzycie prébne

W trakcie uzycia probnego frytkownicy bezttuszczowej zapoznasz sie z nig, sprawdzisz, czy dziata
prawidtowo, 1 oczyscisz jg, jesll zabrudzi sie podczas tego procesu.

1. Upewnjj sig, ze kosz frytkownicy bezttuszczowej jest pusty i podtacz jg do sieci elektrycznej.

2. Nacisnij przycisk 38, aby wybrac funkcje Kurczak. Na wyswietlaczu pojawig si¢ pozycje ,200°C"
i,18 MIN".

3. Nacisnij ¢4, aby dostosowac czas. Nacignij przycisk —, aby ustawic czas na 5 minut.
Nacisnij przycisk P, aby rozpoczaé program. Gdy sie on zakoriczy, frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy.

5. Usun kosz. Pozostaw kosz do petnego ostygnigcia na 10-30 minut.

Uwaga:

e kazda frytkownica bezttuszczowa moze wydzielac zapach plastiku z powodu procesu produkcyjnego. To
normalne zjawisko. Jesli zapach plastiku nie zmniejszy sie po uzyciu probnym, skontaktuj sie z obstugg klienta
(patrz str. 10).

« Podczas obracania kosza po gotowaniu zachowaj ostroznosc. Goraca ptyta moze bowiem wypasc, zagrazajagc
bezpieczeristwu.

e Nie odkrecaj uchwytu od kosza

KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY
BEZTLUSZCZOWEJ

Uwaga:
e nie umieszczaj niczego na gorze frytkownicy bezttuszczowej. Przedmioty moga spasc 1 uszkodzic frytkownice
bezttuszczowq. [Rysunek 8]
« Frytkownica bezttuszczowa rozni sie od tradycyjnej. Nie napetniaj kosza olejem, ttuszczem do smazenia ani zadng

inng ciecza.

«  Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej, uwazajac na goraca pare.
Fu n kC]e gOtowa nia « Aby zmodyfikowac funkcje gotowania:
Korzystanie z funkcji gotowania to najprostszy a. Nacisnij przycisk 88, aby wybra¢
sposéb smazenia bezttuszczowego. Funkcje funkcje gotowania, a nastepnie dostosuj
gotowania sg zaprogramowane i zawierajg czas i temperature.
idealne wartosci czasu i temperatury na b. Nacis$nij i przytrzymaj przycisk 8
potrzeby przyrzagdzania roznych potraw. przez 3 sek.
1. Przyciskiem 88 ustawisz wybrang *  Aby zresetowac wszystkie funkcje gotowania:

funkcje gotowania ( o p w lub g& ).

Frytkownica bezttuszczowa automatycznie
przetaczy sie na domyslne ustawienia
funkciji.

a. Nacis$nij i przytrzymaj przycisk (')
przez 10 sek.

2. MoZesz zmieni¢ czas funkcji (1—6Q min) Funkcja Temper,atura doriz;éslny
i temperature (75-205°C), naciskajac domysina (minuty)
przycisk ¢ w celu ustawienia temperatury
lub czasu, a takze naciskajac przycisk + lub O 180°C 20
= w celu zwigkszania lub zmniejszania Ulubione
temperatury/czasu.

Uwaga: nacisnij i przytrzymaj przycisk + lub p 200°C 18
—, aby szybko zwigkszyc lub zmniejszy< Kurczak
temperature/czas. ﬂ

3. Temperatura i czas funkgcji Q? podano Frvtki 195°C 20
wytgcznie poglgdowo. Mozesz ustawic rytki
ulubiong temperature i czas, aby z tatwoscia &
korzystac¢ z konfiguracji pozniej (kroki 180°C 5
operacji opisano ponizej). Warzywa




Smazenie bezttuszczowe

Umiesc ptyte w koszu. Dzigki ptycie
nadmiar oleju bedzie $ciekat na dno kosza.

Uwaga: niektore przepisy, np. na babeczki czy
chleby, nie wymagajg ptyty.

Wt6z pozywienie do kosza.

Wybierz funkcje gotowania (patrz str. 6).

a. Jesli wybierzesz funkcje gotowania,
frytkownica bezttuszczowa przywroci
poprzednio uzywane ustawienia.

b. Ewentualnie mozesz ustawic¢
niestandardowe wartosci czasu i
temperatury bez wybierania funkcji
gotowania.

c. Nacisnij przycisk &8, po czym
przyciskami + 1 — zwigksz lub zmniejsz
temperature (75°C-205°C) lub czas
(1-60 min).

Nacisnij przycisk p||, aby rozpoczac
smazenie bezttuszczowe.

Uwaga: mozesz zmienic temperature i czas w
dowolnej chwili podczas gotowania. Nacisnij
przycisk ¢ po czym przyciskami + lub —
zmieniaj ustawienia.

Niektore przepisy mogg wymagac
potrzaéniecia pozywieniem po uptywie
potowy czasu gotowania (patrz sekcja
Potrzasanie pozywieniem na str. 7).

a. Wyjmij kosze z frytkownicy
bezttuszczowej, uwazajac na goraca
pare. Do czasu ponownego wtozenia
kosza frytkownica bezttuszczowa
automatycznie wstrzyma smazenie, a
wyswietlacz zostanie wytgczony.

b. Potrzasnij pozywieniem lub przewrdc je

na drugg strone.

c. Witdz kosz ponownie do frytkownicy
bezttuszczowej, aby kontynuowac
gotowanie.

Na koniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje 3 razy sygnat dzwiekowy.
Na wyswietlaczu wyswietlony zostanie
komunikat ,End".

Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
uwazajgc na goracy pare. Wyjmuj
pozywienie z kosza szczypcami lub
odpornymi na clepto akcesoriami.

Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowej poczekaj, az ostygnie.

Potrzasanie pozywieniem

Sposdb potrzasania

Podczas smazenia wyjmij kosz z frytkownicy
bezttuszczowej 1 potrzgsénij pozywieniem,
pomieszaj je lub przewrdc je na drugg strone.

.

a. Aby potrzgsnac¢ pozywieniem:

1. Z przyczyn bezpieczenstwa trzymaj
kosz tuz nad powlerzchnig odporng
na wysoka temperature.

2. Potrzasnij koszem.

Uwaga: nie uzywaj tef metody, gdy istnieje
ryzyko rozchlapywania gorgcych cieczy.

b. Jesli kosz jest zbyt ciezki, aby mozna
byto nim potrzasnac, lub znajduje sie w
nim gorgca ciecz:

1. Umiesc¢ kosz na stojaku lub blacie

odpornym na wysokg temperature.

2. Zapomocg szczypiec pomieszaj
w pozywieniu lub przewrdc je na
druga strone.

Po wyjeciu kosza do czasu ponownego
wtozenia kosza frytkownica bezttuszczowa
automatycznie wstrzyma smazenie, a

na wyswietlaczu zostanie wyswietlony
komunikat [- - - --1].

Gdy wtozysz kosz, smazenie zostanie
automatycznie wznowione.

Unikaj potrzasania przez czas dtuzszy niz
30 sek., aby frytkownica bezttuszczowa nie
zaczeta stygnac.

Co potrzasac

Potrzasnigcia bedzie zwykle wymagac
pozywienie ztozone z matych kawatkow,
ktdre przywierajg do siebie, np. frytki lub
panierowane kawatki kurczaka.

Bez tego potrawa moze by¢ niechrupigca
lub nierdwnomiernie usmazona.

Inne potrawy, np. steki, moga wymagac
przewrocenia na drugg strone w celu
rownomiernego przysmazenia.

Kiedy potrzasac

Potrzas$nij pozywieniem lub przewrdc je na
drugg strone w potowie smazenia albo kilka
razy, jesli zachodzi taka potrzeba.



Poradnik przyrzadzania potraw

Przepetnianie

» Jedli kosz bedzie przepetniony,
pozywienie zostanie nierownomiernie
przysmazone. Nie przepetniaj kosza
pozywieniem.

Uzywanie oleju

+ Dodanie do potrawy niewielkiej ilosci
oleju moze zwigkszyc¢ jej chrupkosc.
Stosuj co najwyzej 30 ml oleju.

« Do réownomiernego nanoszenia
niewielkich ilosci oleju na wszystkie
kawatki pozywienia doskonale nadajg sie
oleje w sprayu.

Wskazowki dotyczace pozywienia
» Smazyc¢ bezttuszczowo mozna wszelkie

mrozonki oraz produkty spozywcze, ktére
nadajg sie do pieczenia w piekarniku.

« Aby upiec ciasta, paszteciki lub dowolne
inne potrawy z nadzieniem, przed
wtozeniem pozywienia do kosza
wewnetrznego umiesc¢ je w pojemniku
zaroodpornym.

« Smazenie bezttuszczowe pozywienia
o wysokiej zawartosci ttuszczu
spowoduje kapanie ttuszczu na dno
kosza. Aby zapobiec nadmiernemu
dymieniu podczas smazenia, przed jego
rozpoczeciem wylej ttuszcz.

» Pozywienie marynowane powoduje
rozpryskiwanie cieczy i nadmierne dymie-
nie. Przed smazeniem bezttuszczowym
takiego pozywienia osusz je.

Frytki

» Aby zwigkszyc ich chrupkosc, dodaj
8-15 ml oleju.

« W przypadku robienia frytek z surowych
ziemniakow przed smazeniem
bezttuszczowym mocz frytki w wodzie
przez 15 minut, aby usunac z nich
skrobie. Przed dodaniem oleju wytrzyj je
do sucha papierowym recznikiem.

» Aby zwiekszy¢ chrupkosc frytek, pokroj je
przed usmazeniem na mniejsze kawatki.

» Sprobuj pokroic je na paski o wymiarach
0,6-cmna 7,6 cm.

Funkcje dodatkowe

Wstrzymywanie

« Aby wstrzymac smazenie, nacisnij
przycisk P, Frytkownica bezttuszczowa
wytgczy ogrzewanie i bedzie migac
symbol Pll, dopdki nie wznowisz
smazenia przyciskiem PII.

« Po 30 minutach braku aktywnosci
frytkownica bezttuszczowa sie wytaczy.

« Ta funkcja umozliwia Ci wstrzymanie
programu bez wyjmowania kosza z
frytkownicy bezttuszczowej.

Automatyczne wznawianie smazenia

« Po wyciaggnieciu kosza frytkownica
bezttuszczowa automatycznie wstrzyma
gotowanie, a na wyswietlaczu zostanie
wyéwietlony komunikat [- - - - -]

* Po ponownym wtozeniu kosza
do frytkownicy bezttuszczowej
automatycznie wznowi ona smazenie
zgodnie z wybranymi wczesniej
ustawieniami.

Automatyczne wytaczanie

« Jedli frytkownica bezttuszczowa nie ma
zadnych uruchomionych programaow, po
5 minutach braku aktywnosci wyczysci
wszystkie ustawienia 1 wytgczy sie.

« Po wyjeciu kosza po 30 minutach braku
aktywnosci frytkownica bezttuszczowa
wyczyscl wszystkie ustawienia i wytgczy
sie.

Ochrona przed przegrzaniem

« Jesli nastapl przegrzanie frytkownicy
bezttuszczowej, ze wzgledow
bezpieczenstwa wytgczy sie ona
automatycznie.

» Przed jej ponownym uzyciem poczekaj,
az catkowicie ostygnie.



OBStUGA | KONSERWACJA

Uwaga:

e zawsze po uzyciu frytkownicy bezttuszczowej wyczysc jej kosz i plyte.
e Wytozenie kosza folig (oprocz plyty) ulatwi proces czyszczenia

1. Wytacez frytkownice bezttuszczowsg 1 odigcz jg od zasilania. Przed jej wyczyszczeniem
poczekaj, az catkowicie ostygnie. Aby przyspieszyc¢ stygniecie, wyjmij kosz.

2. W razie potrzeby przetrzyj zewnetrzne powierzchnie frytkownicy bezttuszczowej wilgotna
szmatka.

3. Kosziptyte mozna my¢ w zmywarce. Kosz i ptyte mozna tez my¢ goragcg wodga z mydtem
oraz miekkg gabka. Namocz je w razie potrzeby.

Uwaga: kosz 1 ptyta majg nieprzywierajgcg powtoke. W ich przypadku nie stosuj metalowych naczyri
i Sciernych materiatow czyszczgcych.
4. W przypadku uporczywego ttuszczu:

a. W niewielkim naczyniu zmieszaj ze sobg 30 g sody oczyszczonej i 15 ml wody, aby
uzyskac paste.

b. Za pomocga gabki natdéz powstatg paste na kosz oraz ptyte i je wyszoruj. Przed
sptukaniem kosza 1 ptyty odczekaj 15 minut.

c. Przed ponownym uzyciem koszy umyj je woda z mydtem.

5. Wnetrze frytkownicy bezttuszczowej czys¢ za pomoca lekko zwilzonej, miekkiej ggbki lub
szmatki. Nie zanurzaj frytkownicy bezttuszczowej w wodzie. W razie potrzeby oczys$c¢ cewke PL
grzewczg z resztek jedzenia.

6. Wysusz jg przed ponownym uzyciem.

Uwaga: przed wigczeniem frytkownicy bezttuszczowej upewnij sie, ze cewka grzewcza jest zupetnie sucha.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwe rozwigzanie

Frytkownica bezttuszczowa sie Upewnij sie, Ze frytkownica bezttuszczowa jest podtagczona do zasilania.

nie wiacza. Umiesc¢ kosze prawidtowo w frytkownicy bezttuszczowej

Wktadaj do kosza mniejsze ilosci artykutow spozywczych. Jesli kosz jest
Potrawa nie jest w petni przepetniony, potrawa bedzie niedosmazona.
usmazona.

Zwigksz temperature lub wydtuz czas smazenia.

Jesli kawatki pozywienia sg utozone jedne na drugich lub blisko siebie, trzeba
podczas smazenia potrzasnac nimi lub przewrocic na druga strone (patrz
sekcja Potrzasanie pozywieniem na str. 7).

Potrawa jest usmazona
nieréwnomiernie.

Po smazeniu bezttuszczowym Rozpylenie lub rozsmarowanie niewielkiej ilosci oleju moze zwiekszyc¢
potrawa nie jest chrupiaca. chrupkos¢ (patrz sekcja Poradnik przyrzadzania potraw str. 8).

Frytki sa zle usmazone. Patrz sekcja Frytki str. 8.

Nie udaje sie¢ prawidtowo
wsunaé koszy do frytkownicy Upewnij sig, ze kosz nie jest przepetniony pozywieniem.
bezttuszczowej.
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Problem

Mozliwe rozwigzanie

Z frytkownicy bezttuszczowej
wydobywa si¢ jasny dym.

Podczas pierwszego uzycia frytkownicy bezttuszczowej moze si¢ z niej
wydobywac nieco jasnego dymu. To normalne zjawisko

Zadbaj o czystos¢ kosza i wnetrza frytkownicy bezttuszczowej oraz usun
pozostatosci ttuszczu.

Smazenie ttustego pozywienia powoduje gromadzenie oleju ponizej ptyty.
Olej ten moze by¢ przyczyna pojawienia sie jasnego dymu i mocniejszego niz
zwykle nagrzewania sig koszy. To normalne zjawisko, ktére nie powinno miec¢
wptywu na smazenie. Ostroznie obchodz sie z koszem.

Z frytkownicy bezttuszczowej
wydobywa sie ciemny dym.

Natychmiast odtgcz frytkownice bezttuszczows od zasilania. Ciemny dym
oznacza, ze pozywienie sie przypala lub wystepuje problem z obwodami
urzadzenia. Zanim wyjmiesz kosze, poczekaj, az dym uleci. Jesli przyczyna
jego wystapienia nie byto przypalajace sie pozywienie, skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz str. 10).

Frytkownica bezttuszczowa
wydziela zapach plastiku.

kazda frytkownica bezttuszczowa moze wydziela¢ zapach plastiku z powodu
procesu produkcyjnego. To normalne zjawisko. Aby pozbyc¢ sie zapachu
plastiku, wykonaj instrukcje podane w sekcji Uzycie prébne (str. 6). Jesli zapach
plastiku nie zmniejszy sie, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz str. 10).

Na wyswietlaczu podany jest
kod btedu ,E1".

W obwodzie czujnika temperatury wystepuje przerwa. Skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz str. 10)

Na wyswietlaczu podany jest
kod btedu ,E2".

W obwodzie czujnika temperatury wystepuje zwarcie. Skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz str. 10).

Na wyswietlaczu podany jest
kod btedu ,E3".

Aktywowano ochroneg frytkownicy bezttuszczowej przed przegrzaniem.
Wytacz 1 odtgcez frytkownice bezttuszczowg 1 pozostaw do petnego
ostygniecia. Jesli na wyswietlaczu ponownie zobaczysz komunikat ,E3”,
skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz str. 10).

Jesli problemu, z ktérym masz do czynienia, nie ma na tej liscie, skontaktuj sie z obstuga

klienta (patrz str. 10).

INFORMACJE NA TEMAT GWARANCJI

Firma Arovast Corporation gwarantuje, ze wszystkie jej produkty maja najwyzsza jako$c¢ pod wzgledem
materiatow, wykonania i dziatania przez 2 lata, liczone od daty zakupu az do korica okresu gwarancyjnego.

Ta gwarancja nie ogranicza praw posiadanych zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi ochrony
konsumentow. Jesli miejscowe przepisy dotyczace ochrony konsumentéw wymagaja od producenta
udzielenia dtuzszej gwarancji, zostanie ona wydtuzona do najkrotszego okresu wymaganego przez te

przepisy.

Jesli masz jakie$ pytania lub watpliwosci dotyczace nowo nabytego produktu, skontaktuj sie z naszym

zespotem obstugi klienta.

OBStUGA KLIENTA

Jesdli masz jakies pytania lub watpliwosci dotyczace nowo nabytego produktu, skontaktuj sie z
naszym zespotem obstugi klienta.

Arovast Corporation

1202 N. Miller St., Suite A, Anaheim, CA 92806, USA
E-mail: support.europe@cosori.com

*Przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta przygotuj fakture i nr identyfikacyjny zamowienia.
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Ambalaj icerigi

Lite 2,0 Litre Mini Pro Sicak Hava Fritézu
Pisirme Bolmesi

Hizli Referans Kilavuzu

O A

X
X
x Kullanim Kilavuzu
X
X

Bilgilendirme Kagidi Etiketi

NE YAPTIGINIZI BiZiMLE
PAYLASIN

Umariz bunlar size yardimct olmustur.
Lezzetli yermeklerinizi gérmek i¢in
sabirsizlaniyoruz ve fotograflarini bizimle
paylasmanizi istiyoruz! Toplulugumuz
fotograflarinizi bekliyor. Asadidan istediginiz
platformu secin.

Fotografini gek, etiketle ve paylas COSORI
sefil

Teknik Ozellikler

Model | CAF-LI212

AC 220-240V, 50/60

Gii¢ Kaynagi Iy

Nominal Giig | 900 W

Kapasite | 2,0L/21qt

Sicaklk Araligr | 75°-205°C

Zaman Araug: | 1-60 dk

Boyutlar | 30,4D x 21,1G x 26,7Y
(tutamak ve | cm/
gerginlik | 12,0D x 8,3G x 10,5Y in¢
azaltici kelepcge
dahil)

Boyutlar | 20,3D x 21,1G x 26,7Y
(tutamak ve | cm/
gerginlik | 8,0D x 83G x10,5Y in¢
azaltici kelepce
dahil degil)

Agirik | 23kg/5071b

@CosoriCooks
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BU TALIMATLARI OKUYUN VE
SAKLAYIN

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Sicak hava fritoziiniizui kullanirken temel gilivenlik tedbirlerine uyun.
Talimatlarin timuniu okuyun.

Guvenlik ile ilgili Temel
Konular

Sicak yuzeylere dokunmayin.
Tutamadi kullanun. [Sekil 3]

Pisirme isleminden sonra sepeti
cevirirken dikkatli olun, ¢unku sicak
pisirme bolmesi dusebilir ve guvenlik
tehlikesi olusturabilir. [Sekil 4]
Havalandirma deliklerini tikamayin.

Deliklerden sicak buhar cikar. Elinizi ve
yuzunuzu deliklerden uzak tutun.

Genel Giivenlik

Elektrik carpmasina karst korunmak
i¢in si1cak hava fritéziiniin kablo, fis
veya muhafazasini suya veya diger
swilara batirmayin.

Sicak hava fritdzu ¢ocuklar
tarafindan veya ¢ocuklann yakininda
kullanildiginda yakin gozetim
gereklidir.

Kullanilmadiginda ve temizlik oncesi
fisini ¢ekin. Parca takmadan veya

¢ikarmadan 6nce sogumasini bekleyin.

Sicak hava fritdzunuzu, kablosu
veya fisi hasarliysa, arizaliysa veya
herhangi bir sekilde hasar gormusse
kullanmayin. Musteri Destedi ile
iletisime gecin (bkz. sayfa 10).

COSORI tarafindan énerilmeyen
aksesuar ek parcalarn kullanmak
yaralanmalara neden olabilir.

Disanida kullanmayin.
Sicak hava fritdézunu veya herhangi bir
pargasini sobanin, gazli veya elektrikli

ocaklann ya da 1sitilimus bir finnin
ustune koymayin.

» Sicak yag veya baska bir sicak sivi
bulunuyorsa fritdzuntizu tasirken (veya
sepeti ¢ikarrken) son derece dikkatli
olun.

» Pisirme bolmesini sepetten ¢ikardiktan
sonra her zaman 1siya dayanikl bir
yuzeye koyun.

» Metal temizlik sungerleri ile
temizlemeyin. Metal kisimlar pede
zarar verip elektrikli parcalarla temas
ederek elektrik carpmasi riskine yol
acabilir.

« Bu Sicak Hava Fritozu 8 yas ve ustu
cocuklar ile dusuk fiziksel, algisal
veya zihinsel kapasiteye sahip ya
da deneyimsiz ve tecrubesiz kisiler
tarafindan kullanilabilir, ancak bu
kisilere cihazin guvenliginden sorumlu
bir kisi tarafindan Sicak Hava Fritozu
kullanimuyla ilgili talimatlar verilmelidir.

» 8yasindan buyuk ve gozetim alinda
olmadikga, ¢ocuklann sicak hava
fritdzunu temizlemesine veya uzerinde
bakim yapmasina izin vermeyin.

» Sicak hava fritdzuyle
oynamadiklarindan emin olmak igin
cocuklan gozetim altinda tutun.

» Bu sicak hava fritdzu, harici bir sayag
veya ayr bir uzaktan kumanda
sistemiyle kontrol edilmek uizere
tasarlanmamustir.

e Sicak hava fritdzunu kullanim
amacindan bagka bir amag igin
kullanmayin.

 Ticarl kullarum i¢in dedildir. Yalnizca
evde kullarulir.

Not: Aksesuarlann nasil temizlenecedine iliskin
yoénergeler icin Temizlik ve Bakim (sayfa 9)
bélumune bakin.



Hava ile Kizartma Yaparken

« Dugz, sabit, 1s1ya dayanikli yuzeyde 1s1
kaynaklarindan ve swvilardan uzakta
kullanin.

e Busicak hava fritdzu yalnizeca sicak
hava ile calisir. Sepetleri asla sivi veya
kat1 ya§ ile doldurmayin.[Sekil 5]

« DIKKAT: Elektrik carpmasina kars:
korunmak igin pisirme islemini
yalnizca cikarilabilir sepette
gergeklestirin.

* Yangin veya elektrik carpmasina karsi
korunmak icin sicak hava fritdzune
buyuk boyutlu yiyecekler veya metal
esyalar yerlestirmeyin.

e Sicak hava fritdzu sepetini asin

doldurmayin. Ust tiste konulan gidalar,

1s1tma bobinlerine dokunabilir ve
yangin tehlikesine neden olabilir.

« Kizartma sirasinda veya hemen
sonrasinda sicak hava fritdzunun sepet
veya pisirme bolmesine dokunmayin.

« Talimatlara gore sepet haric sicak hava
fritdzunun higbir bolumunu metal
folyo ile kaplamayin.

« Sicak hava fritdzunuze kagt, karton,
1s1ya dayanikli olmayan plastik veya
benzer malzemeler yerlestirmeyin.

« Pisirme kagidini asla tizerinde
yiyecek olmadan sicak hava fritézune
yerlestirmeyin. Hava sirkulasyonu
kagidin havalanmasina ve 1sitma
bobinlerine temas etmesine neden
olabilir.

« Daima 1siya dayarukl kaplar kullanin.
Metal veya cam disinda kaplar
kullanurken son derece dikkatli olun.

e Yangin riskinden kaginmak i¢in ¢alisir
haldeyken sicak hava fritdzunun
Uzerini yanicl malzemelerle (perde,
orty, duvar, vb.) 6rtmeyin veya temas
etmesine izin vermeyin.

e Calisir haldeyken sicak hava fritozunun
uzerine nesne koymayin.

e Sicak hava fritdzunun kullanilmadigi
zamanlarda icinde COSORI'nin tavsiye
ettigi aksesuarlar disinda herhangi bir
malzeme saklamayin.

Sicak hava fritdzin kapatmak icin ()
dugmesine bir kez basin. Sicak hava
fritdz1 bip sesi cikanr (V) dugmesi
turuncu yanar ve diger dugmeler
kapanur.

Siyah duman ¢iktigini gorurseniz sicak
hava fritdzunuzu derhal kapatin ve
fisini ¢ekin. Beyaz duman normaldir,
yag 1siirken veya yemek sigradiginda
olusur. Ancak siyah duman yiyecegin
yandigini veya devre sorunu oldugunu
gosterir. Sepeti cikarmadan once
dumanin bitmesini bekleyin. Sebebi
yanan bir yiyecek degilse Musteri
Destegi ile iletisime gegin (sayfa 10).
Kullanum sirasinda sicak hava
fritézinuzun basindan ayrilmayin.

Giic ve Kablo

Fisi prizden ¢ikarmadan once sicak
hava fritozunu kapatin.

Elektrik (veya uzatma) kablosunun
masanin veya tezgahin kenarindan
sarkmasina ya da sicak yuzeylere temas
etmesine izin vermeyin.

Bogulma tehlikesini dnlemek igin sicak
hava fritozunun elektrik fisinin tizerine
takilan koruyucu kapagd: ¢ikarnn ve atin.

Sicak hava fritozunuzun fisini prize
takarken asla tezgahin altinda bir priz
kullanmayin.

Gug kaynagi kablosu hasar gorurse
elektrik veya yangin tehlikesini
onlemek icin Arovast Corporation

veya benzeri kalifiye kisiler tarafindan
degistirilmelidir. Lutfen Musteri Destegi
ile iletisime gecin (sayfa 10).

Sicak hava fritdzunu ve kablosunu

8 yasindan kuguk ¢cocuklann
erisemeyecedi bir yerde tutun.

TR



» Sicak hava fritdzunuz yalnizca 220—
240V, 50/60 Hz elektrik sistemleri ve
toprakl bir priz ile kullanilmalidir. Bagka
tUr bir prize takmayin. [Sekil 6]

Uzatma Kablolari

« Daha uzun bir kabloya dolanma
veya takilip dusme riskini azaltmak
i¢in kisa bir gug kaynad: kablosu
saglanmustir.

« Daha uzun uzatma kablolan
mevcuttur ve dikkatli olunarak
kullanilabilir. Daha uzun uzatma
kablosu kullanilirsa:

-

i

Kablo setinin veya uzatma
kablosunun isaretli elektrik degeri
en az sicak hava fritdzunun
elektrik degeri kadar buyuk
olmalidir.

Kablo, cocuklar tarafindan
cekilebilecedi veya istemeden
takilip dusulebilecedi icin tezgah
veya masa ustunden sarkmayacak
sekilde ayarlanmalidir.

Cihaz toprakl tipte ise kablo takinmu
veya uzatma kablosu toprakli tip 3
telli bir kablo olmalidir.

Elektromanyetik Alanlar (EMF)

COSORI Sicak Hava Fritozu
elektromanyetik alanlara (EMF) iliskin
tum standartlar ile uyumludur. Duzgun
bir sekilde ve bu kullanum kilavuzundaki
talimatlara gore kullanilirsa su an
mevcut olan bilimsel kanitlara gore
cihazi kullanmak guvenlidir.

Not: Asagidaki sembolle isaretlenmis parcalar
yuksek sicakliklara ulasabilir ve dikkatli
kullanulmalidr.

BU TALIMATLARI
SAKLAYIN

Bu sembol urunun ev atigi olarak atilmamasi ve geri donusum i¢in uygun bir toplama
tesisine goturulmesi gerektigini gosterir. Uygun bir sekilde atmak ve geri donusum
dogal kaynaklar, insan sagudini ve ¢evreyi korumaya yardimel olur.

Bu urunun atilmasi ve geri donusumu hakkinda daha fazla bilgi i¢in belediyeniz, atik

hizmetleri veya urunu aldiginiz magaza ile iletisime gecin.

Bu iiriin RoHS uyumludur.
Bu urun, elektrikli ve elektronik ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullaniminin
kisitlanmasina iliskin 2011/65/EU sayili Direktife ve de§isikliklerine uygundur.



SICAK HAVA FRITOZUNUZU TANIYIN

COSORI Sicak Hava Fritdzunuz, hi¢ yag kullanmayarak veya ¢ok az kullanarak hizl, ¢itir ¢itir,
lezzetli yiyecekler pisirmek i¢in 360° hizll hava sirkulasyonu teknolojisi kullanur. Yapismaz sepeti
ve kullanict dostu guvenl tasarimiyla COSORI Sicak Hava Fritdzu mutfaginizin yildizi olacak.
Not:

e Sicak hava fritéziiniin tistiinii agmaya calismayn. Kapak degildir.

» Sepet ve pisirme bdlmesi aliminyum metalden yapimustir ve ayrica BPA icermeyen ve PFOA
kullanilmadan uretilmis yapismaz bir kaplamaya sahiptir.

Sicak Hava Frit6zii Goriiniimii (Sekil 1)

@ Hava Girisi @ Hava Cikist @ Sepet
@ Kontrol Ekraru @ Gerginlik Azaltici Kelepge Sepet Tutamadi
@ Pisirme Bolmesi @ Gug Kablosu

Ekran Goriiniimii (Sekil 2)

Not: Bu islevin aktif oldugunu gostermek i¢in turuncu nokta secilen pisirme islevinin yaninda gérunur.

Kontrol Paneli

A. Gug Dugmesi

B. Baslatma/Duraklatma Dugmesi
C. Pisirme Islevieri

D. Pisirme Islevi Dugmesi

Sicakligl/Sureyi Azaltma veya Artirma
Sicaklik/Sure Dugmesi

Sicaklk Gostergesi
. . . TR
Sure Gostergesi
Not:

- Onayarlan kaydetmek veya sifilamak icin Pigirme Islevlerine bakin (bkz. sayfa 6).
e Sicak hava fritdzunu sifirlamak i¢in (I) dugmesini 10 saniye basii tutun.

oo mm

ILK KULLANIMDAN ONCE

Kurulum

1. Tum gecici cikartmalar ve elektrik fisinin Uzerine takilan koruyucu kapak dahil olmak tizere
sicak hava fritdzunun tum ambalajini ¢ikann.

2. Sicak hava fritozunu sabit, duz ve 1siya dayanikl bir yuzeye yerlestirin. Buhardan zarar
gorebilecek alanlardan (ér. duvar veya karton) uzak tutun.

Not: Sicak hava fritdztintn arkasinda ve Usttinde 13 cm / 5 ing bogluk burakin. [Sekil 7] Sepeti ¢ikarmaya

yetecek kadar alan birakin.

3. Sepeti ¢cikarmak icin tutamadi ¢ekin. Sepetteki tum plastikleri ¢ikann.

4. Sepetive pisirme bolmesini bulasik makinesinde veya asindiriclt olmayan bir sungerle iyice
yikayin.

5. Sicak hava fritézunun i¢ini ve disini hafif nemli bezle silin. Havluyla kurulayin.
6. Pisirme bolmesini tekrar sepete yerlestirin ve sepeti sicak hava fritézunun icine yerlestirin.



Test Calismasi

Test ¢calismasi sicak hava fritoztne alismaniza, dogru ¢alistigindan emin olmaniza ve bu sirada
olasi kalintilar temizlemenize yardimci olur.

1. Sicak hava fritézunun sepetinin bos oldugundan emin olun ve sicak hava fritdézunu prize takin.
Tavuk islevini se¢mek icin 88 dugmesine basin. Ekranda "200°C" ve "18 MIN" goruntulenir.

3. Burada ¢% simgesine basarak zamani ayarlayin. Sureyi 5 dakika olarak degistirmek igin —
simgesine basin.

4. Baslamak icin DIl digmesine basin. Tamamlandiginda sicak hava fritézu bip sesi ¢ikarir.
5. Sepeti ¢ikarnn. Sepeti 10-30 dakika tamamen sogumaya birakin.

« Tum sicak hava fritézlerinde tretim kaynakli bir plastik kokusu olabilir. Bu durum normaldir. Test
calismasindan sonra plastik kokusu azalmiyorsa lttfen Miisteri Destegi ile iletisime gecin (bkz. sayfa 10).
« Pisirme isleminden sonra sepeti ¢cevirirken dikkatli olun, ¢unku sicak pisirme bolmesi dusebilir
ve guvenlik tehlikest olusturabilir.
« Sepet tutamagini sepetten sékmeyin.

SICAK HAVA FRITOZUNUZUN KULLANIMI

Not:
e Sicak hava fritéztintiziin Ustine hicbir sey yerlestirmeyin. Nesneler dusebilir ve sicak hava fritéztintize
zarar verebilir. [$ekil 8]
» Bu sicak hava fritézi yagh bir fritéz degildir. Sepete yag, kizartma yadt veya herhangt bir sivi koymayin.
«  Sepeti sicak hava fritdztinden ¢ikarnirken sicak buhara dikkat edin.

Pisirme islevleri + Pisirme iglevini degistirmek igin:
a. Bir pisirme islevi segmek ve zamani

Pisirme islevini kullanmak sicak hava ve sicakligi ayarlamak icin 88
fritdzunde kizartmarnun en kolay simgesine basin.
yoludur. Pisirme islevleri, farkl yiyecekleri b. 88 dugmesini 3 saniye basili tutun.
ideal sure ve sicaklikta pisirmek tizere . o ] o o
programlanristir. « Tum pisirme islevlerini sifirlamak igin:
1. 88 simgesine basarak pisirme islevleri a. () dugmesini 10 saniye basili tutun.

arasinda gegis yapin (QD, p . ﬂ veya

g& ). Sicak hava fritdzu otomatik olarak V. 1 Varsayilan

islevin varsayilan ayarlarina geger. i§lev g:::i:l;n Sure
2. Sicakugi/streyi artirmak segmek igin ¢ (Dakika)

simgesine basarak ve sicakligi/streyi O

artirmak veya azaltmak i¢in + veya — Sik 180°C 20

simgelerini kullanarak bir islevin suresini kullanilan

(1-60 dakika) ve sicakligi (75-205 °C)

dedistirebilirsiniz. p

e 200°C 18

Not: Sicakhigi/sureyt hizla artirmak veya Tavuk

azaltmak icin + veya — dugmelerini basili tutun. ﬂ
3. o islevi sicaklik ve surresi yalnizca drnek K 195°C 20

. o N 1zartma

olmasi i¢in verilmistir. Sik kullandiginiz

sicaklik ve sureyi ayarlayabilir ve & .

bu ayarlar kolayca kullanabilirsiniz 180°C 5

: - Sebze
(asagidaki islemlere bakin).




Fritézde Kizartma Yiyecekleri Sallama

1. Pisirme bolmesini sepete yerlestirin.
Pisirme bdlmesi, fazla yagin sepetin
dibine damlamasini saglar.

Nasil Sallanir?

Pisirme sirasinda sepeti sicak hava
fritdzunden ¢ikarnn ve yiyecedi sallayin,
kanstinn veya gevirin.

Not: Pisirme bdlmesi kek ve ekmek gibi belirli
tariflerde kullanulmayabilir.

Yiyecekleri sepete koyun.

a. Yiyecekleri sallamak igin:

1. Guvenlik sebebiyle sepeti 1s1ya

3. Bir pisirme islevi sec¢in (bkz. sayfa 6). dayanikli yuzeyin hemen ustunde
tutun.
a. Hicgbir pisirme islevi se¢ilmezse sicak 2 .
hava fritdzu varsayilan olarak daha - Sepetisallaym.
once kullarulan ayarlara doner. Not: Sicak sivilann sigrama riski varsa bu
b. Ayrica, bir pisirme islevi segmeden yontemi kullanmayin.
Ozel bir zaman ve sicaklik
ayarlayabilirsiniz. b. Sepet sallanamayacak kadar agirsa
c. Sicaklidl (75-205°C) veya sureyi veya sicak siwvi mevcutsa:
(1-60 dakika) arirmak veya azaltmak
icin ¢§ digmesine basin ve + veya 1. Sepetiisiya dayanikl tutucuya
— dugmelerini kullanin. veya yuzeye yerlestirin.
. . . 2. Yiyecedi karnstirmak veya
4. ]I;;zsali;tmaya baglamak icin p|| dugmesine cevirmek icin masa kullanin,
Sepeti ¢cikardiginizda sicak hava fritozu
Not: Sicakligt veya sureyi pisirme sirasinda isirmevi otomatik olarak duraklatr ve
istediginiz zaman dedistirebilirsiniz. Ayarlan p1s y ) o
degistirmek icin ¢4 dugmesine basin ve + veya sepet yeniden yerlestirilene kadar ekranda
= dugmelerini kullarun. [--- --]1goérintilenir.
5. Belli tarifler icin yiyecedi pisirme Sepeti yeniden yerlestirdiginizde pisirme
stresinin ortasinda sallamaruz gerekebilir otornatik olarak devam eder.
(bkz. Yiyecekleri Sallama, sayfa 7). 30 saniyeden fazla sallamaktan kacinun,
a. Sicak buhara dikkat ederek sepeti sicak hava fritdzu sogumaya baslayabilir.
sicak hava fritozunden c¢ikann. Sicak
hava fritdzu pisirmeyi otomatik
olarak duraklatir ve ekran sepet Neler Sallanmali?
yeniden yerlestirilene kadar kapanir.
Yiyecedi sallayin veya cevirin. Patates kizartmasi veya nugget gibi ust
c. Pisirmeye devam etmek icin sepeti uste olan kuguk yiyeceklerin genelde
yeniden sicak hava fritdzune sallanmas gerekir.
yerlestirin. allamazsaniz yiyecekler ¢itir olmayabilir
lest Sall Kkl 1 bil
veya esit pismeyebilir.
6. Tamamlandiginda sicak hava fritdézu . q gix . o
: . . . Biftek gibi diger yiyecekleri esit kizarmasi
5 k €z b1p sest Gikanr. Ekranda "End i¢in gevirebilirsiniz.
goruntulenir.
7. Sicak buhara dikkat ederek sepeti sicak Ne Z sall u?
hava fritézunden gikarnn. Yiyecekleri e Zaman Sallamali?
sepetten cikarmak icin masa veya 1siya ) o )
dayarukl mutfak esyalan kullamun. Yiyecekleri pisirirken yarnsinda bir kez
8. Temizlikten énce sogumaya birakin. veya dilerseniz daha fazla sallayin veya

cevirin.



Pisirme Rehberi

Asiri Doldurma

« Sepet asirt doldurulursa yiyecekler esit
pismez. Yiyecekleri paketlemeyin.

Yag Kullanimi

» Yiyeceklerinizi az miktarda yag ekleyerek
daha ¢itir hale getirebilirsiniz. 30 mL /2
yemek kasigi yagdan fazlasini kullanmayin.

» Yag spreyleri ylyecedin tumune
az miktarda yagi dagitmak icin
mukemmeldir.

Yiyecek ipuclari

« Finnda pisirilebilecek her turlu
donmus giday1 veya yiyecedi fritdzde
kizartabilirsiniz.

« Kek, turta, hamurlu veya i¢i doldurulan
yiyecekler yapmak i¢in yemedi sepete
yerlestirmeden dnce 1siya dayanikl bir
kaba koyun.

» Yuksek yag iceren yiyecekleri kizartmak
yagin sepetin alt kisimlarina damlamasina
neden olur. Pigirirken asin dumarni
onlemek i¢in pisirme sonrasinda
damlayan yaglarn dokun.

« Swvi kullanilarak terbiye edilmis yiyecekler
sigramaya ve asirl dumana yol agar. Bu
yiyeceklere pisirmeden once hafifce
vurun.

Patates Kizartmasi

o Citirlik igin 8-15 mL / ¥2-1yemek kasid
yag ekleyin.

» (Cig patatesten kizartma yaparken
kizartma 6ncesinde nisastasinin ¢ikmasi
icin pismemis patatesleri 15 dakika suda
bekletin. Yag eklemeden once kuru bir
havluyla kurulayin.

« Daha citir olmalar i¢in pismemis
patatesleri ufak ufak dograyin.

» Patatesleri 0,6 cm'ye 7,6 cm / Yaing'e 3
inclik gubuklar halinde kesmeye calisin.

Diger islevler
Duraklatma

« Pisirmeyi duraklatmak icin Pl digmesine
basin. Sicak hava fritdzu 1sitmay
durdurur. Pisirmeye devam etmek icin Pl
digmesine tekrar basana kadar Pl yanup
soner.

« 30 dakika boyunca herhangi bir islem
yapilmazsa sicak hava fritdzu kapanir.

» Buislev sepeti sicak hava fritdzunden
Gikarmadan programini duraklatmanizi
sadlar.

Pisirmeye Otomatik Olarak Devam Etme

» Sepeti ¢ikarnrsaniz sicak hava fritdzua
pisirmeyi otomatik olarak duraklatir ve
ekranda [--- -- ] goérunttlenir.

« Sepeti yeniden taktiginizda sicak hava
fritdzu édnceki ayarlanniza gore pisirmeye
otomatik olarak devam eder.

Otomatik Kapatma

« Sicak hava fritdzunde etkin program
yoksa 5 dakika islem yapilmadiginda tim
ayarlar sifirlanur ve kapanir.

» Sepet cikanlirsa 30 dakika islem
yapilmadiginda sicak hava fritdzu tim
ayarlan sifirlar ve kaparur.

Asiri Isinma Korumasi

« Sicak hava fritézu asir 1sinursa guvenlik
icin otomatik olarak kapanir.

« Yeniden kullanmadan 6nce sicak hava
fritézunun tamamen sogumasini
bekleyin.



TEMIZLIK VE

BAKIM

Not:

e Sicak hava fritdzu sepetini ve pisirme bolmesini her kullanimdan sonra daima temizleyin.
e Sepeti folyo ile kaplamak (pisirme bolmesi harig) temizligi kolaylastirabilir.

1. Sicak hava fritdzunu kapatin ve fisini ¢ekin. Temizlikten énce tamamen sogumasini
bekleyin. Daha hizli sogumast i¢in sepeti ¢ikarnn.

Gerekirse sicak hava fritozunun disini nemli bezle silin.

Sepet ve pisirme bolmesi bulasik makinesinde yikanabilir. Sepeti ve pisirme bélmesini ayrica

sicak, kopuklu suda ve asindirici olmayan sungerle yikayabilirsiniz. Gerekirse suya batirin.

Not: Sepet ve pisirme bolmest yapismaz bir kaplamaya sahiptir. Metal aletler veya asindinct temizlik

malzemeleri kullanmaktan kagirun.

4. Inatc yaglar icin:

a. Kuguk bir kasede 30 g / 2 yemek kasig1 karbonat ve 15 mL / 1 yemek kasigi suyu
kanstirarak surulebilir macun olusturun.

b. Sunger yardimiyla macunu sepete ve pisirme bolmesine yayin ve ovalayin.
Durulamadan once sepeti ve pisirme bolmesini 15 dakika bdyle birakin.

c. Kullanmadan dnce sepeti sabunlu su ile yikayin.

5. Sicak hava fritozunun icini hafif nemli ve asindiricl olmayan sunger veya bezle temizleyin.

Suya batirmayin. Gerekirse yiyecek kalintilarinu temizlemek igin 1sitma bobinini temizleyin.

6. Kullanmadan énce kurulayin.

Not: Sicak hava fritozunt agmadan once 1sitma bobininin tamamen kuru oldugundan emin olun.

ARIZA GIDER

ME

Sorun

Olas1 Cozim

Sicak hava fritézunun fisinin takili oldugundan emin olun.

Sicak hava fritézii agilmiyor.

Sepeti yeniden sicak hava fritdztine tam olarak yerlestirin.

Yiyecekler tam pismiyor.

Sepete daha kuguk porsiyonlarda yiyecek koyun. Sepet fazla doldurulursa
yiyecek tam pismez.

Pisirme suresini veya sicakligini arttinn.

Yiyecek esit pismiyor.

Ust Uste veya birbirine ¢ok yakin koyulan yiyeceklerin pisirme sirasinda
sallanmasi veya gevrilmesi gerekir (bkz. Yiyecekleri Sallama, sayfa 7).

Kizartma sonrasinda
yiyecekler ¢itir olmuyor.

Cok az ya§ puskurtmek veya strmek ¢itiridi arttirabilir (okz. Pisirme
Rehberi, sayfa 8).

Patates kizartmasi1 dogru
pismiyor.

Bkz. Patates Kizartmasi, sayfa 8.

Sepet sicak hava fritoziine
tam oturmuyor.

Sepete ¢ok fazla yiyecek konmadigindan emin olun.




Sorun Olas1 Cozim

Ik kez kullandiginizda sicak hava fritéziinden biraz beyaz duman
Gikabilir. Bu durum normaldir.

Sepetin ve sicak hava fritdézunun i¢ kisminin duzgun temizlendiginden
Sicak hava fritéziinden ve yagli olmadigindan emin olun.
beyaz duman c¢ikiyor.

Yagl yiyecekler pisirdiginizde pisirme bolmesinin altinda yag
birikmesine neden olur. Bu yag beyaz duman olusturur ve sepet
normalden sicak olabilir. Bu durum normaldir ve pisirmeyi
etkilememelidir. Sepeti dikkatli kullanin.

Sicak hava fritézunun fisini derhal ¢ekin. Siyah duman yiyecegin

Sicak hava fritéziinden siyah | yandigini veya devre sorunu oldugunu gosterir. Sepeti ¢ikarmadan 6nce
duman cikiyor. dumanin bitmesini bekleyin. Sebebi yanan bir yiyecek degilse Musteri
Destedi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 10).

Tum sicak hava fritdzlerinde uretim kaynakl bir plastik kokusu olabilir.

Sicak hava fritéziinden Bu durum normaldir. Plastik kokusunu azaltmak i¢in Test Calismasi
plastik kokusu geliyor. (sayfa 6) talimatlanni izleyin. Plastik kokusu azalmiyorsa lutfen Misteri
Destegi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 10).
Ekranda “E1” Hata Kodu Sicaklik izleyicide agik devre var. Miisteri Destedi ile iletisime gegin (bkz.
goriintiileniyor. sayfa 10).
Ekranda “E2" Hata Kodu Sicaklik izleyicide kisa devre var. Muisteri Destedi ile iletisime gecin (bkz
goriintiileniyor. sayfa 10).
Sicak hava fritézunun asin 1sinma korumasi etkinlestirildi. Sicak hava
Ekranda “E3" Hata Kodu fritézuinu kapatin ve fisini gekin ve tamamen sogumasini bekleyin.
goruntiileniyor. Ekranda "E3" gérunmeye devam ederse Musteri Destedi ile iletisime

gegin (bkz. sayfa 10).

Sorununuz listede yoksa lutfen Muisteri Destegi ile iletisime gegin (bkz. sayfa 10).

GARANTI BiLGILERI

10

Arovast Corporation, Urin satin alma tarihinden 2 yilik garanti suresinin sonuna kadar tim urtinlerinin en iyi
kalite malzeme, iscilige ve kullanum 6zelliklerine sahip oldugunu garanti eder.

Bu garanti, yururlukteki yerel tiketici koruma yasalarn kapsarmindaki haklannizi sinirlamaz. Yururlukteki yerel
tuketici koruma yasalarn, Ureticinin daha uzun bir garanti suresi saglarmasin gerektiriyorsa garanti suresi,
yasalann gerektirdigi en kisa stureye uzatilir.

Yeni urinunuz ile ilgili herhangi bir sorunuz veya endiseniz varsa lutfen Musteri Destek Ekibi ile iletisime
gegin.

MUSTERIi DESTEGI

Yeni urununuz ile ilgili herhangi bir sorunuz veya endiseniz varsa lutfen Musteri Destek Ekibi ile
iletisime gegin.

Arovast Corporation
1202 N. Miller St,, Suite A, Anaheim, CA 92806, ABD

E-posta: support.europe@cosori.com

*Musteri Destedi ile iletisime gegmeden Once litfen faturanizt ve siparis numaranizt hazirlayin.
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x Lite 2,0 liters Mini Pro Airfryer
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gleeder os til at se dine smukke resultater, og
vi tror, at du vil dele dine glamourgese billeder

med os! Vores community venter pa dine
uploads - du skal bare veelge den platform,

du onsker, nedenfor.

Giv den gas med Snaps, tags og hashtags,

COSORI chef!

Specifikationer
Model | CAF-LI212
Stremforsy- | AC 220-240V,
ning | 50/60Hz
Nominel effekt | 900W
Kapacitet | 201/2,1qt
Temperat}u- 75-205 °C
omrade
Tidsinterval | 1-60 min
Dimensioner | 30,4 (D) x 21,1 (B) x
(handtag og | 26,7 (H) cmm/
traekaflast- | 12,0 (D) x 8,3 (B) x 10,5
ningsklemme | (H) tommer
medfolger)
D&E:’;:f“:’ 20,3 (D)x 21,1 (B)
traekaﬂastn?n ? 26,7 (H) e/
9" | 80(D)x83(B)x10,5
sklemme med- (H) torarmer
folger ikke)
Vagt | 2,3kg/5,07 b
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d




LAS 0G GEM DISSE INSTRUKTIONER

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Folg de grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger, nar du bruger din Airfryer.
Lzes alle instruktioner.

Vigtige sikkerhedspunkter

Ror ikke ved varme overflader.
Brug handtaget. [Figur 3]

Veer forsigtig, nar du vender kurven
efter tilberedning, da den varme
grillplade kan falde ud og udgore en
sikkerhedsrisiko. [Figur 4]

Bloker ikke nogen ventilationsdbninger.

Der kommer varm damp ud af
abningerne. Hold heender og ansigtet
veek fra dbningerne.

Generel sikkerhed

For at undga risikoen for elektrisk sted,
ma du ikke nedseenke Airfryeren
lysnetledningen, stikket eller huset i
vand eller andre veesker.

Det er ngdvendigt med grundigt
opsyn, nar Airfryeren bruges af ellereri
naerheden af bern.

Treek stikket ud af stikkontakten, nar
apparatet ikke er i brug, eller under
rengering. Lad Airfryeren afkole, for du
seetter dele pa eller tager dele af.

Brug ikke din Airfryer, hvis ledningen
eller stikket er beskadiget, hvis den ikke
fungerer korrekt, eller hvis den er blevet
beskadiget pa nogen made. Kontakt
Kundesupport (se side 10).

Brug af tilbeher, der ikke er anbefalet af
COSORI kan forarsage personskader.

Ma ikke anvendes udendere.

Placer ikke Airfryeren eller nogen af
dens dele pa et komfur, i neerheden af
gas- eller elektriske breendere eller i en
opvarmet ovn.

» Veer yderst forsigtig, nar du flytter din
Airfryer (eller tager kurven ud), hvis den
indeholder varm olie eller andre varme
vaesker.

» Placer altid grillpladen pa en
varmebestandig overflade, ndr du har
taget den ud af kurven.

« Rengor ikke med skuresvampe af
metal. Metalfragmenter kan losne sig
fra puden og komme i kontakt med
elektriske dele, hvilket kan medigre
risiko for elektrisk stad.

» Denne Airfryer kan anvendes af borm
pa 8 &r og derover samt personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de har faet tilsyn
eller instruktion om sikker brug af
luftrenseren og forstar de risici, der er
forbundet hermed.

» Lad ikke born rengere eller udfore
vedligeholdelse af Airfryeren,
medmindre de er over 8 ar gamle og
under opsyn.

» Born skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med Airfryeren.

» Denne Airfryer er ikke beregnet
til at blive betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat
ferbetjeningssystem.

» Anvend ikke Airfryeren til andre formal
end det, den er beregnet til.

o Ikke til kommercielt brug. Kun til
husholdningsbrug.

Bemeerk: Se Pleje og vedligeholdelse (side 9)
for at fa vejledning i rengering af tilbeher.



Mens du bruger Airfryeren

Brug den pa en flad, stabil,
varmebestandig overflade, veek fra
varmekilder eller vaesker.

En Airfryer fungerer kun med varm
luft. Fyld aldrig kurven med olie eller
friturefedt [figur 5]

FORSIGTIG: For at undga risiko for
elektrisk sted ma du kun tilberede mad
1 den aftagelige kurv.

For at undga risiko for brand eller
elektrisk stod ma du ikke leegge for
store fodevarer eller metalredskaber i
Airfryeren.

Overfyld ikke Airfryerens kurv.
Overfyldte meengder mad kan bergre
varmespolerne og forarsage brandfare.

Ror ikke ved kurven eller grillpladen
under eller umiddelbart efter du har
brugt Airfryeren.

Dzek ikke nogen del af Airfryeren
med metalfolie, undtagen kurven som
anvist.

Laeg ikke papir, karton, ikke
varmebestandigt plastik eller lignende
materialer i Airfryeren.

Laeg aldrig bagepapir eller
pergamentpapir i Airfryeren uden
madvarer ovenpa. Luftcirkulationen
kan fa papiret til at lofte sig og rere ved
varmespolerne.

Brug altid varmebestandige beholdere.
Veer ekstremt forsigtig, hvis du bruger

beholdere, der ikke er af metal eller glas.

For at undga risiko for brand ma du
ikke daekke eller lade Airfryeren rore
ved breendbare materialer (gardiner,
kleede, veegge osv.), nar den er teendt.

Placer ikke genstande oven pa
Airfryeren, nar den er teendt.

Opbevar ikke andre materialer
end COSORIS anbefalede tilbehor i
Airfryeren, nar den ikke er i brug.

Tryk én gang pa () for at slukke for
Airfryeren. Airfryeren bipper, () bliver
orange, og de andre knapper slukkes.

Sluk og traek straks stikket pa din
Airfryer ud af stikkontakten, hvis du

ser mork rog komme ud. Hvid reg er
normal og skyldes opvarmning af fedt
eller madsteenk, men merk rog betyder,
at maden breender, eller at der er et
kredslebsproblem. Vent, til regen er

forsvundet, for du tager kurven ud. Hvis

arsagen ikke var mad, der var breendt
P4, skal du kontakte kundeservice
(side 10).

Efterlad ikke Airfryeren uden opsyn,
mens den er i brug.

Strom og lysnetledning

Sluk for Airfryeren, for du treekker
stikket ud af stikkontakten.

Lad ikke lysnetledningen (eller en
eventuel forleengerledning) haenge
over kanten af et bord eller en
bordplade, og lad det ikke rore ved
varme overflader.

Fjern og kasser det beskyttelsesdaeksel,
der er monteret over stikkontakten pa
Airfryeren, for at undga kveelningsfare.

Brug aldrig en stikkontakt under
bordpladen, nar du seetter stikket i din
Airfryer i stikkontakten.

Hvis lysnetledningen er beskadiget,
skal det udskiftes af Arovast
Corporation eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga
elektrisk fare eller brandfare. Kontakt
Kundesupport (side 10).

Hold Airfryeren og dens ledning uden
for reekkevidde for bern under 8 ar.



Airfryeren ma kun bruges med 220-
240V, 50/60 Hz elektriske systemer.
Ma ikke tilsluttes en anden type
stikkontakt. [Figur 6]

Forlangerledninger

i

Der medfglger en kort
strgmforsyningsledning for at
mindske risikoen for at blive viklet
ind i eller snuble over en leengere
ledning.

Der findes leengere
forleengerledninger, som kan
anvendes, hvis de anvendes med
forsigtighed. Hvis der anvendes en
leengere forleengerledning:

» Den meerkede elektriske
klassificering pa ledningssaettet
eller forleengerledningen skal
veere mindst lige sa stor som
den elektriske klassificering pa
Alirfryeren.

» Ledningen skal anbringes
saledes, at den ikke heenger over
bordpladen eller bordpladen, hvor
den kan blive trukket af bgrn eller
snublet over utilsigtet.

» Hvis apparatet er af den jordede
type, skal ledningsseettet eller
forleengerledningen veere en
jordet 3-leders ledning.

miljoet.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Din Levoit airfryer overholder

alle standarder vedrgrende
elektromagnetiske felter (EMF). Hvis
apparatet handteres korrekt og i
overensstemmelse med instruktionerne
i denne brugervejledning, er det

sikkert at bruge det baseret pa

de videnskabelige beviser, der er
tilgeengelige i dag.

Bemaerk: Genstande, der er markeret med felgende
symbol, kan na hgje temperaturer og skal handteres
forsigtigt.

GEM DISSE
INSTRUKTIONER

Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men
skal afleveres pa et egnet indsamlingssted til genanvendelse. Korrekt bortskaffelse
og genanvendelse er med til at beskytte naturressourcer, menneskers sundhed og

For yderligere oplysninger om bortskaffelse og genanvendelse af dette produkt skal
du kontakte din lokale kommune, en affaldshandterings-tjeneste eller butikken, hvor

du kebte dette produkt.

Dette produkt er RoHS-kompatibelt.
Dette produkt er i overensstemmelse med direktiv 2011/65/EU og sendringer hertil
om begreensning af anvendelsen af visse farlige stoffer 1 elektrisk og elektronisk

udstyr.



LZR DIN AIRFRYER AT KENDE

Din COSORI Air Fryer bruger hurtig 360° luftcirkulationsteknologdi til at tilberede mad med lidt
eller ingen olie, sa du far hurtig, spred og leekker mad. Med en nonstick-kurv og et brugervenligt
og sikkert design er COSORI Airfryer stjernen i dit kgkken.
Bemaerk:

e Forseg ikke at dbne toppen pa din Airfryer. Det er ikke et lag.

« Kurven og grillpladen er fremstillet af aluminiummetal med nonstick-belaegning, der er BPA-fri og
fremstillet uden PFOA.

Airfryer diagram (figur 1)

@ Luftindtag @ Luftudtag @ Kurv
@ Kontrolskeerm @ Traekaflastningsklemme Kurvhandtag
@ Crillplade @ Lysnetledning

Displaydiagram (figur 2)
Bemaerk: Der vises en orange prik ved siden af den valgte tilberedningsfunktion for at vise, at den er aktiv.

Kontrolpanel

A. Tend/Sluk-knap E. Seenk eller forhej temperatur/tid
B. Start/Pause-knap F. Knap for temperatur/tid

C. Tilberedningsfunktioner G. Temperaturdisplay

D. Knap til tilberedningsfunktioner H. Tidsdisplay

Bemaerk:

e Hvis du vil gemme eller nulstille forudindstillinger, skal du se Tilberedningsfunktioner (se side 6).
e Tryk og hold (I) nede 1 10 sekunder for at nulstille Atrfryeren.

FOR DEN FORSTE BRUG

Opsatning

1. Fjern al emballage fra Airfryeren, herunder eventuelle midlertidige klistermaerker og det
beskyttende daeksel, der er monteret over stikkontakten.

2. Placer Airfryeren pa en stabil, plan og varmebestandig overflade. Hold Airfryeren veek fra
omrader, der kan blive beskadiget af damp (f.eks. vaegge eller skabe).

Bemaeerk: Der skal veere 15 cm/5 tommer plads bag og over Airfryeren. [figur 7] Efterlad plads nok til at fierne
kurven.
3. Treekihandtaget for at fjerne kurven. Fjern al plastik fra kurven.

4. Vask kurven og grillpladen grundigt, enten 1 opvaskemaskinen eller med en ikke-slibende
svamp.

5. Tor Airfryeren af indvendigt og udvendigt med en let fugtig klud. Ter med et viskestykke.
6. Seet grillpladen tilbage i kurven, og seet kurven ind i Airfryeren.



Testkorsel

En testkarsel hjeelper dig med at blive fortrolig med din frituregryde, sikre dig, at den fungerer
korrekt, og rense den for eventuelle rester 1 processen.

1. Serg for, at Airfryeren er tom, og tilslut den til stikkontakten.

2. Trykpa 88 for at veelge funktionen Kylling. Displayet vil vise "200 °C" og “18 MIN".
3. Trykpa ¢4 for atjustere tiden. Tryk pa — for at eendre tiden til 5 minutter.

4. Tryk pa Pl for at starte. Nar Airfryeren er feerdig, vil den bippe.

5. Fjern kurven. Lad kurven kele af 1 10-30 minutter.

Bemeerk:

o Enhver Airfryer kan lugte af plastik fra fremstillingsprocessen. Dette er normalt. Hvis plasticlugten ikke
aftager efter en testkarsel, skal du kontakte Kundesupport (se side 10).

« Veer forsigtig, ndr du vender kurven efter tilberedning, da den varme grillplade kan falde ud og udgere en
sikkerhedsrisiko.

« Losn ikke handtaget pa kurven.

BRUG AF DIN AIRFRYER

Bemaerk:
» Placer ikke noget i toppen af din Airfryer. Genstandene kan falde af og beskadige din Atrfryer. [Figur 8]
« EnAirfryer er ikke en frituresteger. Du ma ikke fylde kurven med olie, friturefedt eller anden veeske.
« Ndrdu tager kurven ud af Airfryeren, skal du veere forsigtig med varm damp.

Tilberedni ngsfu nktioner » Sddan eendrer du en tilberedningsfunktion:
a. Trykpa 88 foratveelge en

Brug af en tilberedningsfunktion er i ) ‘ ) )
tilberedningsfunktion, og justere tid

den nemmeste made at fritere med

varm luft. Tilberedningsfunktioner og temperatur.
. . = QD .
er programmeret med en ideel tid og b. gfylipa (;o og hold den nede i
temperatur til tilberedning af forskellige sexunder.
fedevarer. «  Sadan nulstilles alle tilberedningsfunktioner:
1. Trykpa 98 for at bladre gennem a. Trykpa () oghold den nede i
tilberedningsfunktionerne (Q), p . ﬂ 10 sekunder.
eller & ). Airfryeren skifte; aptomatisk tit . Standard Standardtid
funktionens standardindstillinger. Funktion temperatur (minutter)
2. Dukan sendre en funktions tid (1-60
minutter) og temperatur (75-205 °C) ved @ i 180°C 20
at trykke pa % for at veelge temperatur Favorit
eller tid og bruge + eller — for at gge eller p
senke temperaturen/tiden. 200°C 18
Kylling
Bemeerk: Tryk og hold + eller — for hurtigt at
oge temperaturen/tiden. ﬂ
Pommes 195°C 20
3. @—funktionens temperatur og tid er Frites
kun til reference. Du kan indstille din
foretrukne temperatur og tid og nemt &
bruge indstillingerne senere (se de Grontsa- 180°C 5
felgende handlinger). ger




Airfrying

1

Placer grillpladen i kurven. Grillpladen
gor det muligt for overskydende olie at
dryppe ned 1 bunden af kurven.

Bemeaerk: Grillpladen kan ikke bruges til visse
opskrifter, f.eks. til muffins og brad

Laeg fodevarer til tilberedelse i kurven.

Veelg en tilberedningsfunktion (se side 6).

a. Hvis der ikke er valgt nogen
tilberedningsfunktion, vil Airfryeren
som standard veelge de tidligere
anvendte indstillinger.

b. Du kan eventuelt indstille
en brugerdefineret tid og
temperatur uden at veelge en
tilberedningsfunktion.

c. Trykpa O og brug + eller — for at oge
eller formindske temperaturen
(75-205 °C) eller tiden (1-60 minutes).

Tryk pa p|| for at starte airfrying.

Bemaerk: Du kan eendre temperaturen og tiden
til enhver tid under tilberedningen. Tryk pa %
og brug + eller — for at eendre indstillingerne.

Visse opskrifter kan kraeve, at du
ryster maden halvvejs gennem
tilberedningstiden (se Rystning af
maden, side 7).

a. Tag kurven ud af Airfryeren (veer
forsigtig med den varme damp).
Airfryeren holder automatisk en
pause 1 tilberedningen, og displayet
slukkes, indtil kurven seettes pa plads
igen.

Ryst eller vend maden.

c. Seetkurven tilbage i Airfryeren for at

fortseette med tilberedningen.

Airfryeren bipper op til 3 gange, nar den
er feerdig. Displayet vil vise "End".

Tag kurven ud af Airfryeren, samtidig
med, at du er forsigtig med varm damp.
Brug en tang eller varmefast veerktoj til at
tage maden ud af kurven.

Lad den kgle af, inden den rengores.

Rystning af maden

Sadan ryster du

Under tilberedningen skal du tage kurven
ud af Airfryeren og ryste, blande eller vende
maden.

a. Sadan ryster du maden:

1. Af sikkerhedshensyn skal du
holde kurven lige over en
varmebestandig overflade.

2. Rystkurven.

Bemeaerk: Brug ikke denne metode, hvis
der er risiko for sprajt fra varme vaesker.

b. Huvis kurven er for tung at ryste, eller
maden indeholder varme vaesker:

1. Placer kurven pa en varmebe-
standig holder eller overflade.

2. Brugentangtil at blande eller
vende maden.

e Nar du flerner kurven, saetter Airfryeren
autormatisk tilberedningen pa pause, og
displayet viser [- - - - -], indtil kurven
seettes pa plads igen.

e Nar du seetter kurven péa plads igen, vil
tilberedningen automatisk fortseette.

e Undga at ryste i mere end 30 sekunder, da
Airfryeren kan begynde at blive afkglet.

Hvad skal der rystes?

« Sma fodevarer, der er stablet, skal normalt
rystes, f.eks. pommes frites eller nuggets.

« Uden rystning bliver maden maske ikke
spred eller jeevnt tilberedt.

« Du kan vende andre fgdevarer, f.eks. bof,
for at sikre en jeevn bruning.

Hvornar skal der rystes?

¢ Rysteller vend maden en gang halvvejs
gennem tilberedningen, eller mere, hvis
det gnskes.



Tilberedningsguide
Overfyldning

» Hvis kurven er overfyldt, vil
tilberedningen blive ujeevn. Pak ikke
maden ind.

Brug af olie

« Hyvis du tilfgjer en lille smule olie til din
mad, vil den blive sprodere. Du ma ikke
bruge mere end 30 ml/ 2 US Spsk. olie.

« Oliespray er uovertruffen til at pafere sma
meengder olie jeevnt fordelt 1 alle typer
mad.

Tips til maden

+ Du kan stege alle frosne fodevarer eller
varer, der kan bages i en ovn, 1 Airfryeren.

« Hvis du vil lave kager, teerter eller andre
fpdevarer med fyld eller dej, skal du leegge
maden i en varmebestandig beholder,
inden du leegger den i kurven.

« Airfrying af fodevarer med hejt fedtindhold
vil fa fedt til at dryppe ned i bunden af
kurven. For at undga overskydende rog
under tilberedningen skal du heelde
fedtdryp ud efter tilberedningen.

+ Flydende marinerede f@devarer skaber
steenk og overdreven rgg. Dup disse
fpdevarer torre, inden de steges i
Airfryeren.

Pommes Frites

o Tilseet 8-15 mL / %2—1 US spsk. Olie for
spredhedens skyld.

« Nar du laver pommes frites af ra kartofler,
skal du leegge de ukogte pommes frites
ibled i vand i 15 minutter for at fjerne
stivelsen, fer de steges 1 Airfryeren. Dup
tor med et viskestykke, for der tilfgjes olie.

» Skeer utilberedte pommes frites i mindre
stykker for et mere spredt resultat.

» Prov at skeere pommes frites 1 stykker
pa 0,6-cm til 7,6-cm / ¥4-inch til 3-inch
strips.

Flere funktioner
Pausering

o Trykpa Pl for at saette tilberedningen pa
pause. Alrfryeren stopper med at varme,
og Pl vil blinke indtil du trykker pa PlI
igen for at genoptage tilberedningen.

« Efter 30 minutters inaktivitet, vil
Alrfryeren slukke.

* Med denne funktion kan du seette
programmet pa pause uden at tage
kurven ud af Airfryeren.

Automatisk genoptagelse af tilberedning

» Nar du fjerner kurven, saetter Airfryeren
automatisk tilboeredningen pa pause, og
displayet viser [- - - - -1].

» Nar du seetter kurven pa plads igen, vil
tilberedningen automatisk fortssette
baseret pa dine tidligere indstillinger.

Automatisk slukning

« Hyvis Airfryeren ikke har noget aktivt
program, rydder den alle indstillinger og
slukker efter 5 minutters inaktivitet.

« Huvis kurven fijernes, rydder Airfryeren alle
indstillinger og slukker efter 30 minutters
inaktivitet.

Beskyttelse mod overophedning

» Hyvis Airfryeren bliver overophedet,
slukker den automatisk som en
sikkerhedsfunktion.

« Lad Airfryeren kgle helt af, for du bruger
den igen.



PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Bemaerk:

e Renger Altid Airfryerens kurv og grillplade efter enhver brug.
e Det kan veere lettere at gere kurven ren, hvis du beklaeder den med folie (bortset fra grillpladen).

1. Sluk og treek stikket til Airfryeren ud af stikkontakten. Lad den kole helt af, inden den
renggres. Treek kurven ud for hurtigere afkoling.

2. Torevt Airfryeren af udvendigt med en fugtig klud.

3. Kurven og grillpladen taler opvaskemaskine. Du kan ogsa vaske kurven og grillpladen med
varmt seebevand og en ikke-slibende svamp. Leeg dem om nedvendigt i blad.

Bemeaerk: Kurven og grillpladen har en non-stick-beleegning. Undga at bruge metalredskaber og slibende

rengeringsmaterialer.

4. Til genstridigt fedt:

a. Ilentlille skal blandes 30 g / 2 US spsk bagepulver og 15 ml / 1 US spsk vand til en

smorbar pasta.

b. Brugen svamp til at sprede pastaen pa kurven og den store tallerken og skrubbe den.
Lad kurven og grillpladen sidde 1 15 minutter, for den skylles.

c. Vask kurven med vand og szbe, inden den tages i brug.

5. Renger indersiden af Airfryeren med en let fugtig, ikke-slibende svamp eller klud. Nedsaenk
ikke Airfryeren i vand. Renger om nedvendigt varmespolen for at fjerne madrester.

6. Tor den for brug.

Bemeaerk: Sorg for, at varmespolen er helt ter, for du teender for Atrfryeren.

FEJLFINDING

Problem

Mulig lgsning

Airfryeren vil ikke teende.

Serg for at sikre, at Airfryeren er tilsluttet strom.

Skub kurven sikkert ind i Airfryeren.

Maden er ikke helt
gennemstegt.

Laeg mindre portioner mad i kurven. Hvis kurven er overfyldt, bliver
maden ikke gennemstegt.

Forgg tilberedningstermperaturen eller -tiden.

Maden er tilberedt ujeevnt.

Fedevarer, der er stablet oven pa hinanden eller teet pa hinanden, skal rystes
eller vendes under tilberedningen (se Rystning af maden, side 7).

Maden er ikke sprad efter
tilberedning i Airfryer.

Ved at sprojte eller pensle en lille meengde olie kan du ege spreodheden
(se Tilberedningsguide, side 8).

Pommes Frites er ikke
tillberedt korrekt.

Se Pommes Frites, side 8.

Kurven glider ikke ordentligt
ind i Airfryeren.

Serg for, at kurven ikke er overfyldt med mad.




Problem Mulig lesning

Airfryeren kan producere lidt hvid reg, nar du bruger den ferste gang.
Dette er normalt.

Serg for, at kurven og indersiden af Airfryeren er ordentligt rengjort og
Der kommer hvid reg ud af ikke fedtet.

Airfryeren. Tilberedning af fedtede fodevarer vil medfere, at der samles olie

under grillpladen. Denne olie vil producere hvid rag, og kurven kan
veere varmere end normalt. Dette er normalt og ber ikke pavirke
tilberedningen. Handter kurven med forsigtighed.

Tag straks stikket ud af stikkontakten til din Airfryer. Mork rog betyder,
Der kommer mork reg ud af | at maden braender, eller at der er et kredslgbsproblem. Vent, til rogen er
Airfryeren. forsvundet, for du tager kurven ud. Hvis arsagen ikke var mad, der var
breendt pa, skal du kontakte Kundesupport (see page 10).

Enhver Airfryer kan lugte af plastik fra fremstillingsprocessen. Dette er
Airfryeren har en lugt af normalt. Folg instruktionerne for en Testkersel (side 6) for at minimere
plastic. lugten af plastik. Hvis plasticlugten ikke aftager, skal du kontakte
Kundesupport (se side 10).

Display viser fejlkode “E1". Der er et abent kredslgb i temperaturmaleren. Kontakt Kundesupport (se

side 10).
Display viser fejlkode "E2". Der er en kortslutning i temperaturmaleren. Kontakt Kundesupport (se
side 10).
Airfryeren har aktiveret sin beskyttelse mod overophedning. Sluk og treek
Display viser fejlkode “E3". Airfryerens stik ud af stikkontakten, og lad den kole helt af. Hvis displayet

fortsat viser "E3’, skal du kontakte Kundesupport (se side 10).

Hvis dit problem ikke er angivet pa listen, skal du kontakte Kundesupport (se side 10).

OPLYSNINGER OM GARANTI

Arovast Corporation garanterer, at alle produkter er af hgjeste kvalitet med hensyn til materiale, handveerk og
service, geeldende fra kebsdatoen til udlebet af den 2-arige garantiperiode.

Denne garanti begreenser ikke dine rettigheder i henhold til de geeldende lokale forbrugerbeskyttelseslove.
Huvis de geeldende lokale forbrugerbeskyttelseslove kreever, at producenten skal give en leengere
garantiperiode, skal garantiperioden forleenges til den korteste periode, der kreeves i henhold til lovene.

Hvis du har spergsmal eller betaenkeligheder vedregrende dit nye produkt, bedes du kontakte vores
hjeelpsomme kundesupportteam.

KUNDESUPPORT

Hvis du har spergsmal eller beteenkeligheder vedrgrende dit nye produkt, bedes du kontakte
vores hjelpsomme kundesupportteam.

Cosori Danmark Abningstider for kundeservice
@sterbrogade 226, st. 1 - 2100 Kebenhavn @ Man-Fre, 09:00-18:00

E-mail: Kundeservice@cosori.dk Lordag, 10:90 - 16:90
Telefon: +45 611 06 911 Sendag, 10:00 - 14:00

*Sorg for at have din faktura og dit ordre-id klar, inden du kontakter kundeservice.
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Sisallysluettelo

Paketin sisalto

Tekniset tiedot

Tarkeita varotoimia
Kiertoilmakypsentimen esittely
Ennen ensimmaista kayttoa
Kiertoilmakypsentimen kaytto
Huolto ja yllapito

Vianmaaritys

Takuutiedot

Asiakastuki

Paketin sisalto

1 x Lite 2,0 litran mini pro
kiertoilmakypsennin

1 x rapeutusalusta

1 x kayttdopas

1 x pikaviiteopas

1 x ohjetarra

NAYTA MEILLE, MITA

VALMISTAT

OWCOVwoOOuUuuNPRE PR
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Tekniset tiedot

lukien kahva
ja vedonpois-

Malli | CAF-LI212
Virtalahde | AC 220-240V, 50/60Hz
Nimellisteho | 900 W
Kapasiteetti | 2,01/2,1qt
Lampétila- 75-205 °C
alue
Aika-alue | 1-60 min
Mitat
tmukaan | ., o 0110 x 267K cm /

12,0S x 8,3L x 10,5K in

tokiinnike)
Mitat
(ilman kahvaa | 20,3S x 21,1L x 26,7K cm /
ja vedonpois- | 8,0Sx8,3Lx10,5Kin
tokiinniketta)
Paino | 2,3kg /5,07 1b

@Cosorisuomi

0000

Toivottavasti tasta on ollut sinulle apua.
Odotamme innolla nakemaan kauniit
lopputuotteesi, ja haluat varmasti jakaa
poseerauksial Yhteisdomme odottaa kuviasi —
valitse vain alta haluamasi alusta.

Kuvaa, merkitse ja lisaa hashtag, COSORI-
kokki!

@CosoriScandi

(J



LUE JA SAILYTA NAMA OHJEET

TARKEITA VAROTOIMIA

Noudata perusvarotoimia kiertoilmakypsenninta kdyttdessasi. Lue kaikki ohjeet.

Tarkeimmat turvallisuusseikat
« Ala kosketa kuurmia pintoja.
Kayta kahvaa. [Kuva 3]

« Ole varovainen kaantaessasi korin
ympari ruoanlaiton jalkeen, silla

kuuma rapeutusalusta saattaa pudota ja

aiheuttaa vaaratilanteen. [Kuva 4]

. Al4 peita tuuletusaukkoja. Aukoista
tulee kuumaa hoyrya. Pida katesi ja
kasvosi etaalla aukoista.

Turvallisuus yleisesti

o Valta sahkoiskut valttamalla
kiertoilmakypsentimen johdon ja
kotelon upottamista veteen ja muihin
nesteisiin.

« Tarkka valvonta on valttamatonta, kun
lapset kayttavat kiertoilmakypsenninta
tal sita kaytetaan heidan lahellaan.

o Irrota laite pistorasiasta ennen
puhdistusta ja kun sita el kayteta. Anna
jaahtya ennen osien kiinnittamista ja
irrottamista.

- Ald kayts kiertoilmakypsennintd, jos
sen johto tai pistoke on vahingoittunut,
jos siina on vika tai jos se on
vahingoittunut millaan tavoin. Ota
yvhteytta asiakastukeen (katso sivu
10).

o Sellaisten lisavarusteiden, joita COSORI
el ole suositellut, kayttd saattaa
aiheuttaa loukkaantumisen.

« A3 kayts ulkona.
« Ala aseta kiertoilmakypsenninté tai

Ole erittdin varovainen siirtdessasi
kiertollmakypsenninta (tal poistaessasi
koria), jos se sisaltaa kuumaa oljya tai
muita kuumia nesteita.

Laita rapeutusalusta aina
lammonkestavalle pinnalle otettuasi
sen korista.

Ala puhdista metallisella
hankaussienella. Sienesta voi irrota
metallinpalasia, jotka voivat joutua
kosketuksiin sahkoosien kanssa ja
aiheuttaa sahkoiskun vaaran.

Tata kiertoilmakypsenninta saavat
kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset
seka ihmiset, joiden ruumiin,

aistien tal mielen suorituskyky

on heikentynyt tai joilta puuttuu
kokemusta ja yleistietamysta, jos
kiertoilmakypsentimen turvallista
kayttdéa valvotaan ja heilla on siina
koulutus seka he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat.

Al3 anna lasten puhdistaa tai huoltaa
kiertoilmakypsenninta, elleivat he ole
ylu 8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

Lapsia on valvottava, jotta

he eivat paase leikkimaan
kiertoilmakypsentimella.

Tata kiertoilmakypsenninta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
gjastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

Ala kiyta kiertoilmakypsenninta
muuhun kuin sille nimettyyn
kayttotarkoitukseen.

Ei kaupalliseen kayttoon. Vain
kotitalouskayttoon.

mitaan sen osia liedelle, lahelle kaasu-
tal sahkokuumenninta tai kuumaan
uuniin.

Huomautus: Katso lisdvarusteiden puhdistusohjeet
kohdasta Huolto ja yllapito (sivu 9).



Kiertoilmakypsenninta
kdytettaessa

o Kayta tasaista, vakaata,
lammonkestavaa pintaa etaalla
lammonlahteista ja nesteista.

« Kiertoilmakypsennin toimii
yksinomaan kuumalla ilmalla. Ald
koskaan tayta koria oljylla tai rasvalla.
[Kuva 5]

« HUOMIO: Valta sahkdiskun vaara
laittamalla ruokaa vain irrotettavassa
korissa.

o Valta tulipalon ja sahkoiskun vaara
valttamalla ylisuurien elintarvikkeiden
ja metallivalineiden asettamista
kiertoilmakypsentimeen.

. A4 ylitayta kiertoilmakypsentimen
koria. Lilan suuri maara ruokaa voi
koskettaa kuumennuskaameja ja
aiheuttaa tulipalon vaaran.

o Al3 kosketa koria tai rapeutusalustaa
kiertoilmakypsennyksen aikana tai heti
sen jalkeen.

o Ala peitd mitaan
kiertoilmakypsentimen osaa
metallikelmulla, paitsi koria ohjeiden
mukaisesti.

o Ali laita kiertoilmakypsentimeen
paperia, pahvia, lampda kestamatonta
muovia tai vastaavaa materiaalia.

o Al3 koskaan laita leivinpaperia
kiertollmakypsentimeen laittamatta
sen paalle ruokaa. [lmankierto saattaa
kohottaa paperia siten, etta se koskettaa
kuumennuskaameja.

« Kayta aina lammonkestavia astioita.
Ole erittain varovainen, jos kaytat muita
kuin metallisia tai lasisia astioita.

« Valta tulipalon vaara olemalla
peittamatta kiertoilmakypsenninta
ja pitamalla se etaalla tulenaroista
materiaaleista (verhot, kankaat, seinat
jne.) sen ollessa paalla.

o Al laita mitdan kiertoilmakypsentimen
paalle sen ollessa paalla.

« Ala pidi kiertoilmakypsentimessa
muita kuin COSORI suosittelemia
lisavarusteita, kun se el ole kaytossa.

» Kiertoilmakypsennin kaynnistetaan
painamalla (!) kerran.
Kiertoilmakypsennin piippaa, Q)
muuttuu oranssiksi ja muiden
painikkeiden valo sammuu.

« Sammuta kiertoilmakypsennin heti
tai irrota se pistorasiasta, jos siita
tulee tummaa savua. Valkoinen
savu on normaalia ja johtuu
rasvan lampenemisesta tai ruoan
roiskumisesta, mutta tumma savu
tarkoittaa, ettd ruoka palaa tai etta
virtapiireissa on vikaa. Odota, etta
savu halvenee, ennen kuin vedat korin
ulos. Jos syy ei ole palanut ruoka, ota
yhteytta asiakastukeen (sivu 10).

o Ala j5té kiertoilmakypsenninté
valvomatta kayton aikana.

Virta ja johto

« Sammuta kiertoilmakypsennin ennen
pistokkeen irrottamista pistorasiasta.

e Al3 anna virtajohdon (tai jatkojohdon)
riippua poydan tai tiskin reunan yli tai
koskettaa kuumia pintoja.

« Poista ja havita kiertoilmakypsentimen
pistokkeen paalla oleva suojus
valttaaksesi tukehtumisvaarat.

o Al3 koskaan kayt4 tiskin
alapuolella olevaa pistorasiaa
kiertoilmakypsentimen kytkemiseen.

« Jos virtajohto vioittuu, Arovast
Corporationin tai vastaavasti patevan
henkilon on vaihdettava se, jotta

valtetaan sahkdiskun ja tulipalon vaarat.

Ota yhteytta asiakastukeen (sivu 10).

» Pida kiertoilmakypsennin ja sen johto
alle 8-vuotiaiden ulotturnattomissa.



» Kiertollmakypsenninta saa kayttaa
vain 220-240 V:n, 50/60 Hz:n
sahkojarjestelmissi. Ald kytke minkaan
muun tyyppiseen pistorasiaan. [Kuva 6]

Jatkojohdot

« Laitteessa on lyhyt virtajohto, jotta
pitkaan johtoon takertumisen tai
kompastumisen vaara olisi pienempi.

« Tarjolla on pitempia jatkojohtoja, ja
niita voidaan kayttaa, kunhan kaytto
tapahtuu huolella. Jos kaytetaan
pitempaa jatkojohtoa:

« Johtoon tai jatkojohtoon merkityn
sahkoluokituksen on oltava
vahintaan yhta korkea kuin
kiertoilmakypsentimen luokitus.

« Johto tulee asettaa siten, etta se
el jaa tiskille tai poytalevylle siten,
etta lapset voisivat vetaa sita tai
kompastua sithen vahingossa.

» Jos laite on maadoitettu, johdon tai
jatkojohdon on oltava maadoitettu
kolmetyyppinen johdin.

Siahkomagneettiset kentit (EMF)

COSORI-kiertoilmakypsennin noudattaa
kaikkia sahkomagneettisia kenttia

(EMF) koskevia standardeja. Kun laitetta
kasitellaan asianmukaisesti ja taman
kayttdoppaan ohjeita noudattaen, sen
kayttd on turvallista nykyisten tieteellisten
todisteiden perusteella.

Huomautus: Seuraavalla symbolilla merkityt
tuotteet saavat saavuttaa korkeita lampdtiloja, ja ne
on merkittdvd sen mukaisesti.

TALLENNA
NAMA OHJEET

on toimitettava asianmukaiseen kerayslaitokseen kierratettavaksi. Asianmukainen
havittaminen ja kierratys auttaa suojelemaan luonnonvaroja, ihmisten terveytta ja

E Tama symboli tarkoittaa, etta tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteena vaan etta se
|

ymparistoa.

Lisatietoja taman tuotteen havittamisesta ja kierrattamisesta saa omasta kunnasta,
paikallisesta jatehuollosta tai kaupasta, josta tuote ostettiin.

Tama tuote noudattaa RoHS-standardia.

Tama tuote noudattaa direktiivia 2011/65/EU ja sen paivityksia, jotka koskevat
tiettyjen vaarallisten aineiden kayttoa sahko- ja elektroniikkatuotteissa.



KIERTOILMAKYPSENTIMEN ESITTELY

COSORI-kiertoilmakypsennin hyddyntaa nopeaa 360° ilmankiertoteknologiaa ruoanlaittoon
vahaisella oljylla tai ilman oljya tuottaakseen nopeasti rapeaa ja herkullista ruckaa. Tarttumattoman
korin ja helppokayttoisen ja turvallisen rakenteensa ansiosta COSORI-kiertoilmakypsennin on
keittiosi tahti.

Huomautus:
o Ald yrita avata kiertoilmakypsentimen yldosaa. Se ei ole kanst.
« Korl ja rapeutusalusta on valmistettu alumiinista, ja niissd on tarttumaton pinnoita, joka et sisalld BPA:ta
etka PFOA: ta.

Kiertoilmakypsentimen kaavio (kuva 1)

@ [lmanotto @ Ilman ulostulo @ Kori
® Hallintanaytts ® Vedonpoistokiinnike Korin kahva
@ Rapeutusalusta @ Virtajohto

N&yton kaavio (kuva 2)

Huomautus: Valitun ruoanlaittotoiminnon viereen tulee oranssi tapld merkkind siitd, etta se on kdytossa.

Ohjauspaneeli

A. Virtapainike Lis&a tai véhenna lampatilaa/aikaa

B. Aloita/keskeyta-painike Lampétila/aikapainike

C. Ruoanlaittotoiminnot Lampotilanaytto

T omm

D. Ruoanlaittotimintopainike Aikanayttd

Huomautus:

» Esiasetusten tallentaminen ja nollaaminen kuvataan kohdassa Ruoanlaittotoiminnot (katso sivu 6).
« Nollaa kiertollmakypsennin painamalla (I) 10 sekuntia.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Valmistelut

1. Poista kiertoilmakypsentimesta kaikki pakkausmateriaalit, mukaan lukien tilapaiset tarrat ja
pistokkeen suojus.

2. Aseta kiertoilmakypsennin vakaalle, tasaiselle, lammonkestavalle pinnalle. Pida poissa
alueista, jotka saatavat karsia hoyrysta (kuten seinat ja kaapit).

Huomautus: Jitd kiertoilmakypsentimen taakse ja pddlle 13 cm / 5 tuumaa tilaa. [Kuva 7] Varaa riittdvasti tilaa
korin poistamiselle.

3. Ota kori ulos vetamalla kahvasta. Poista korista kaikki muovit.

4. Pese korija rapeutusalusta huolella joko tiskiaineella tai hankaamattomalla sienella.

5. Pyyhi kiertoilmakypsennin sisa- ja ulkopuolelta lievasti kostealla liilnalla. Kuivaa pyyhkeella.
6. Laita rapeutusalusta takaisin koriin ja laita kori kiertoilmakypsentimen sisaan.



Koekaytto

Koekayttd auttaa tutusturmaan kiertoilmakypsentimeen, takaa etta se toimii kunnolla ja
puhdistaa sen mahdollisista valmistusjaannoksista.

1. Tarkista, ettd kiertoilmakypsentimen kori on tyhja, ja kytke kiertoilmakypsennin pistorasiaan.
2. Valitse kanatoiminto painamalla 8. Naytossa lukee "200°C" ja "18 MIN".

3. S&ada aikaa painamalla ¢4 . Saada ajaksi 5 minuuttia painamalla —.

4. Aloita painamalla Pl . Kiertoilmakypsennin piippaa, kun tdma on valmista.

5. Ota kori ulos. Anna korin jaahtya taysin, 10-30 minuuttia.

Huomautus:

« Kiertollmakypsentimissa voi aina olla valmistusprosessista johtuva muovin haju. Tamd on normaalia. Jos
muovin haju el vdhene koekdytdssd, ota yhteyttd asiakastukeen (katso sivu 10).

« Ole varovainen kddntdessdsi korin ympari ruoanlaiton jalkeen, silld kuuma rapeutusalusta saattaa pudota ja
atheuttaa vaaratilanteen.

o Ald ruuvaa korin kahvaa irti korista.

KIERTOILMAKYPSENTIMEN KAYTTO

Huomautus:
o Ald laita mitdan kiertoilmakypsentimen paalle. Tallainen esine saattaa pudota ja vahingoittaa
kiertoilmakypsennintéd. [Kuva 8]
- Kiertoilmakypsennin ei ole uppokeitin. Ald tayta koria 8ljyll4, paistorasvalla tai milldan nesteella.
« Varo kuumaa hdyrya, kun otat korin ulos kiertoilmakypsentimesta.

Ruoanlaittotoiminnot * Ruoanlaittotoiminnon muokkaaminen:

a. Valitse ruoanlaittotoiminto

Qo

Ruoanlaittotoiminnon kayttd on helpoin tapa ; SRR o
painamalla go ja saada ja lampdtilaa.

kayttaa kiertoilmakypsenninta. Ruoanlait-
totoimintoihin on ohjelmoitu ihanteellinen b. Paina 88 3 sekuntia.
aika j alampétila eri ruokien valmistukseen.

« Kaikkien ruoanlaittotoimintojen
1. Voit kiertda ruoanlaittotoimintojen nollaaminen:

lapi painamalla 88 (QD, £, { tai a. Paina () 10 sekuntia.
& ). Kiertoilmakypsennin siirtyy

automaattisesti kayttamaan toiminnon Oletusaika
oletusasetuksia. Toiminto Oletuslampétila (minuut-
2. Voit muuttaa toiminnon aikaa (1-60 tia)
minuuttia) ja lampadtilaa (75-205 o
°C) painamalla ¢4, jotta voit valita . 180°C 20
. s o . Suosikki
lampatilan tai ajan, ja kasvattamalla
tai vahentamalla lampatilaa tai aikaa p .
painamalla + tai —. Kana 200°C 18
Huomautus: Voit kasvattaa tai vahentaa
ldmpotilaa tai atkaa nopeasti pitamalld + tai — ﬂ
painettuna. Ranskan- 195°C 20
perunat
3. o -toiminnon lampaotila ja aika ovat
vain viitteellisia. Voit valita oman & R
suosikkilampoétilasi ja aikasi ja kayttad Vihannek- 180°C 5
asetuksia helposti mydhemmin (katso set

seuraavat toiminnot).



Kiertoilmakypsennys

1

Aseta rapeutusalusta koriin.
Rapeutusalusta paastaa ylimaaraisen
olyn putoamaan korin pohjalle.

Huomautus: Rapeutusalustaa el saa kayttad
tietyille reseptellle, kuten muffinsseille ja leivalle

Lisaa ruoka koriin.

Valitse ruoanlaittotoiminto (katso sivu 6).

a. Jos ruoanlaittotoimintoa ei valita,
kiertoilmakypsennin valitsee viimeksi
kaytetyt asetukset.

b. Voit myds maarittaa ajan
jalampaotilan valitsematta
ruoanlaittotoimintoa.

c. Paina ¢4 ja kasvata lampdtilaa
(75-205 °C) tai aikaa (1-60 minuuttia)
+- tai — -painikkeella.

Aloita kiertoilmakypsennys painamalla p|| .

Huomautus: Voit muuttaa ldmpadtilaa ja aikaa
milloin tahansa kesken ruoanlaiton. Paina % ja
muuta asetuksia +- tal —-painikkeella.

Tietyt reseptit edellyttavat, etta ruokaa
ravistetaan ruoanlaittoajan puolivalissa
(katso Ruoan ravistaminen, sivu 7).

a. Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
(varo kuumaa hoyrya).
Kiertoilmakypsennin keskeyttaa
ruoanlaiton automaattisesti ja naytto
sammuu, kunnes kori laitetaan
takaisin.

Ravista ruokaa tai kdaanna se.

c. Laita kori takaisin kiertoilmakypsen-
timeen jatkaaksesi ruocanlaittoa.

Kiertoilmakypsennin piippaa kolmasti,
kun ruoka on valmista. Naytossa lukee
"End".

Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lamposuojatuilla ottimilla.

Anna jadhtya ennen puhdistamista.

Ruoan ravistaminen

Ravistaminen

Ota ruoanlaiton aikana kori ulos
kiertoilmakypsentimesta ja ravista, sekoita tai
kaanna ruoka.

a. Ruoan ravistaminen:

1. Pitele koria turvallisuussyista
lammonkestavan pinnan paalla.

2. Ravista koria.

Huomautus: Ald kdyta titd menetelmad,
jos korista saattaa roiskua kuumia nesteita.

b. Jos kori on lilan painava
ravistettavaksi tai korissa on kuumia
nesteita:

1. Aseta kori lammonkestavaan
telineeseen tai lammaonkestavalle
pinnalle.

2. Sekoita tai kdanna ruoka pihdeilla.

Kun poistat korin, kiertoilmakypsennin
keskeyttaa ruoanlaiton automaattisesti
ja naytossa lukee [- - - - - ], kunnes kori
laitetaan takaisin.

Kun kori laitetaan paikoilleen, ruoanlaitto
jatkuu automaattisesti.

Alé ravista 30 sekuntia kauempaa, silld
kiertoilmakypsennin saattaa jaahtya.

Mita ravistetaan

Pienia kasassa olevia ruokia, kuten
ranskanperunoita tai nugetteja, tulee
tavallisesti ravistaa.

Jos niita ei ravisteta, ruoasta ei valttamatta
tule rapeaa tai se el kypsy tasaisesti.

Voit kaantaa muita ruokia, kuten pihveja,
taataksesi tasaisen ruskistumisen.

Koska ravistetaan

Ravista tai kaanna ruoka ruoanlaiton
keskivaiheilla tai tarvittaessa useammin.



Ruoanlaitto-opas
Ylitaytto

« Jos kori on lilan taynna, ruoka kypsyy
epatasaisesti. Ala purista ruokaa kokoon.

Oljyn kayttaminen

» Ruoasta tulee rapeampaa, jos lisaat sithen
hieman dljya. Kayta enintaan 30 mt/ 2 rkl
oljya.

« Oljysuihkeet ovat erinomainen tapa lisati
plenia maaria oljya tasaisesti erilaisiin
ruokiin.

Ruokavinkkeja

« Voit kiertoilmakypsentaa mita tahansa
pakasteruokia ja uunissa paistettavia
ruokia.

« Kun valmistat kakkua, pikkupiirakoita tai
mita tahansa taytetta tai taikinaa sisaltavia
ruokia, aseta ruoka kuumuudenkestavaan
astiaan ennen se asettamista koriin.

» Paljon rasvaa sisaltavien ruokien
kiertoilmakypsennyksessa korin
pohjalle kertyy rasvaa. Kaada rasva
pois ruocanlaiton jalkeen valttadksesi
ylimaaraisen savun ruokaa laittaessasi.

» Nesteessa marinoidut ruoat aiheuttavat
roiskeita ja ylimaaraista savua. Taputtele

ne kuivaksi ennen kiertoilmakypsennysta.

Ranskanperunat

o Lisda 8-15ml/ ¥2—11kl Oljya rapeuden
lisdamiseksi.

» Jos valmistat ranskanperunoita raaoista
perunoista, liota paistamattomia
ranskanperunoita vedessa 15 minuuttia
tarkkelyksen poistamiseksi ennen
kiertoilmakypsennysta. Taputtele kuivaksi
pyyhkeellda ennen Oljyn lisaamista.

» Leikkaa paistamattomat ranskanperunat

plenemmiksi tehdaksesi niista rapeampia.

» Kokeile leikata ranskanperunat 0,6x7,6
cmin / ¥sx3 tuuman suikaleiksi.

Lisaa toimintoja
Keskeyttaminen

« Voit keskeyttaa ruoanlaiton painamalla
Pl . Kiertoilmakypsennin lopettaa
kuumennuksen ja Pl vilkkuu, kunnes
painat Pl uudelleen jatkaaksesi
ruoanlaittoa.

« Kiertoilmakypsennin sammuu, kun sita el
kayteta 30 minuuttiin.

« Talla toiminnolla voit keskeyttaa
ohjelman poistamatta koria
kiertoilmakypsentimesta.

Ruoanlaiton jatkaminen automaattisesti

« Jos vedat korinulos, kiertoilmakypsennin
keskeyttaa ruoanlaiton automaattisesti ja
naytossa lukee [- - - - -1

» Kun laitat korin takaisin paikoilleen,
kiertoilmakypsennin jatkaa ruoanlaittoa
automaattisesti aiempien asetusten
perusteella.

Automaattinen sammutus

» Jos kiertoilmakypsentimella ei ole
aktiivista ohjelmaa, se tyhjentaa kaikki
asetukset ja sammuu, jos sita el kayteta 5
minuuttiin.

« Jos korl otetaan ulos, kiertoilmakypsennin
tyhjentaa kaikki asetukset ja sammuu, jos
sita el kayteta 30 minuuttiin.

Ylikuumenemisen suoja

« Jos kiertoilmakypsennin ylikuumenee,
se sammuu automaattisesti
turvallisuussyista.

« Anna kiertoilmakypsentimen jaahtya
taysin ennen kuin kaytat sita uudelleen.



HUOLTO JA YLLAPITO

Huomautus:

e Puhdista kiertoilmakypsennin ja rapeutusalusta aina ennen jokaista kdyttokertaa.
e Korin vuoraaminen kelmulla (rapeutusalustaa lukuun ottamatta) voi helpottaa puhdistamista.

1. Sammuta kiertoilmakypsennin ja irrota se pistorasiasta. Anna sen jaahtya taysin ennen
puhdistamista. Veda korl ulos nopeuttaaksesi jaahtymista.

Pyyhi kiertoilmakypsennin tarvittaessa ulkopuolelta kostealla liinalla.

Kori ja rapeutusalusta ovat tiskikoneen kestavia. Voit myés pesta korin ja rapeutusalustan
kuumassa saippuavedessa hankaamattomalla sienella. Liota tarvittaessa.

Huomautus: Korissa ja rapeutusalustassa on tarttumaton pinnoite. Valtd metalliottimien ja hankaavien

puhdistusaineiden kdyttoa.

4. Pinttynyt rasva:

a. Sekoita pieneen kulhoon 30 g/ 2 rkl ruokasoodaa ja 15 ml/ 1 rkl vetta levitettavaksi

tahnaksi.

b. Levita tahna korin ja rapeutusalustan pinnalle sienella ja hankaa. Anna korin ja
rapeutusalustan olla 15 minuuttia ennen huuhtelemista.

c. Pese kori saippualla ja vedella ennen kayttoa.

5. Puhdista kiertoilmakypsennin sisalta hieman kostealla hankaamattomalla sienella tai liinalla.

A4 upota veteen. Puhdista lammityskddmi tarvittaessa poistaaksesi ruokajaamat.

6. Kuivaa ennen kayttoa.

Huomautus: Varmista, etta lammityskaami on tdysin kuiva, ennen kuin kaynnistat kiertoilmakypsentimen.

VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

Kiertoilmakypsennin ei
kaynnisty.

Varmista, etta kiertoilmakypsennin on kytketty pistorasiaan.

Tydénna kori tiukasti kiertoilmakypsentimeen.

Ruoka ei ole tdysin kypsaa.

Laita koriin pienempia maaria ruokaa. Jos kori on lilan taynna, ruoka ei
kypsy kunnolla.

Kasvata ruoanlaittolampaétilaa tai aikaa.

Ruoka kypsyy epatasaisesti.

Pinottua tai tiiviisti pakattua ruokaa on ravistettava tai kaannettava
ruoanlaiton aikana (katso Ruoan ravistaminen, sivu 7).

Ruoka ei ole rapeaa
kiertoilmakypsennyksen
jalkeen.

Pienen 6ljymaaran ruiskuttaminen tai levittdminen siveltimella voi
lisata rapeutta (katso Ruoanlaitto-opas, sivu 8).

Ranskanperunat eivat
valmistu kunnolla.

Katso Ranskanperunat, sivu 8.

Kori ei tyonny kiertoilmakyp-
sentimeen tiukasti.

Varmista, etta kori ei ole lilan taynna ruokaa.
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Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

Kiertoilmakypsentimesta
tulee valkoista savua.

Kiertoilmakypsennin voi tuottaa valkoista savua, kun sita kaytetaan
ensimmaisen kerran. Tama on normaalia.

Varmista, etta kori ja kiertoilmakypsentimen sisdosat on puhdistettu
kunnolla ja etta niissa ei ole rasvaa.

Rasvaisten ruokien laittaminen voi johtaa oljyn kertymiseen
rapeutusalustan alle. Tama ljy aiheuttaa valkoista savua, ja kori voi
kuumeta tavallista enemman. Tama on normaalia, eika sen pitaisi
vaikuttaa ruoanlaittoon. Kasittele koria varoen.

Kiertoilmakypsentimesta
tulee tummaa savua.

Irrota kiertoilmakypsennin heti pistorasiasta. Tumma savu tarkoittaa,
ettd ruoka palaa tai virtapiirissa on vikaa. Odota, etté savu hadlvenee,
ennen kuin vedat korin ulos. Jos syy ei ole palanut ruoka, ota yhteytta
asiakastukeen (katso sivu 10).

Kiertoilmakypsennin haisee
muovilta.

Kiertoilmakypsentimissa voi aina olla valmistusprosessista

johtuva muovin haju. Tama on normaalia. Vahenna muovin hajua
noudattamalla kohdan Koekaytto (sivu 6) ohjeita. Jos muovin haju ei
vahene, ota yhteytta asiakastukeen (katso sivu 10).

Naytossa on virhekoodi “E1”.

Lampotilanvalvonnassa on avoin piiri. Ota yhteytta asiakastukeen
(katso sivu 10).

Naytossa on virhekoodi "E2”".

Lampotilanvalvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta asiakastukeen
(katso sivu 10).

Naytossa on virhekoodi "E3".

Kiertoilmakypsentimen ylikuumenemissuoja on aktivoitunut. Sammuta
kiertoilmakypsennin, irrota se pistorasiasta ja anna sen jaahtya taysin.
Jos naytdssa nakyy edelleen "E3’, ota yhteyttd asiakastukeen (katso
sivu 10).

Jos ongelmaa ei ole luettelossa, ota yhteytta asiakastukeen (katso sivu 10).

TAKUUTIEDOT

Arovast Corporation takaa kaikkien tuotteiden edustavan korkeinta valmistusmateriaalin, tyon ja palvelun
laatua ostopdivasta 2 vuoden takuuajan loppuun saakka.

Tama takuu ei rajoita soveltuvien paikallisten kuluttajansuojalakien mukaisia oikeuksiasi. Jos soveltuvat
paikalliset kuluttajansuojalait edellyttavat valmistajaa myontamaan pitemman takuuajan, takuuaikaa jatketaan
lakien lyhyimpaan vaatimaan aikaan saakka.

Jos sinulla on mitaan kysyttavaa tai huolenaiheita uudesta tuotteestasi, ota yhteytta avuliaaseen

asiakastukitiimiimme.

ASIAKASTUKI

Jos sinulla on mitaan kysyttavaa tai huolenaiheita uudesta tuotteestasi, ota yhteytta avuliaaseen

asiakastukitiimiimme.

Cosori Finland

Sahkoposti: info@cosori.fi

Forfattarvagen 2, 83499 TANDSBYN, Sweden

*Pida lasku ja tilaustunnus valmiina, ennen kuin otat yhteyttd asiakastukeen.
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Utilizarea friteuzel cu aer cald
Ingrijire si intretinere

Depanare
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Continutul pachetului

1 x Mini Pro-friteuza de aer cald de tip Lite
2.0-Litri

1 x Placa de prajire

1 x Manual de utilizare

1 x Ghid de referinta rapida

1 x Autocolant fisa

ARATATI-NE CE GATITI

Speram ca aceste informatii au fost utile.
Suntem nerabdatori sa vedem rezultatele
voastre si suntem siguri ca veti dori sa
impartasiti fotografiile superbe. Comunitatea
noastra asteapta imaginile voastre; nu
trebuie decat sa alegeti platforma dorita.
Surprindeti imaginea, etichetati si adaugati
hashtag-ul COSORI chef!

Specificatii

Model | ,CAF-LI212"
Alimentare | 220-240V AC, 50/60
electrica | Hz
Putere | 540w
nominala
Capacitate | 2,0L/2,1qt
I
nterval d:a 75°_205°C
temperatura
Interva_l de 1-60 main
timp
Dimensiuni . "
(inclusiv Adancime 30,4 x latime
maner si 21,1 x indltime 26,7 cm/
N . Adancime 12,0 x latime
clema de de- R )
. 8,3 x Inaltime 10,5 in
tensionare)
Dimensiuni | Adancime 20,3 x latime
(fara maner si | 21,1 x indltime 26,7 cm/
clema de de- | Adancime 8,0 x latime
tensionare) | 8,3 x indltime 10,5 in
Greutate | 2,3kg /5,07 b
@cosori.ro

@Cosori Romania

00




CITITI SI SALVATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

Respectati masurile de siguranta de baza atunci cand utilizati friteuza cu aer
cald. Cititi toate instructiunile.

Puncte cheie privind siguranta

Nu atingeti suprafetele fierbinti.
Utilizati méanerul. [Figura 3]

Actionati cu atentie cand intoarceti
cosul dupa gatire, deocarece apare riscul
caderii placii de prajire fierbinti, ceea ce
constituie risc de siguranta. [Figura 4]
Nu blocati orificiile de ventilare. Prin
orificii se elibereaza abur fierbinte. Nu
va apropiati mainile si fata de orificii.

Siguranta generala

Pentru prevenirea producerii socurilor
electrice, nu scufundati friteuza cu
aer cald cablul, stecher sau carcasa in
apa sau in alte lichide.

Asigurati supravegherea atenta cand
friteuza cu aer cald este utilizata de
catre copii sau In apropierea copiilor.
Scoateti stecherul din priza, cand
aparatul nu este utilizat si inainte de
curatare. Lasati-1sa se raceasca inainte
de a pune sau scoate piese.

Nu folositi friteuza cu aer cald daca pot
fi observate semne de deteriorare pe
cablu sau pe stecher sau daca aparatul
nu functioneaza corespunzator sau
daca a fost expusa la deteriorare sub
orice forma. Contactati Serviciul
Clienti (consultati pagina 10).

Utilizarea de accesorii nerecomandate
de COSORI poate cauza suferire de
leziuni.

Nu folositi aparatul in spatii deschise.
Nu asezati friteuza cu aer cald sau
oricare dintre componentele acesteia

pe o soba, langa arzatoarele cu gaz sau
electrice sau intr-un cuptor incalzit.

Actionatl cu grija cand mutati friteuza
cu aer cald (sau scoateti cosurile), in
special daca contine ulel fierbinte sau
alte lichide fierbinti.

intotdeauna asezati placa de prajire
pe o suprafata rezistenta termic, dupa
Indepartarea din cos.

Nu folositi bureti metalici pentru
curatare. Fragmentele de metal pot
rupe placuta si pot atinge piesele
electrice, creand un risc de soc electric.
Friteuza cu aer poate fi utilizata de copiii
cu varsta minima de 8 ani, precum

si de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si de cunostinte,
daca acestea sunt supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea friteuzei
cu aer cald In conditii de siguranta si
daca inteleg pericolele implicate.

Nu permiteti copiilor curatarea
aparatului sau efectuarea lucrarilor de
intretinere, cu exceptia cazului Iin care
acestia au Implinit varsta de 8 ani si
sunt supravegheati.

Asigurati supravegherea copiilor,
pentru a va asigura de faptul ca friteuza
cu aer cald nu este folosita ca jucarie.

Aceasta friteuza cu aer nu este
destinata sa fie operata cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem
de telecomanda separat.

Folositi friteuza de aer exclusiv In
scopul pentru care a fost fabricat.

Nu este destinat pentru uz comercial.
Doar pentru uz casnic.

Notd: Consultati capitolul Ingrijirea si
intretinerea (pagina 9) pentru vizualizarea
instructiunilor de curdtare a accesoriilor.



in timpul préjirii cu aer cald

Folositi aparatul pe o suprafata plana,
stabila si rezistenta termic si aflata
departe de surse de caldura sau lichide.
O friteuza functioneaza numai cu aer
fierbinte. Umplerea cosului cu ulei sau
grasime este interzisa. [Figura 5]
ATENTIE: Pentru evitarea pericolelor
de electrocutare, gatiti doar In cosul
detasabil.

Pentru evitarea riscurilor de

incendiu sau de electrocutare, nu
introduceti in friteuza cu aer alimente
supradimensionate sau ustensile
metalice.

Supraumplerea cosului friteuzei cu

aer cald este interzisa. Cantitatile mari
de alimente pot atinge bobinele de
incalzire si pot cauza risc de incendiu.
Atingerea cosulul sau a placii de prajire
pe durata prajirii sau imediat dupa
prajire este interzisa.

Acoperirea oricarei parti a friteuzei cu
aer cald cu folie metalica, cu exceptia
cosulul, este interzisa - actionati
conform instructiunilor.

Introducerea de hartie, de carton, de
obiecte plastice nerezistente la caldura
sau de alte materiale similare in friteuza
cu aer cald este interzisa.

Niciodata nu puneti hartie de copt
sau pergament in friteuza cu aer cald
fara alimente deasupra. Circulatia
aerulul poate cauza ridicarea hartiei si
atingerea bobinelor de incalzire.
intotdeauna utilizati recipiente
termorezistente. Aveti grija cand
utilizati recipiente care nu sunt din
metal sau sticla.

Pentru evitarea riscului de incendiu
preveniti acoperirea friteuzei cu aer cald
utilizata si producerea de contact intre
friteuza cu aer cald utilizata si materialele
inflamabile (perdele, draperii, pereti etc.).
Plasarea de obiecte pe friteuza cu aer
cald pornita este interzisa.

Cu exceptia accesoriilor recomandate
de COSORI depozitarea de orice
materiale in friteuza cu aer cald
neutilizata este interzisa.

Pentru oprirea friteuzei cu aer cald
apasati () o singura data. Friteuza

cu aer cald emite un sunet scurt, (')
lumineaza cu lumina portocalie si
luminarea celorlalte butoane se stinge.
Opriti imediat si scoateti friteuza din
priza daca observati fum negru. Fumul
alb este normal, cauzat de incalzirea
grasimii sau alimentele improscate, dar
fumul negru iInseamna ca alimentele
se ard sau exista o problema la circuitul
electric. Asteptati dispersarea fumuluil
inainte de iIndepartarea cosului. Daca
fumul nu este cauzat de mancarea arsa,
contactati serviciul de asistenta clienti
(pagina 10).

Nu lasati friteuza nesupravegheata in
timpul utilizarii.

Cablu de alimentare

Opriti friteuza cu aer cald inainte de
scoaterea stecherului din priza.

Nu lasati cablul de alimentare (sau
orice cablu prelungitor) sa atarne peste
marginea unei mese sau a unui blat
sau sa intre In contact cu suprafete
flerbinti.

Indepdrtati si eliminati capacul de
protectie montat pe fisa de alimentare
a friteuzei cu aer cald, in scopul
prevenirii pericolulul de sufocare.

Folosirea prizei de sub tejghea pentru
alimentarea aparatulul este interzisa.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de Arovast Corporation sau de
persoane calificate similar pentru a
evita pericolul electric sau de incendiu.
Va rugam, contactati serviciul de
asistenta clienti (pagina 10).

Nu lasati friteuza cu aer cald si cablurile
acesteia la Indemana copiilor care nu
au Implinit varsta de 8 ani.



» Folositi friteuza cu aer cald exclusiv cu
sisteme electrice de 220-240V si de
50/60Hz. Conectarea aparatului la alte
tipuri de priza este interzisa. [Figura 6]

Cablurile prelungitoare

» Aparatul este dotat cu cablu de
alimentare scurt in scopul prevenirii
riscului de incurcare sau de
impiedicare de un cablu mai lung.

« Sunt disponibile si pot fi folosite si
cabluri prelungitoare mai lungi, cu
conditia utilizarii cu grija. In cazul
utilizaril unui cablu prelungitor:

« Asigurati-va de faptul ca puterea
electrica inscriptionata pe cablul
prelungitor este identica cu
puterea electrica a friteuzei cu aer
cald.

» Cablul trebuie plasat astfel, incat sa
nu atarne de pe blat sau pe masa
de lucru, unde poate fi tras de
copii sau de care persoanele se pot
impiedica In mod neintentionat.

» Daca aparatul dispune de
pamantare, asigurati-va de faptul
ca setul de cabluri sau cablul
prelungitor este un cablu cu 3 fire
Cu pamantare.

i

umane si a mediului.

Campurile electromagnetice
(CEM)

Friteuza cu aer cald COSORI respecta
toate standardele referitoare la
campurile electromagnetice (CEM).
Daca este manevrat corespunzator si

in conformitate cu instructiunile din
acest manual de utilizare, aparatul

oferd o utilizare In conditii de siguranta
conform dovezilor stiintifice disponibile
in prezent.

Nota: Articolele marcate cu urmdtorul simbol pot
atinge temperaturi ridicate st trebuie manipulate
cu grija.

SALVATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

Acest simbol semnifica faptul ca produsul nu trebuie aruncat ca deseu menajer
sitrebuie predat la o unitate de colectare adecvata pentru reciclare. Eliminarea si
reciclarea corespunzatoare contribuie la protejarea resurselor naturale, a sanatatii

Pentru mai multe informatii despre eliminarea si reciclarea acestui produs, contactati
municipalitatea locala, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati

cumparat acest produs.

Acest produs este conform RoHS.

Acest produs este in conformitate cu Directiva 2011/65/UE si cu modificarile acesteia,
privind restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele

electrice si electronice.



PREZENTAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Friteuza cu aer cald COSORI foloseste tehnologia de circulatie rapida a aerului la 360° pentru
a gati cu ulel putin sau fara ulei, in scopul prepararii alimentelor in mod crocant si delicios.
Datorita cosului fara aderenta si posibilitatilor de utilizare usoara si sigura friteuza cu aer cald
COSORI este vedeta bucatariel dvs.

Nota:
e Nu incercati sd deschideti partea superioard a friteuzei cu aer cald. Partea superioara nu este un capac.

e Cosul si placa de prdjire sunt realizate din metal de aluminiu cu strat neaderent, care nu contine BPA si
este fabricat fard PFOA.

Schema friteuzei cu aer cald (figura 1)

@ Admisie aer @ Emisie de aer @ Cos
@ Ecran de comanda @ Clema de detensionare Maner cos
@ Placa de prdjire @ Cablu de alimentare

Schema afisajului (figura 2)

Nota: Punctul portocaliu de langa programul de gdtit selectat indica starea activa a programului in cauza.

Panoul de comanda

A. Butonul Pornire Reducerea sau cresterea temperaturii/timpultui
Butonul Temperaturad/Timp
Afisajul Temperatura

Afisajul Timp

B. Butonul Pornire/Pauza
C. Programele de gatit
D. Butonul Programul de gatit

oM m

Nota:
« Pentru salvarea sau resetarea valorilor presetate consultati sectiunea Programele de gatit (consultati
pagina 6).
o Apasati st tineti apdsat (I) timp de 10 secunde, pentru resetarea friteuzei cu aer cald.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Configurarea

1. Indepértati complet ambalajul de pe friteuza cu aer cald, inclusiv orice autocolant temporar
si capacul de protectie montat pe fisa de alimentare.

2. Asezati friteuza pe o suprafata stabild, pland, termorezistenta. Pastrati distanta fata de zonele
care pot fi deteriorate de abur (cum ar fi peretii sau dulapurile).

Nota: Lasati un spatiu de 13 cm/5 inch in spatele si deasupra friteuzei cu aer cald. [Figura 7] Lasati spatiu
suficient pentru indepdrtarea cosulul.
3. Trageti manerul pentru indepartarea cosului. Scoateti toate materialele plastice din cos.

4. Spalati bine cosul si placa de prajire folosind masina de spdlat vase sau un burete non-
abraziv.

5. Stergetl interiorul si exteriorul friteuzel cu o carpa usor umezita. Uscati cu un prosop.
6. Introduceti din nou placa de prajit in cos si asezati cosul in interiorul friteuzei cu aer cald.



Testul de functionare

Testul de functionare va ajuta in cunoasterea friteuzei cu aer cald, in determinarea functionarii
corespunzatoare si va facilita eliminarea eventualelor resturi.

1. Asigurati-va ca cosurile friteuzei sunt goale si conectati friteuza cu aer cald la priza.

2. Apasati 88 pentru selectarea functiei Chicken (Carne de pui). Pe afisaj sunt afisate valorile
,200°C" si 18 MIN"

3. Apasati ¢§ pentru ajustarea timpului. Apasati — pentru schimbarea intervalului in 5 minute.

4. Apasati Pll pentru a incepe. La terminarea programului, friteuza va emite un semnal sonor.

5. Indepértati cosul. Permiteti rdcirea completd a cosului timp de 10-30 de minute.

Nota:

.

Orice friteuzd cu aer cald poate emana un miros de plastic din procesul de fabricatie. Acest lucru este normal.

In cazul in care dupd utilizarea de proba nu dispare mirosul de plastic, contactati serviciul de asistenta clienti
(consultati pagina 10).

Actionati cu atentie cand intoarceti cosul dupd gatire, deoarece apare riscul cdderii pldcii de prdjire fierbinte, ceea
ce constitule risc de sigurantd.

Nu desurubati manerul cosului de pe cos.

UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Nota:

Nu agsezati obiecte pe friteuza cu aer cald. In caz contrar apare riscul caderii obiectelor in cauza si a deteriordri
friteuzei cu aer cald. [Figura 8]

O friteuzd cu aer cald nu este o friteuzd cu prdjire in baie de ulei. Nu umpleti cosul cu ulei, cu grdsime de gdtit sau
cu alte lichide.

Cénd scoateti cosul din friteuza cu aer cald actionati cu atentie din cauza aburului fierbinte

Prog ramele de gétit » Modificarea unui program de gatit:
Folosirea unui program de gatit este cel mai a. Apasati 88 pentru selectarea unui
usor mod de a praji cu aer cald. Programele program d? gatit sl pentru setarea
de gétit sunt programate cu timp si timpului si a temperaturii/
temperaturd ideale pentru prepararea b. Apésati si tineti apasat 88 timp de 3
diferitelor alimente. secunde.

1. Apésati 88 pentru navigarea printre » Resetarea tuturor programelor de gatit:

programele de gatit (QD, p ) ﬂ sau g& ).
Friteuza cu aer cald activeaza automat
setarile implicite ale functiei selectate.

a. Apasati sitineti apasat (') timp de
10 secunde.

Pentru modificarea duratei (1-60 Temperatura | Timp implicit
minute) si a temperaturii (75-205°C) Functia implicita (minute)
functiei apasati 9§ pentru selectarea

temperaturii sau a timpului si folositi o 180°C 20

+ sau — pentru cresterea sau reducerea Preferinte

temperaturii/timpului.

Nota: Apasati st tineft apdsat + sau — pentru p 200°C 18
cresterea sau reducerea rapidd a temperaturii/ Pui

timpulul.

Valorile de temperatura si de timp ale ﬂ . 195°C 20
functiei Q) sunt mentionate cu scop Cartofi

ilustrativ. Puteti seta temperatura si ora prajiti

preferatd; aceste setari pot fi utilizate & .

Cu usurinta mai tarziu (consultati Legume 180°C 5
urmatoarele operatiuni).




Prajirea cu aer cald

1

Asezati placa de prajire In cos. Placa
de prdjire faciliteaza scurgerea uleiului
excesiv In partea inferioara a cosului.

Nota: Utilizarea pldcil de prdjire este interzisa
in cazul anumitor alimente, cum sunt briosele
st painea.

Adaugati alimente In cos.

Selectati un program de gatit (consultati
pagina 6).

a. Daca nu este selectat niciun program
de gatit, friteuza cu aer cald revine
In mod implicit la setarile utilizate
anterior.

b. Optional, puteti seta un timp si o
temperatura personalizate, fara
selectarea unui program de gatit.

c. Apéisati ¢4 sifolositi + sau — pentru
cresterea sau reducerea temperaturii
(75-205°C) sau a timpului (1-60
minute).

Apasati || pentru a incepe prajirea cu
aer cald.

Nota: Pe durata gdtirii temperatura st timpul
pot fi modificate oricand. Apdsati ¢ st folositi
+ sau — pentru modificarea setarilor.

Anumite retete pot implica agitarea
alimentelor la jumatatea timpului de
gatire (consultati sectiunea Agitarea
alimentelor, pagina 7).

a. Scoateti cosul din friteuza cu aer
cald, ferindu-va de aburul fierbinte
Friteuza cu aer cald va intrerupe
automat procesul de gatit si afisajul
se stinge pana la inlocuirea cosului.
Scuturati sau intoarceti preparatul.

c. Puneti cosul inapoi In friteuza cu aer
cald, pentru a continua gatitul.

Friteuza cu aer cald va emite un semnal
sonor de 3 ori la finalizarea programului.
Pe afisaj este afisat mesajul ,Sfarsit".
Scoateti cosul din friteuza cu aer cald,
ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile termorezistente
pentru scoaterea alimentelor din cos.

Lasatl sa se raceasca inainte de curatare.

Agitarea alimentelor

Agitarea

In timpul gatitului, scoateti cosul din
friteuza cu aer cald si agitati, amestecati sau
Intoarceti alimentele.

a. Agitarea alimentelor:

1. Din motive de siguranta tineti
cosul chiar deasupra unei
suprafete termorezistente.

2. Agitati cosul.

Notd: Nu folositi aceasta metoda daca
existd riscul stropirii cu lichide fierbinti.

b. Incazulin care cosul este prea greu
pentru agitare si sunt utilizate si
lichide fierbinti:

1. Asezati cosul pe un suport
termorezistent sau pe o
suprafata termorezistenta.

2. Utilizati clesti pentru a amesteca
sau a intoarce alimentele.

In cazul indepartarii cosului friteuza
cu aer cald Intrerupe In mod automat
procesul de gatire si pe afisaj apare

[- - - --1pana lainlocuirea cosului.

Introducerea cosului este urmata de
reluarea automata a procesului de gatit.

Evitati scuturarea mai mult de 30 de
secunde, deoarece friteuza poate incepe
Sa se raceasca.

Ce puteti scutura

Alimentele mici care sunt asezate unele
peste altele vor avea nevoie, de obicel,
de scuturare, cum ar fi cartofii prajiti sau
nuggets-urile.

Fara scuturare, este posibil ca alimentele
sa nu lasa crocante sau sa nu fie gatite
uniform.

Puteti intoarce alte alimente, cum ar fi
friptura, pentru a asigura o rumenire
uniforma.

Cand puteti scutura

Scuturati sau intoarceti alimentele o data
la jurmatatea timpului de gatit sau de mai
multe ori, daca doriti.



Ghid de gatit

Umplerea excesiva

« Incazulin care cosul este umplut excesiv,
alimentele nu se vor gati uniform. Nu
introduceti alimente in exces.

Folosirea uleiului

» Daca adaugati o cantitate mica de ulei la

alimente acestea vor deveni mai crocante.

Nu folositi mai mult de 30 ml/2 linguri
mari de ulel

» Sprayurile cu ulei sunt excelente pentru
aplicarea in mod uniform a unor
cantitati mici de ulei pe toate produsele
alimentare.

Sfaturi pentru mancare

» Puteti prdji cu aer cald orice alimente
congelate sau produse care pot fi gatite
Intr-un cuptor.

« Pentru a prepara prajituri, placinte sau
orice preparate cu umplutura sau aluat,
puneti ingredientele Intr-un recipient
termorezistent inainte de introducerea in
Cos.

« Prdjirea cu aer cald a alimentelor bogate
in grasimi va cauza scurgerea grasimii in
partea inferioara a cosului. Pentru a evita
excesul de fum In timpul prepardrii, scurgeti
picaturile de grasime dupa preparare.

« Alimentele marinate in lichid creeaza
stropi si fum In exces. Tamponati aceste
alimente inainte de prajirea cu aer cald.

Cartofi prajiti

« Adaugati 8-15 ml/¥2-1 lingura mare
de ulei pentru asigurarea caracterului
crocant.

» Cand preparati cartofi prajiti din cartofi
cruzi, inmuiati cartofii nepreparati in apa
timp de 15 minute pentru a indeparta
amidonul inainte de prajire. Uscati prin
tamponare cu un prosop inainte de a
adauga ulel.

» Taiati cartofi cruzi in bucati mai mici
pentru ca acestia sa iasa mai crocanti.

« Incercati sa tiiati cartofii in bucéti de
0,6-7,6 cm/fasii de 3 inci

Mai multe functii
Comutarea pe Pauza

« Apésati Pll pentru a intrerupe programul
de gatit. Friteuza cu aer cald va opri
incalzirea si butonul Pl va lumina
intermitent pand apasati Pll pentru a relua
programul de gatit.

« Dupa 30 de minute de inactivitate,
friteuza se va inchide.

» Aceasta functie va permite sa intrerupeti
programul de gatit fara a scoate cosul din
friteuza cu aer cald.

Reluarea automata a programului de
gatit

« In cazul scoaterii cosului friteuza cu aer
cald intrerupe in mod automat procesul
de gatire si pe afisaj apare [--- --1

« Dupa reintroducerea cosului friteuza cu
aer cald va relua in mod automat procesul
de gatit, folosind setarile definite initial.

Oprirea automata

« Daca nu este activat niciun program al
friteuzel cu aer cald, dupa 5 minute de
inactivitate friteuza cu aer cald sterge
toate setarile si se opreste.

» Dupa indepartarea cosului si In caz de 30
de minute de inactivitate friteuza cu aer
cald sterge toate setarile si se opreste.

Protectie la supraincalzire

« Incazulin care friteuza se
supralncalzeste, se va opri automat ca o
functie de siguranta.

« Lasati friteuza sa se raceasca complet
Inainte de a o utiliza din nou.



INGRIJIRE SI INTRETINERE

Nota:
o Intotdeauna curatati cosul friteuzei cu aer cald si interiorul acesteia dupd fiecare utilizare.
e Cdptusirea cosului cu folie de aluminiu (cu exceptia pldcii de prdjire) poate facilita curdtarea.

1. Opriti si scoateti friteuza din priza. Lasati-o sa se raceasca complet inainte de curatare.
Scoateti cosul In scop de rdcire mai rapida.
2. Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa umedad, daca este necesar.

3. Cosul siplaca de prdjit pot fi spalate In masina de spalat vase. De asemenea, cosul si placa
de prajire pot fi spalate si cu apa calda cu sapun si cu un burete neabraziv. Inmuiati daca
este necesar.

Nota: Cosul si placa de prajit dispun de un strat antiaderent. Evitati utilizarea ustensilelor metalice si a
materialelor de curatare abrazive.
4. Pentru petele de grasime persistente:

a. Intr-un castron mic amestecati 30 ml/2 linguri de bicarbonat de sodiu si 15 ml/1
lingura de apa pentru a forma o pasta usor de Intins.

b. Utilizatl un burete pentru a aplica pasta pe cos si pe placa de prajire si frecati. Lasati
cosul si placa de prdjire e sa stea timp de 15 minute inainte de clatire.

c. Spalati cosul cu apa si sapun inainte de utilizare.

5. Curatati interiorul friteuzeil cu un burete sau o carpa usor umezita, neabraziva. Nu scufundati
in apa. Daca este cazul, curatati bobina de incalzire pentru a elimina resturile de alimente.

6. Uscati inainte de utilizare.

Nota: Asigurati-va cd bobina de incdlzire este complet uscata inainte de a porni friteuza.

DEPANARE

Problema Solutie posibila

Asigurati-va ca friteuza este conectata la priza.

Friteuza nu porneste. -
Impingeti cosul in siguranta in friteuza cu aer cald

Introduceti cantititi mai mici de alimente in cos. In cazul in care cosul este
Alimentele nu sunt preparate umplut excesiv, alimentele vor fi preparate insuficient
complet.

Cresteti temperatura sau timpul de preparare.

Alimentele asezate unele peste altele sau aproape unul de altul trebuie agitate

Alimentele nu sunt preparate sau Intoarse In timpul prepardrii (consultati sectiunea Agitarea alimentelor,

uniform. .

pagina 7).
Alimentele nu sunt crocante Pulverizarea sau pensularea unei cantitati mici de ulei poate creste caracterul
dupa prajirea cu aer cald. crocant (consultati ghidul de gatire, pagina 8).

Cartofii prajiti nu sunt

preparati corect Consultati sectiunea Cartofii prajiti de pe pagina 8.

Cosurile nu aluneca in
siguranta in friteuza cu aer Asigurati-va de faptul ca interiorul cosului nu este umplut excesiv cu alimente
cald.
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Problema Solutie posibila

Friteuza poate produce o cantitate mica de fum alb atunci cand o utilizati
pentru prima data. Acest lucru este normal.

Asigurati-va de faptul ca interiorul friteuzel cu aer cald si cosul sunt curatati

: : « corespunzator si nu prezinta resturi de unsoare.
Iese fum alb din friteuza. i< . b

Gatirea alimentelor cu grasimi va cauza scurgerea uleiului sub placa de prajire.
Acest ulei va produce fum alb si cosul poate fi mai fierbinte, decat de obicei
Acest lucru este normal si nu ar trebui sa afecteze procesul de gatit. Manipulati
cosul cu grija

Scoateti imediat friteuza din priza. Fumul negru inseamna ca alimentele se
ard sau exista o problema la circuitul electric. Asteptati dispersarea fumului
inainte de indepéartarea cosului. In cazul in care cauza nu sunt alimentele arse
contactati serviciul de asistenta clienti (consultati pagina 10).

Iese fum negru din friteuza.

Orice friteuza cu aer cald poate emana un miros de plastic din procesul

de fabricatie. Acest lucru este normal. Actionati conform instructiunilor si
executati Testul de functionare (pagina 6) pentru a reduce mirosul cauzat de
componentele plastice. Dacd mirosul de plastic persista contactati serviciul de
asistenta clienti (consultati pagina 10).

Friteuza cu aer cald emana un
miros de plastic.

Pe afisaj este afisat codul de Exista un circuit deschis in senzorul de temperatura. Contactati Serviciul
eroare ,E1". Clienti (consultati pagina 10)
Pe afisaj este afisat codul de Existd un scurtcircuit in senzorul de temperatura. Contactati Serviciul Clienti
eroare ,E2". (consultati pagina 10).

Protectia la supraincalzire a friteuzei cu aer cald s-a activat. Opriti si decuplati
Pe afisaj este afisat codul de din priza friteuza cu aer cald si ldsati-o sa se raceasca complet. Dacd pe
eroare ,E3". afisaj este afisat In continuare ,E3’, contactati serviciul de asistenta clienti

(consultati pagina 10).

Daca problema dvs. nu este mentionata, va rugam contactati serviciul de asistenta
clienti (consultati pagina 10).

INFORMATII DESPRE GARANTIE

Arovast Corporation garanteaza ca toate produsele sunt de cea mai Inalta calitate In ceea ce priveste
materialele si manopera, iar service-ul este asigurat timp de 2 ani, incepand de la data achizitionarii pana la
sfarsitul perioadei de garantie

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile dvs. In temeiul legilor locale aplicabile privind protectia
consumatorilor. In cazul in care legile locale aplicabile privind protectia consumatorilor impun
producdtorului sa ofere o perioada de garantie mai lunga, perioada de garantie se prelungeste panad la cea mai
scurta perioada prevazuta de legislatie.

Daca aveti orice Intrebari sau nelamuriri cu privire la noul dvs. produs, va rugam sa contactati echipa noastra
de asistenta pentru clienti.

SERVICIUL DE ASISTENTA CLIENTI

Daca aveti orice intrebari sau nelamuriri cu privire la noul dvs. produs, va rugam sa contactati
echipa noastra de asistenta pentru clienti.

Arovast Corporation Programul serviciului pentru clienti
1202 N. Miller St Suite A Luni-Vineri, 08:00-16:00
Anaheim, CA 92806, SUA

Email: hello@cosori.ro
Fara taxa: +40377102235

* Va rugam pregadtiti factura comenzii st ID-ul comenzii inainte de a contacta serviciul de asistenta
clienti.
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Remeéljuk, hogy ez az utmutatd hasznos volt

az On szamara. Alig varjuk, hogy lassuk a

gyonyoru eredmeényeket, és ugy gondoljuk,

hogy meg akarja majd osztani a nagyszeru

felveteleket! Kozosségunk varja a feltoltéseket

— csak valassza ki az aldbbiakban a kivant

platformot.

Snap, tag és hashtag, COSORI séf!

Miszaki adatok

Tipus | CAF-LI212
Tapellatas AC 220-240V, 50/60
Hz
Nevleg?s 900 W
fogyasztas
Kapacitas | 2,0L/2,1qt
Hémérséklet-
6mérsé Eet 75 °-205 °C
tartomany
Idétartomany | 1-60 perc
F :::re,?; 30,4 MELY x 21,1 SZEL x
by | 267 MAG cr
térésqatiéval 12,0 MELY x 8,3 SZEL x
gatioval | 10,5 MAG hiivelyk
egyutt)
Méretek | 20,3 MELY x 21,1 SZEL x
(Fogantyu és | 26,7 MAG cm/
kabel térés- | 8,0 MELY x 8,3 SZEL x
gatlé nélkil) | 10,5 MAG huvelyk
Tomeg | 2,3kg/5,07 b

@cosorimagyarorszag

@Cosori Magyarorszag
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OLVASSA EL ES TEGYE EL EZEKET AZ
UTASITASOKAT

FONTOS OVINTEZKEDESEK

A 1égsiité hasznalata soran tartsa be az alapveté biztonsagi évintézkedéseket.
Olvassa at a teljes utmutatot.

Legfontosabb biztonsagi
jellemzok

Ne érintse meg a forro feluleteket.
Hasznalja a fogantyut. [3. abra]

Ovatosan forditsa meg a kosarat suités
utan, mert a forrd ropogtatolap kieshet,
és biztonsagi kockazatot jelenthet.

[4. abra]

Ne zarja el a szelldzdnyilasokat. A forrd
gz a nyilasokon keresztul tavozik.
Tartsa tavol a kezét és az arcat a
nyilasoktol.

Altalanos biztonsag

Az dramutés elleni védelem érdekében
ne meritse a légsiité vezetékét, a
dugot vagy a készulékhazat vizbe vagy
mas folyadékba.

Szoros felugyelet szukséges, ha a
légsutdt gyermekek hasznaljak, vagy ha
gyermekek kozelében hasznaljak.

Ha nem hasznalja vagy tisztitas elott
huzza ki a konnektorbdl. Hagyja
lehulni, mieldtt a részeit fel vagy
leszerell.

Ne hasznalja a légsutdt, ha sérult a
vezeték vagy a dugo, ha meghibasodik,
vagy ha barmilyen modon megsérult.
Forduljon a Vevészolgalathoz (lasd

10. oldal).

A COSORI altal nem ajanlott tartozékok
hasznalata séruléseket okozhat.

Ne hasznalja szabadtéren.

Ne helyezze a 1égsutdt vagy annak
barmely alkatrészét a tizhelyre, gaz-

vagy elektromos égo kozelébe, vagy
felhevitett sutdbe.

» Legyen rendkivul 6vatos a legsutd
mozgatasakor (vagy a kosar
eltavolitasakor), ha az forrd olajat vagy
mas forro folyadékot tartalmaz.

» A ropogtatdlapot mindig tegye héallo
feluletre, miutan kivette a kosarbol.

« Ne tisztitsa fém suroldval. A
fémdarabok letorhetnek a betétrdl és
az elektromos alkatrészekhez érhetnek,
ezzel fenndll az aramutés veszeélye.

«  Alégsutodt 8 éves és iddsebb
gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel, illetve tapasztalat
és ismeretek hianyaval rendelkezé
szemeélyek is hasznalhatjak, ha
felugyeletet vagy utasitast kaptak a
légsutd biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan, és megertették az ezzel
jaro veszélyeket.

» Ne engedje, hogy gyerekek tisztitsak
vagy karbantartast végezzenek
a légsutdn, kivéve, ha 8 évesnél
idosebbek és felugyelet alatt allnak.

» A gyermekeket felugyelni kell, hogy ne
jatszanak a légsutdvel.

o Alégsutd nem mukodtethetd kulsd
1dozitdvel vagy taviranyito-rendszerrel.

« Ne hasznalja a légsutét a
rendeltetésétol eltérd célra.

« Nem kereskedelmi celu hasznalatra
készult. Csak otthoni hasznalatra.

Megjegyzés: A tartozékok tisztitdsdra vonatkozo
irdnyelveket ldsd az Apolds és karbantartds
(9. oldal) részben.



Légsiités kozben

Lapos, stabil, hoallo feluleten,
hoforrasoktol vagy folyadékoktdl tavol
tartva hasznalja.

Alégsutd esak forro levegdvel
mukodik. Soha ne toltse fel a kosarat
olajjal vagy zsirral.[5. abral

VIGYAZAT: Az dramiités veszélyének
elkerulése érdekében csak a kivehetd
kosarban fézzon.

A tiz vagy aramutes veszélyének
elkerulése érdekében ne tegyen
tulméretezett eteleket vagy féem
eszkdzoket a légsutdbe.

Ne toltse tul a légsutd kosarat. A
felhalmozott ételek hozzaérhetnek
a futdtekercsekhez, és thzveszelyt
okozhatnak.

Ne érjen hozza a kosarhoz vagy a
ropogtatolemezhez a légsutes alatt vagy
kdzvetlenul utana.

Ne fedje le a légsutd egyetlen részét
sem femfoliaval, kivéve a kosarat az
utasitasnak megfelelden.

Ne tegyen papirt, kartont, nem héalld
muanyagot vagy hasonld anyagokat a
legsutdbe.

Soha ne tegyen sutdpapirt vagy
sutofoliat a légsutdbe anelkul, hogy
étel lenne rajta. A légmozgas miatt a
papir megemelkedhet és hozzaérhet a
futdtekercsekhez.

Mindig héallo edényeket hasznaljon.
Legyen rendkivul ovatos, ha nem fem
vagy uveg edényeket hasznal.

A thzveszely elkerulése erdekében ne
takarja le a légsutot, és ne engedje,
hogy éghetd anyagokhoz (figgonyok,
drapériak, falak stb.) érjen, amikor be
van kapcsolva.

Ne tegyen targyakat a légsuto tetejére,
amikor az be van kapcsolva.

Ne taroljon a COSORI altal ajanlott
tartozekokon kivul mas anyagokat
a légsutdben, amikor az nincs
hasznalatban.

A'légsutd kikapcsolasahoz nyomja meg
a®) gombot egyszer. A 1égsutd sipol,
a ) narancssarga szinre valt, a tobbi
gomb pedig kikapcsol.

Azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
légsutdt, ha sotét fustot lat kidramlani.
A fehér fust normalis, amelyet a
melegedd zsir vagy a kifroccsend étel
okoz, de a sotét fust azt jelenti, hogy
€g az étel, vagy valamilyen aramkori
probléma van. Varja meg, amig a fust
eloszlik, mielétt kihuizza a kosarat. Ha
az ok nem az odaégett étel volt, lépjen
kapcsolatba a Vevészolgalattal (10.
oldal).

Ne hagyja felugyelet nélkul a légsutodt
hasznalat kozben.

Tapellatas és -kabel

Kapcsolja ki a légsutét, mieldtt
kihuzza a dugot a konnektorbol.

Ne hagyija, hogy a tapkabel (vagy
barmilyen hosszabbitd kabel) az
asztal vagy a pult széle folé logjon,
vagy forro feluletekhez érjen.

A fulladasveszély elkerulése
érdekeében tavolitsa el és dobja el a
légsutd haldzati csatlakozodjara szerelt
védoburkolatot.

Soha ne hasznaljon a pult alatti
konnektort, amikor a légsutét
csatlakoztatja.

Ha a tapkabel megsérul, azt az
Arovast Corporationnek vagy
hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie az elektromos vagy
thzveszély elkerulése érdekében.
Keérjuk, lépjen kapcsolatba a
Vevészolgalatta (10. oldal).

Tartsa a légsutoét és annak vezetékét
8 évesnél fiatalabb gyermekek eldl
elzarva.



+ Alégsité csak 220-240 V-os, Elektromagneses mezék (EMF)

50/60 Hz-es elektromos rendszerrel

hasznalhato. Ne dugja be mas tipusu A COSORI Légsuitd megfelel az

konnektorba. [6. abral elektromagneses mezd&kre (EMF)
vonatkozo dsszes szabvanynak.
Megfeleld és a jelen hasznalati
utmutatoban foglalt utasitasoknak
megfeleld kezelés esetén a készulék
hasznalata a jelenleg rendelkezésre

+ Rovid tapkdbellel van ellatva, hogy all6 tudormanyos bizonyitékok alapjan
csOkkentse a hosszabb kabelbe valod biztonsagos.

belegabalyodas vagy megbotlas
kockazatat.

» Hosszabb hosszabbitd kabelek
is kaphatok és hasznalhatok, ha
ovatosan banik veluk. Ha hosszabb
hosszabbito kabelt hasznal:

» A kabelkészlet vagy
hosszabbitd jelzett elektromos
teljesitményének legaldbb

akkoranak kell lennie, mint a Megjegyzés: A kdvetkezd szimbolummal jelSlt

légsuto elektromos teljesitmenye. targyak magas homeérsékletet érhetnek el, ezért
» A kabelt ugy kell elhelyezni, ovatosan kell kezelni ket

hogy ne logjon a pult vagy az

asztallap folé, ahol a gyerekek

huzhatjak Sletlentl
megbotolbamak benme TEGYE EL EZT AZ
R veretirkessiomer vagy UTMUTATOT
a hosszabbitonak foldelt,

haromvezetékes vezetéknek kell
lennie.

Hosszabbito kabelek

Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a termék nem dobhato ki haztartasi hulladékkent,
Ef és Ujrahasznositas céljabol megfeleld gyujtdhelyre kell szallitani. A megteleld
artalmatlanitas és ujrahasznositas hozzajarul a termeészeti erdforrasok, az emberi
B ©0©€szs€g és a kornyezet védelmehez.

A termék artalmatlanitasaval és Ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi
informaciokeért forduljon a helyi énkormanyzathoz, az artalmatlanito szolgalathoz
vagy ahhoz az uzlethez, ahol ezt a terméket vasarolta.

Ez a termék RoHS-konform.

Ez a termék megtelel az egyes veszélyes anyagok elektromos és elektronikus
berendezésekben vald alkalmazasanak korldtozasardl szold 2011/65/EU iranyelvnek
és modositasainak.



ISMERKEDES A LEGSUTOVEL

A COSORI Légsuto gyors, 360°-0s légkeringetési technologiat hasznal, hogy kevés olajjal vagy
anélkul susse a gyors, 1opogos, izletes ételeket. A COSORI Légsutd tapadasmentes kosarral €s
konnyen kezelhet6, biztonsagos kialakitassal a konyhaja sztarja.
Megjegyzés:

e Ne probalja meg felnyitni a légsuto tetejét. Ez nem fedél.

« Az aluminium kosar és ropogtatolap tapadasmentes bevonattal rendelkezik, amely BPA-mentes és PFOA
nélkul készult.

A \égsiit6 rajza (1. dbra)

@® Légbesmis ® Leégkiomlo @ Kosar
® Vezérdképernyd (® Kabel Térésgatlo Kosarfogantyu
@ Ropogtatdlemez @ Tapkabel

A kijelz6 rajza (2. 4bra)
Megjegyzés: A kivalasztott sutési funkcio mellett egy narancssdrga pont jelenik meg, jelezve, hogy az aktiv.

Vezérlopanel

A. Bekapcsologomb Hémeérséklet/idd csokkentése vagy novelése
Hémeérséklet/idé gomb
Hémeérséklet kijelzés

[d6 kijelzes

B. Inditds/Szunet gomb
C. Sutési funkciok
D. Sutésifunkcio gomb

oo mm

Megjegyzés:
« Az el6bedllitasok mentéséhez vagy visszaallitdsahoz lasd a Stitési funkcidk részt (lasd a 6. oldalt).
o Alégsutd visszadllitasahoz tartsa nyomva a (I) gombot 10 mdsodpercig.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Beallitas

1. Tavolitson el minden csomagolast a légsutorol, beleértve az ideiglenes matricakat és a
halézati csatlakozora szerelt véddburkolatot is.

2. Helyezze alégsutdt egy tiszta, vizszintes, hdallo feluletre. Tartsa tavol olyan teruletektdl,

amelyeket a goz karosithat (példaul falak vagy szekrények).

Megjegyzés: Hagyjon 13 cm/5 huivelyk helyet a légstité mogott és felett. [7. abral Hagyjon elég helyet a kosar
eltdvolitdsahoz.
3. Huzza meg a markolatot és vegye ki a kosarat. Tavolitson el minden muanyagot a kosarbol.

4. A kosarat és a ropogtatolemezt alaposan mossa ki mosogatogépben vagy karcrmentes
szivaccsal.

5. Enyhén nedves ruhaval tordlje at a légsutd belsejét és kulsejet. Torolkozodvel tOrolje szarazra.
6. Helyezze vissza a ropogtatodlapot a kosarba, és helyezze a kosarat a légsutédbe.



Tesztiizem

A tesztizem segit megismerkedni a légsutével, meggydzddni arrdl, hogy megfelelden
mukodik-e, és kdzben megtisztitani az esetleges szennyezddeésektol

1. Gydzddjon meg rola, hogy a légsutd kosara ures, és csatlakoztassa a légsutot.

2. Nyomjamega 88 gombot a Chicken funkcio kivalasztasahoz. A kijelzén a ,200°C" és a
,18 MIN" felirat jelenik meg.

3. Nyomjamega ¢4 gombot az id6 bedllitdsdhoz. Nyomja meg a — gombot az idé 5 percre
allitasahoz.

4. A muvelet megkezdéséhez nyomja meg a Pl gombot. Amikor a folyamat befejezodott, a
légsutd hangjelzést ad.

5. Vegye ki a kosarat. Hagyja a kosarat 10-30 perc alatt teljesen kihtilni.

Megjegyzés:
* Barmely l[égsutének lehet milanyag szaga a gyartasi folyamatbol adodoan. Ez normalis jelenség. Ha a
muanyag szag a probatizemmaod utdn sem csokken, lépjen kapcsolatba a Vevészolgalattal (1dsd 10. oldal ).
« Ovatosan vegye ki a kosarat stités utan, mert a forré ropogtatdlap kieshet, és biztonsdgi kockdzatot
Jjelenthet.
e Ne csavarja lei a kosadr fogantyujat a stitd kosararol.

A LEGSUTO HASZNALATA

Megjegyzés:
e Ne helyezzen semmit a légstitdre. A targyak leeshetnek és kdrosithatjak a légstitdt. [8. dbral
o Alégsutd nem olajsutd. Ne toltse fel a kosarat olajjal, sutdzsirral vagy bdrmilyen folyadékkal.
e Ha kiveszi a kosarat a [égsutébdl, vigyazzon a forro gézzel.

SUtéSI funkciék « A sutési funkcié modositasdhoz:

A légsiités legegyszertbb maédja a siitési a. Nyomjamega 88 gombot a siitési
funkcio hasznalata. A sutési funkciok be funkci¢ kivalasztasahoz, ¢s allitsa be
vannak programozva a kilonb6zo ételek az id6t és a hémeérsékletet.
siitéséhez idedlis idével és hdmérséklettel. b. Tartsanyomvaa 88 gombot

3 masod ig.
1. Nyomjamega 98 gombot a stitési masoaperclg

funkciok kézstt valtdshoz (Q), p ﬂ . Az dsszes sUitési funkcid visszaallitdsadhoz:
vagy & ). Alégsutd automatikusan atall

), : . Tartsa nyomv. | mbot
a funkcid alapértelmezett beallitdsaira. a artsanyormva a Q gombo

10 masodpercig.
2. A funkcio idétartamat (1-60 perc)

és homersekletét (75-205 °C) ugy .. | Alapértelmezett Alapértel-
modosithatja, hogy a hémeérséklet Funkeié | = o erséklet mezett id
vagy az id¢ kivalasztasdhoz nyomja (perc)
mega ¢§ gombot, majd a + vagy — O
billentytikkel névelje vagy csdkkentse a Redvenc 180 °C 20
hoémérsékletet/idot.
Megjegyzés: Tartsa nyomva a + vagy a — p 200°C 18
gombot a hémérséklet/idd gyors néveléséhez Csirke
vagy csOkkentéséhez. w
Gltk- 195°C 20

3. A Q) funkcio hémeérséklete és ideje rs““kl.
csak referenciaként szolgal. Bedllithatja umpt
kedvenc hémérsékletét és idejét, és késdbb & .
kénnyen hasznalhatja a beallitasokat (lasd Z5ldség 180°C 5
a kovetkezd muiveleteket).




Légsiités
1. Helyezze a ropogtatdlapot a kosarba. A

ropogtatolemez lehetdvé teszi, hogy a
felesleges olaj lecsopdgjon a kosar aljara.
Megjegyzés: A ropogtatdlap bizonyos
receptekhez, példaul muffinokhoz és
kenyerekhez nem hasznalhato.

Tegye be az ételt a kosarba.

Valasszon egy sutési funkciot (lasd 6. oldal).

a. Ha nincs sutési funkcio kivalasztva,
a légsuto alapértelmezés szerint a
kordbban hasznalt bedllitasokat fogja
hasznalni.

b. Opcionalisan egyéni idét és
hémérsékletet is beallithat anélkul,
hogy sutési funkciot valasztana.

c. Nyomkamega $§ gombot, és
hasznalja a + vagy a — gombot, hogy
novelje a hdmérseékletet (75-205 °C)
vagy az idét (1-60 perc).

Nyomja meg a Pll gombot a légsutés
elinditasahoz.

Megjegyzés: A sutés alatt barmikor
maodosithatja a hdmeérsékletet s az idot.
Nyomja meg a ¢§ gombot, és haszndlja a

+ vagy a — opciot a beallitdsok modositasahoz.

Bizonyos recepteknél eléfordulhat, hogy
a sutési id® felénél fel kell razni az ételt
(lasd: Az étel felrazasa, 7. oldal).

a. Vegye ki a kosarat a légsutébdl,
vigyazzon a forrd gézzel. A légsutd
automatikusan megszakitja a sutést,
€s a kijelzo kikapcsol, amig a kosarat
vissza nem teszi.

Razza fel vagy forgassa meg az ételt.

c. A sutés folytatasahoz tegye vissza a
kosarat a légsutdbe.

Alégsutd 3 hangjelzést ad, amikor a
sutés befejezddott. A kijelzdn a kovetkezd
lathatd: ,End".

Vegye ki a kosarat a légsutdbdl,
vigyazzon a forrd gézzel. Hasznaljon
fogot vagy hdallo eszkdzoket az ételek
kosarbol valo kivételehez.

Tisztitas elodtt hagyja kihalni.

Az étel felrazasa

Felrazasi modszer

Sutés kozben vegye ki a kosarat a légsutobd,
és razza, keverje vagy forditsa meg az ételt.

a. Ftel felrazasa:

1. Biztonsagi okokbol tartsa a
kosarat kdzvetlenul egy hoallo
felulet folott.

2. R&zza meg a kosarat.

Megjegyzés: Ne alkalmazza ezt a modszert,
ha fennall a forro folyadékok froccsenésének
veszélye.

b. Ha akosar tul nehéz a felrazashoz, és
forrd folyadék van benne:

1. Helyezze a kosarat hoallo tartdra
vagy feluletre.

2. Hasznaljon fogot az étel
Osszekeveréséhez vagy
megforditdsahoz.

e Ha kiveszi a kosarat, a légsutd
automatikusan megszakitja a sutést, és a
kijelzén a [- - - - -] felirat jelenik meg a
kosar visszahelyezéséig.

e Ha visszahelyezi a kosarat, a sutés
automatikusan folytatodik.

« Kerulje a 30 masodpercnél hosszabb
razast, mert a légsutd elkezdhet kihulni.

Felrazando ételek

* Az egymasra rakott kis eteleket, mint
példaul a sult burgonya vagy a nuggets,
altalaban fel kell razni.

* Lehetséges, hogy felrazas nélkul az
ételek nem lesznek ropogdsak vagy
egyenletesen atsultek.

 Ma3s ételeket, példaul steaket is
megfordithat, hogy biztositsa az
egyenletes barnulast.

Felrazas idopontja

« Razza meg vagy forditsa meg az ételt
egyszer a sutés felénél, vagy tobbszor is,
ha szukséges.



Siitési utmutato
Taltéltés

» Ha a kosar tul van toltve, az étel
egyenetlenul sul meg. Ne halmozzon fel
benne ételt.

Olaj hasznalata

» Ha egy kis olajat ad az ételhez, az
ropogosabb lesz. Legfeljebb 30 ml/2
evékanalnyi olajat hasznaljon.

» Az olajspray-k kivaldoan alkalmasak kis
mennyiségu olaj egyenletes felvitelére
minden €lelmiszerre.

Eteltippek

» Barmilyen fagyasztott élelmiszert vagy
sutdében suthetd termeéket megsuthet a
légsutdvel.

«  Sutemeények, kézmuves piték vagy
barmilyen toltelékes vagy tésztas étel
készitéséhez helyezze az ételt hdallo
edénybe, miel6tt a kosarba helyezi.

» A magas zsirtartalmu ételek légsutésénél a
zsir a kosar aljara csOpog. A sutes kdzbeni
tulzott fustolés elkerulése érdekében sutés
utan ontse ki a zsiradékot.

» A folyadékkal pacolt ételek froccsenést és
tulzott fustot okoznak. Ezeket az ételeket
légkeveréses sutés eldtt tordlje szarazra.

Siiltburgonya

« Tegyenrd 8-15 ml/¥2-1 evékandl olajat,
hogy ropogos legyen.

» Ha nyers burgonyabdl készit
sultburgonyat, légsutés eldtt 15 percig
dztassa a nyers burgonyat vizben,
hogy eltavolitsa a keményitdt. Az olaj
hozzaadasa elott torolkozovel tordlje
szarazra.

« A r0opogosabb eredmény érdekében vagja
kisebbre a nyers burgonyat.

« Probalja meg a sult krumplit 0,6 x
7,6 cm/Ya x 3 hivelykes csikokra vagni.

Tovabbi funkciok
Sziineteltetés

« Nyomjamega PIl gombot a stités
szuneteltetéséhez. A légsutd ledllitja
a futést, és a Pl szimbolum villogni
fog, amig ujra meg nem nyomja a Pll
gombot a sutés folytatasahoz.

» 30 perc inaktivitas utdn a légsutd
kikapcsol.

« Ez afunkcio lehetéveé teszi a program
szuneteltetését anélkul, hogy a kosarat
kivenneé a legsutobol.

A siités automatikus folytatasa

» Amikor kiveszi a kosarakat, a legsutd
automatikusan szunetelteti a sutést, a
kijelzén pedig a kovetkezo lathato: [- -
- --1

« Amikor visszahelyezi a kosarat, a legsutd
automatikusan folytatja a sutést a korabbi
beallitasok alapjan.

Automatikus kikapcsolas

« Ha alégsutd nincs beallitva aktiv
programra, akkor 5 perc inaktivitas utan
tOrli az 6sszes beallitast és kikapcsol.

» Ha a kosar ki van véve, akkor 30 perc
inaktivitas utdn torli az 6sszes beallitast és
kikapcsol.

Talmelegedés védelem

» Ha alégsuto tulmelegszik, biztonsagi
okbol automatikusan kikapcsol.

» Hagyja a légsutot teljesen kihtilni, mieldtt
ujra hasznalna.



APOLAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzés:
e Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a légsuitd kosardt €s a ropogtatolemezt.
e A kosar foliaval valo kibélelése (a ropogtatdlap kivételével) megkonnyitheti a takaritdst.

1. Kapcsolja ki és huzza ki a légsutot. Tisztitds eldtt hagyja teljesen lehtlni. A gyorsabb hulés
érdekében huzza ki a kosarat.

Szukség esetén nedves ruhaval tordlje at a légsutd kulso feluletét.
A kosar és a ropogtatdlap mosogatogépben moshato. A kosarat és a ropogtatdlemezt forro,
szappanos vizzel és karcmentes szivaccsal is kimoshatja. Szukség esetén aztassa be dket.

Megjegyzés: A kosar és a ropogtatolemez tapaddsmentes bevonattal rendelkezik. Kertilje a fém eszkézok és
csiszolo tisztitoszerek hasznalatat.

4. Makacs zsirok esetén:

a. Egy kis talban keverjen 6ssze 30 g/2 evokanal szodabikarbonat és 15 ml/1 evékanal
vizet, hogy kenhet® masszat kapjon.

b. Szivaccsal kenje a pasztat a kosarra és a ropogtatdlemezre, és surolja le. Oblités eldtt 15
percig hagyja allni a kosarat és a ropogtatolemezt.

c. Mossa le szappannal €s vizzel hasznalat elott.

5. Tisztitsa meg a légsutd belsejét egy enyhén nedves, puha, karcmentes szivaccsal vagy
ruhaval. Ne meritse vizbe. Szukség esetén tisztitsa meg a futdtekercset az ételmaradékok
eltavolitasa érdekében.

6. Szaritsa meg hasznalat elott.

Megjegyzés: Gydzodjon meg arrdl, hogy a flitétekercs teljesen szdraz, mieldtt bekapcsolja a légsutét.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges megoldas

Gy6z6djon meg rola, hogy a légsutd be van-e dugva.
A 1égsiité nem kapcsol be.

Nyomja be a kosarat biztonsagosan a légsutdbe.

i . . . Helyezzen kisebb adagokat a kosarba. Ha a kosar tul van toltve, akkor az
Az élelmiszer nincs teljesen | &telek nem lesznek eléggé atstitve.
megsiilve.

Novelje a sutési homeérsékletet vagy idot.

Az egymasra vagy egymashoz kozel rakott ételeket sutés kozben meg kell

Az étel egyenetlenil sl meg. razni vagy meg kell forditani (ldsd Az étel felrazasa, 7. oldal).

Az étel nem ropogos a Ropogodsabba valhatnak, ha kis mennyiségu olajat permetezunk vagy
légsiités utan. ecsetelunk rajuk (lasd Suitési utmutato, 8. oldal).

A siiltburgonya nem

megfelelden siil meg. Lasd Siltburgonya, 8. oldal.

A kosar nem csuszik be

biztonsigosan a légsiitébe. Ugyeljen arra, hogy a kosar ne legyen tultéltve élelmiszerrel.
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Probléma

Lehetséges megoldas

Fehér flist jon ki a
égsiitébol.

Alégsuto elsd hasznalatakor eldfordulhat, hogy fehér fustét bocsat ki. Ez
normalis jelenseég.

Gydzddjon meg arrdl, hogy a kosdr és a 1légsutd belseje megfelelden
tiszta €s nem zsiros.

A zsiros ételek sutésénél az olaj a ropogtatdlemez ala szivarog. Illyenkor
az olaj fehér fustot termel, és a kosar a szokasosnal forrébb lehet. Ez
normalis jelenség, és nincs hatdssal a sutésre. A kosarat dvatosan kezelje.

Sotét fiist jon ki a 1légsiitébol.

Azonnal huzza ki a légsutét a konnektorbdl. A sotét fist azt jelenti, hogy
€g az étel, vagy valamilyen aramkori probléma van. Varja meg, amig a
fst eloszlik, mieldtt kihtizza a kosarat. Ha az ok nem az odaégett étel volt,
1épjen kapcsolatba a Vevészolgalattal (lasd 10. oldal).

A légsiitének miuanyag
szaga van.

Barmely légsutének lehet mianyag szaga a gyartasi folyamatbol
adoddan. Ez normalis jelenség. Kévesse az utasitdsokat a Tesztiizemhez
(6. Oldal), hogy csdkkentse a muianyag szagot. Ha a szag nem csdkken,
lépjen kapcsolatba a Vevészolgalattal (lasd 10. oldal).

A kijelz8k az ,E1" hibakéd
jelenik meg.

A hdmérséklet-ellenédrzo daramkore nyitott. Forduljon a
Vevészolgalathoz (lasd 10. oldal).

A kijelzén az ,E2" hibakéd
jelenik meg.

A hémeérséklet-ellenodrzo aramkore rovidzarlatos. Forduljon a
Vevészolgalathoz (1asd 10. oldal).

A kijelzén az ,E3" hibakéd
jelenik meg.

Alégsutd tulmelegedés elleni védelme aktivalodott. Kapcsolja ki és huzza
ki a légsuitdt, és hagyja teljesen kihtilni. Ha a kijelzén tovabbra is az ,E3"
hibakod jelenik meg, 1épjen kapcsolatba a Vevészolgalattal (lasd 10.
oldal).

Ha nem talalja a problémat a felsorolasban, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot a Vevészolgalattal

(lasd 10. oldal).

JOTALLASI INFORMACIOK

Az Arovast Corporation a vasarlas napjatol a jotallasi iddszak végeéig tartd 2 év jotallast vallal minden termeékre
arra vonatkozodan, hogy az anyag, a kivitelezés és a szolgaltatas tekintetében a legmagasabb mindséget

képviseli

Ez ajotallas nem korlatozza a helyl fogyasztovédelmi torvények szerinti jogait. Ha az alkalmazando helyi
fogyasztovedelmi jogszabalyok a gyartd szamara hosszabb jotallasi idészakot irmak eld, a jotallasi iddszakot a
jogszabalyokban eldirt legrovidebb iddtartamra kell meghosszabbitani.

Ha barmilyen kérdése vagy aggalya van az uj termékkel kapcsolatban, kérjuk, forduljon segitékész

Vevészolgdlati csapatunkhoz.

VEVOSZOLGALAT

Ha barmilyen kérdése vagy aggalya van az uj termékkel kapcsolatban, kérjuk, forduljon
segitdkesz Vevoszolgalati csapatunkhoz.

Cosori Hungary

4244, Ujfehertd, Széchenyi 218.

Email: hello@cosori.hu

Vevészolgalat nyitvatartasi ideje:
H-P 9:00-17:00

Ingyenesen hivhaté: +3614518821

* Kérjuk, készitse eld a szamldjdt és a megrendelés azonositojat, mieldtt felveszi a kapcsolatot a

Vevdszolgalattal
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